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1. ข้อมูลพื้นฐานโครงการโดยสังเขป 
 สถาบันอุดมศึกษา  
 มหาวิทยาลัยราชมงคลธัญบรุี โดยคณะศิลปศาสตร์  และคณะเทคโนโลยีสื่อสารมวลชน 
 พ้ืนท่ีด าเนินการ 
 โครงการนี้ด าเนินการในพื้นทีเ่ขตองค์การบริหารส่วนต าบลคลองหก  อ าเภอคลองหลวง จังหวัด
ปทุมธานี รวมถึงบรเิวณละแวกใกลเ้คียงในระยะรัศมี 20 กิโลเมตร โดยกลุ่มเป้าหมายที่เข้าร่วมโครงการ คือ 
กลุ่มธุรกิจร้านอาหาร เครื่องดื่ม  และธุรกิจประเภทเดลิเวรี่ ทั้งทีจ่ าหน่ายแบบออฟไลน์ และออนไลน ์
 ข้อมูลชุมชน 
 โครงการนี้ได้ด าเนินโครงการภายในพื้นทีเ่ขตองค์การบริหารส่วนต าบลคลองหก รวมถึงบรเิวณ
ละแวกใกลเ้คียงจากการลงพื้นทีส่ ารวจข้อมูลนั้นสามารถสรปุข้อมูลชุมชนได้ดังนี ้
 
ตารางที่ 1 ข้อมูลชุมชนเขตองค์การบรหิารส่วนต าบลคลองหก 
 

ประเด็น รายละเอียด 
ข้อมูลพื้นฐาน องค์การบรหิารส่วนต าบลคลองหก มสีภาพเป็นที่ราบลุม่ติดกับล าคลองทั้ง 4 สาย  

มีชุมชนและหมู่บ้านซึง่รวมไปถึงธุรกจิท้องถ่ินในละแวกใกล้เคียงกับมหาวิทยาลัย 
โดยธุรกิจส่วนใหญผู่้ประกอบการมักเลอืกประกอบธุรกิจทีม่คีวามเกี่ยวข้องกับอาหาร  

ข้อมูลศักยภาพ/
ทรัพยากร 

ภายในเขตองค์การบริหารส่วนต าบลคลองหก มีธุรกจิอาหารที่ค่อนข้างหลากหลาย
ประเภท ทั้งร้านอาหารรมิทาง ร้านอาหารขนาดใหญ่ สวนอาหาร คาเฟ่ และร้านกาแฟทีม่ี
ศักยภาพและคุณภาพ   

ข้อมูลประเด็นปัญหา สืบเนื่องมาจากประเภทธุรกจิในชุมชนน้ันเป็นธุรกิจประเภทอาหารเสียส่วนใหญ่ แต่ทว่า 
กลับไม่ได้มกีารส่งเสริมการตลาดเพื่อสร้างความดึงดูดใจแกน่ักท่องเที่ยว อีกทัง้ในบาง
พื้นที่ยังคงขาดความเข้าใจ และทักษะทีม่ีความจ าเป็นต่อการประกอบธุรกจิเชิงอาหารอยู่ 
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ประเด็น รายละเอียด 
ข้อมูลความต้องการ 
เชิงพื้นที ่

    จากวันที่ 8 พฤษภาคม พ.ศ. 2563 ได้มีการจัดการประชุม พูดคุยแลกเปลี่ยนทิศ
ทางการบรกิารวิชาการระหว่างคณะศิลปศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยรีาชมงคลธัญบรุี 
กับองค์การบริหารส่วนต าบลคลองหก พบว่า องค์การบริหารส่วนต าบลคลองหกมีความ
ต้องการให้ทางคณะฯ ท าการส ารวจศักยภาพและพัฒนาเสน้ทางท่องเที่ยวและมสี่วนช่วย
ในการสง่เสรมิการตลาดการท่องเที่ยวด้วยสื่อสังคมออนไลน ์ 
    ประกอบกับส ารวจข้อมลูเมือ่วันที่ 1 – 3 มิถุนายน พ.ศ.2563 ที่ผ่านมาทางทมีนักวิจัย
ได้ลงเพือ่ส ารวจสภาพเศรษฐกจิ และปัญหาทั่วไปของธุรกิจบริเวณรอบมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลธัญบรุี ภายในพื้นที่ อบต.คลองหก พบว่า ธุรกิจจ านวนมากมีความซบ
เซาเนื่องจากผลกระทบของการระบาดของเช้ือไวรัสโควิด 19 อย่างไรก็ตามก็มหีลายธุรกิจ
ที่มีลกูค้าเข้ามาใช้บรกิารเช่นเดิมไมเ่ปลี่ยนแปลง โดยจากการไปสมัภาษณ์พบข้อมลูที่
น่าสนใจว่าร้านค้าเหล่าน้ีใช้สือ่สงัคมออนไลน์เข้ามาใช้ในการด าเนินธุรกิจท าใหส้ามารถ
ดึงดูดลูกค้าทัง้ภายในพื้นที่และต่างพื้นทีเ่ข้ามาใช้บริการได้ ท าให้สรุปได้ว่าสื่อสังคม
ออนไลน์น้ันมปีระสิทธิภาพในการสร้างธุรกจิเป็นอย่างด ี

 
 ผลการให้ค าปรึกษาโดยชุมชน และหน่วยงานรัฐในพ้ืนท่ี 
 จากการพูดคุยแลกเปลี่ยนความคิดเห็นโดยชุมชน และหน่วยงานรัฐในพื้นที่ พบว่า ชุมชนมีความ
ต้องการให้โครงการช่วยเหลอืในหลาย ๆ ประเด็น ได้แก่ 
 1. ด้านการท่องเที่ยว 
 ชุมชน และหน่วยงานรัฐในพื้นที่ได้เสนอว่าในพื้นที่ต าบลคลองหก มสีถานที่ทอ่งเที่ยวทางศาสนาที่
ส าคัญ คือ วัดปัญญานันทาราม วัดหว่านบุญ บริเวณใกลเ้คียงยังมี พิพิธภัณฑ์วิทยาศาสตร์แห่งชาติ คลองห้า 
สนามกอล์ฟอลัไพน์ทีส่ามารถน าชวนนักท่องเที่ยวเข้ามาในพื้นที่ได้ โดยพื้นที่ต าบลคลองหกนั้นมีร้านอาหาร  
คาเฟ่ที่มีความน่าใจอยูห่ลายแห่ง อาทิ แพกลางน ้า สวนพอสุข แกรนด์คอฟฟี่ และอีกมากมาย มีร้านอาหารที่มี
ประเภทหลากหลาย ทั้งก๋วยเตี๋ยวเรือ อาหารป่า ปลาแม่น ้า ที่สามารถดึงนักทอ่งเที่ยวที่ช่ืนชอบการรบัประทาน
อาหารมายงัพื้นที่ได้ ดังนั้นชุมชนจงึต้องการใหท้างโครงการส ารวจ และจัดท าเส้นทางทอ่งเที่ยวเชิงอาหารใน
ลักษณะของการสร้างเนื้อหารีวิวร้านอาหารผ่านทางสื่อออนไลน์หลกั ก็คือ เฟซบุ๊ค เพจกินเที่ยวย่านคลองหก 
เพื่อสร้างการรับรู้ ความสนใจในการให้นักชิมต่างพื้นทีเ่ข้ามาท่องเที่ยวรวมถึงการประชาสมัพันธ์ให้คนในพื้นที่
ได้รู้จักร้านอาหารในพื้นที่มากยิ่งข้ึน เป็นการกระตุ้นเศรษฐกจิ สร้างงานและรายได้มากข้ึน 
 2. ด้านการส่งเสริมสื่อสังคมออนไลน ์
 ชุมชน และหน่วยงานรัฐในพื้นที่ได้เสนอว่าปัญหาของผู้ประกอบธุรกจิในพื้นที่นั้นยังไม่มีศักยภาพ
มากพอในการท าการตลาดออนไลน์ โดยส่วนใหญ่ไม่เข้าหลกัการท าการตลาด ไม่มีการวิเคราะหส์ภาพแวดล้อม 
การน าเสนอข้อมลูเพื่อการท าการตลาดยังไม่ตอบสนองความต้องการของผู้บริโภค จึงต้องให้โครงการจัดการ



อบรมการโฆษณาประชาสมัพันธ์ร้านโดยสื่อสังคมออนไลน์ การอบรมการถ่ายภาพเบื้องต้น และการจ าหน่าย
สินค้าผ่านระบบออนไลน์ บนแอพลเิคช่ัน foodpanda / robin hood / grab / lineman 
 3. ด้านการพัฒนาอาชีพ 
 ชุมชน และหน่วยงานรัฐในพื้นที่ได้เสนอว่าต้องการให้โครงการซึ่งมีนักศึกษาจากการโรงแรมซึ่งมีองค์
ความรู้ทางด้านการท าอาหาร การจัดการต้นทุน การจัดการครัวตามมาตรฐานโรงแรม ซึ่งผู้ประกอบการหลาย 
ๆ ท่านไม่มีความรู้ในการค านวณต้นทุนท าอาหาร โครงการจงึต้องการทีจ่ะจัดการอบรมอาหารและเครื่องดื่ม
เพื่ออาชีพโดยเลือกเมนูคอร์นด็อก ขนมปังกระเทียมครมีชีสมาอบรมเนือ่งจากเป็นเมนทูี่ก าลังเป็นกระแส จึงจะ
สามารถสร้างรายได้เสรมิให้แกผู่้ประกอบการ หรอืกลุ่มทีส่นใจหาท าธุรกิจใหม่ได้ รวมทั้งการอบรมในเรื่อง
สุขอนามัย และการจัดการต้นทุนเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพของประกอบธุรกิจ 
 โดยมีภาพบรรยากาศของการให้ค าปรึกษาโดยชุมชนและหนว่ยงานรัฐในพื้นที่ดังนี้ 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 โดยจากการส ารวจศักยภาพการท่องเที่ยวของนกัศึกษาที่มีความสนใจในประเด็นดังกล่าวโดยได้
ด าเนินโครงการในการส ารวจศักยภาพเส้นท่องเที่ยวในพื้นทีอ่บต. คลองหก ในรายวิชาการท่องเที่ยวตามความ
สนใจพเิศษ นั้นสามารถวิเคราะห์สภาพแวดล้อมภายในและภายนอกของเส้นท่องเที่ยวในพื้นทีอ่บต. คลองหก 
ได้ดังนี ้



การส ารวจศักยภาพเสน้ท่องเท่ียวในพ้ืนท่ีอบต. คลองหก 
ปัจจัยภายนอก 

จุดแข็ง (Strength) 
- ผู้น าชุมชนและผู้มสี่วนเกี่ยวข้องให้ความร่วมมือใน
การ 
พัฒนาการท่องเที่ยวขององค์การบรหิารส่วนต าบล
คลองหก 
-ธุรกิจอาหารในองค์การบริหารส่วนต าบลคลองหกมี
หลายแหง่ 
มีศักยภาพในการดึงดูดนักท่องเที่ยวได้ 
-  ธุรกิจอาหารในพื้นทีม่ีความความหลากหลายของ
ประเภทอาหาร 

จุดอ่อน (Weakness) 
- ธุรกิจร้านอาหารในท้องถ่ินยังขาดทักษะและ
ประสบการณ์การใช้สื่อสังคมออนไลน์ในการส่งเสริม
การตลาดของธุรกจิ 
- ธุรกิจร้านอาหารในท้องถ่ินยังขาดมาตรฐานของ
กระบวนการผลิตอาหารที่ถูกสุขลักษณะ 
- แหล่งท่องเที่ยวในองค์การบรหิารส่วนต าบลคลอง
หกยังไมม่ ี
เส้นทางการท่องเที่ยวที่น่าสนใจ 

ปัจจัยภายนอก 
โอกาส (Opputunities) 
-การท่องเที่ยวเชิงอาหารไดร้ับความนิยมในกลุ่ม
นักท่องเที่ยว 
เพิ่มข้ึน 
- การเติบโตของเทคโนโลยี และสื่อสังคมออนไลน์ที่
มีผล 
เชิงบวกต่อการท่องเที่ยวและธุรกจิทีเ่กี่ยวข้อง 
- หน่วยงานภาครัฐในพื้นที่มีความพร้อมให้การ
สนับสนุน 
- นโยบายการสง่เสรมิเทคโนโลยีดิจิทลัและการ
พัฒนาชุมชน 
- ภาพลักษณ์ทางบวกของอาหารท้องถ่ิน อาทิ 
ก๋วยเตี๋ยวเรือรังสิต  

อุปสรรค (Threat) 
-จ านวนร้านอาหารคู่แข่งและร้านอาหารเปิดใหมม่ี
เพิ่มข้ึน 
อย่างต่อเนื่อง 
-แหล่งทอ่งเที่ยวและร้านอาหารในจงัหวัดอื่นได้รบั
ความนิยมและเป็นทีรู่้จักมากกว่า 
- สถานการณ์การระบาดของเช้ือไวรัสโคโรนา 
(Covid-19) มีผลเสียต่อสภาพเศรษฐกจิท าให้
ผู้บริโภคมีก าลงัซื้อนอ้ยลง 

 
 
 
 
 
 



 งบประมาณท่ีได้รบัการจัดสรร 
 350,000 บาท 
 วันท่ีเริ่มโครงการ 
 3 ธันวาคม พ.ศ.2564 
 วันสิ้นสุดโครงการ 
 30 มิถุนายน พ.ศ. 2564 
 ผู้รับผิดชอบโครงการ 
 1. อาจารย์ทีป่รึกษาผู้รบัผิดชอบโครงการ จ านวน 5 ท่าน รายละเอียดดงัตารางที่ 2 
 
ตารางที่ 2 อาจารยท์ี่ปรึกษาผูร้ับผิดชอบโครงการ 
 

ล าดับ
ท่ี 

รหัสประจ าตัว
ประชาชน 

ชื่อ-สกุล สังกัด 

1 1-1005-00235-667 ดร. สนิทเดช  จินตนา สาขาสังคมศาสตร ์
คณะศิลปศาสตร ์

2 1-1037-00037-446 อาจารย์ฐญิาภา เสถียรคมสรไกร สาขาการทอ่งเที่ยว 
คณะศิลปศาสตร ์

3 3-10200-1336-687 อาจารย์กนกภรณ์ ครุฑภาพันธ์ สาขาการจัดการโรงแรม 
คณะศิลปศาสตร ์

4 3-10210-1994-635 อาจารยบ์ุศรา ตั้งศิริพฒัน์ภรณ์ สาขาการจัดการโรงแรม 
คณะศิลปศาสตร ์

5 3-1505-00032-487 อาจารย์วิภูษิต เพียรการค้า สาขาเทคโนโลยีมลัติมเีดีย, 
คณะเทคโนโลยสีื่อสารมวลชน 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 2. นักศึกษาที่ร่วมโครงการ จ านวน 10 คน มีรายช่ือและรายละเอียดดงัตารางที่ 3 
 
ตารางที ่3 นักศึกษาที่ร่วมโครงการ 
 

ล าดับท่ี รหัสประจ าตัวนักศึกษา ชื่อ-สกุล นักศึกษาชัน้ป ี
สาขาการท่องเท่ียว คณะศิลปศาสตร ์

1 116110101109-5 พันธ์ุทิพย์ พลเนียม 3 
2 116110101048-5 กนกวรรณ ไชยมงคล 3 
3 116110101035-2 ศิริลักษณ์ หอมหวล 3 

สาขาการจัดการโรงแรม คณะศลิปศาสตร์ (หลักสูตร 2 ป ีเทียบโอน) 
4 116230102002-7 ปัทมา ทองคง 2  
5 116230102054-8 สุภาวดี แม่นศร 2   
6 116230102006-7 สมฤทัย สระบุร ี 2   

สาขาเทคโนโลยีมลัติมีเดีย,เทคโนโลยสีื่อสารมวลชน 
7 116110805043-5 ภวรัญชน์ โชติบัณฑิตย์กุล 3 
8 116110805069-0 ณัฐพร พรัดพรม 3 
9 116110805073-2 สหสัวรรษ บญุเทียน  3 
10 116110805047-6 สิทธิพร รอดเกี้ยว  3 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



2. Timeline ของกิจกรรมที่ด าเนินการจริง (Actual) เปรียบเทียบกับแผนงานโครงการ (ใน 
Inception Report) 
 2.1 แผนงานโครงการ ยุวชนอาสายกระดับศักยภาพการท่องเที่ยวเชิงอาหาร ในเขตองค์การบรหิาร
ส่วนตำบล  คลองหก ด้วยสื่อสังคมออนไลน ์ที่โครงการได้นำเสนอใน Inception Report 
 
ตารางที ่4 แผนงานโครงการ ยุวชนอาสายกระดบัศักยภาพการท่องเที่ยวเชิงอาหาร ในเขตองค์การบริหารส่วน
ตำบล  คลองหก ด้วยสื่อสังคมออนไลน ์ที่โครงการได้นำเสนอใน Inception Report 
 

 



 2.2 แผนงานโครงการ ยุวชนอาสายกระดับศักยภาพการท่องเที่ยวเชิงอาหาร ในเขตองค์การบรหิารส่วนต าบล  คลองหก ด้วยสื่อสังคมออนไลน์ ที่โครงการได้
ด าเนินการจรงิ  
 
ตารางที่ 5 แผนงานโครงการ ยุวชนอาสายกระดบัศักยภาพการท่องเที่ยวเชิงอาหาร ในเขตองค์การบริหารส่วนต าบล  คลองหก ด้วยสื่อสงัคมออนไลน์ ที่โครงการได้
ด าเนินการจรงิ 
  
ล าดับ กิจกรรม ระยะเวลาด าเนินงาน 

พ.ย.63 ธ.ค.63 ม.ค.64 ก.พ.64 มี.ค.64 เม.ย.64 พ.ค.64 มิ.ย.64 

1 ประชุมแจกแจงและวางแผนงาน ครั้งที่ 1                                 

2 -จัดท าแบบสอบถามส ารวจความต้องการ                                 

 -ประชุมแจกแจงและวางแผนงาน ครั้งที่ 2                                 

3 ลงพื้นที่ส ารวจเก่ียวกับร้านอาหารภายใน ต.
คลองหก 

                                

4 วิเคราะห์ข้อมูลร้านอาหารและแหล่งท่องเที่ยว
ภายในต.คลองหก 

                                

5 ลงพื้นที่เก็บข้อมูลเก่ียวกับร้านอาหารภายใน ต.
คลองหก 

                                

6 ออกแบบและแก้ไขสื่อประชาสัมพันธ์ (โลโก้ 
และแผ่นพับ) 

                                

7 จัดเตรียมโครงการการจัดอบรม                                 

8 ลงพื้นที่เก็บข้อมูลเก่ียวกับแหล่งท่องเที่ยวภายใน 
ต.คลองหก 

                                



ล าดับ กิจกรรม ระยะเวลาด าเนินงาน 
พ.ย.63 ธ.ค.63 ม.ค.64 ก.พ.64 มี.ค.64 เม.ย.64 พ.ค.64 มิ.ย.64 

9 จัดท าวิดิโอเพื่อใช้ส าหรับโครงการอบรมการ
โฆษณาประชาสัมพันธ์ร้านโดยสื่อสังคมออนไลน์ 
และการถ่ายภาพเบื้องต้น 

                                

10 เตรียมความพร้อมของการฝึกอบรม                                 

11 การอบรมการโฆษณาประชาสัมพันธ์ร้านโดยสื่อ
สังคมออนไลน์ 

                                

12 การอบรมการถ่ายภาพเบื้องต้น และการ
จ าหน่ายสินค้าผ่านระบบออนไลน์ บน          
แอพลิเคชั่น foodpanda / robin hood / 
grab / lineman 

                                

13 การอบรมอาหารและเครื่องดื่มเพื่ออาชีพ / การ
อบรมในเรื่องสุขอนามัย และการจัดการต้นทุน 

                                

14 จัดท าเส้นทางท่องเที่ยวเชิงอาหารภายใน ต.
คลองหก 

                                

15 จัดท าสื่อสื่อเพื่อส่งเสริมการท่องเที่ยวในรูปแบบ
ออนไลน์ 

                                

16 สรุปและประเมินผลการจัดโครงการ                                 

 

 
 



3. ผลการนิเทศโดยอาจารย์ที่ปรึกษาของนักศึกษาแต่ละคน (เทียบกับชุดทักษะการเรียนรู้ )  
 การรายงานความก้าวหน้าด้านผลการนิเทศโดยอาจารยท์ี่ปรกึษาของนักศึกษาน้ันท าการแบ่งตาม
สาขาของนักศึกษา โดยมีรายละเอียดดังนี ้
 3.1 ผลการนิเทศโดยอาจารยท์ี่ปรึกษาของนักศึกษาสาขาการท่องเที่ยว คณะศิลปศาสตร ์
 ผลการนิเทศโดยอาจารย์ทีป่รึกษาของนักศึกษา สาขาการทอ่งเที่ยว คณะศิลปศาสตร์ ที่ได้
ด าเนินการในโครงการ ระหว่างวันที่ 3 ธันวาคม 2563 – 30 พฤษภาคม 2564 นั้นมีรายละเอียดดังตารางที่ 6 
 
ตารางที่ 6 ผลการนเิทศโดยอาจารย์ทีป่รกึษาของนักศึกษา สาขาการทอ่งเที่ยว คณะศิลปะศาสตร ์
 

ท่ี รหัสประจ าตัว
นักศึกษา 

ชื่อ-สกุล กิจกรรมตามแผนการ
ด าเนินการ 

กิจกรรมท่ีด าเนินการจริง 

1 116110101109-5 พันธ์ุทิพย์ พล

เนียม 

1) จัดเตรียมข้อมูลการอบรม
ติดต่อประสานงานกับ
วิทยากร และผู้เข้าร่วม
โครงการ 
2) จัดอบรมเก่ียวกับการ
ท่องเที่ยวและบริการ 
3) จัดท าเส้นทางท่องเที่ยว
เชิงอาหาร 
4) จัดทำสื่อสื่อเพื่อส่งเสริม
การท่องเที่ยวในรูปแบบ
ออนไลน์ 
5) เขียนบทความเส้นทาง
ท่องเที่ยวเชิงอาหารลงบน
สื่อ Pantip.com 

1) นักศึกษาลงพื้นที่สำรวจ และเก็บรวบรวม
ข้อมูลเก่ียวกับร้านอาหารที่ต้องการเข้าร่วม
โครงการอบรม แต่ดำเนินการได้ช่วงต้นเดือน
มกราคม 2564 หลังจากน้ันดำเนินการเก็บ
รวบรวมข้อมูลด้วยการค้นหาทางอินเทอร์เน็ต 
เน่ืองจากสถานการณ์การแพร่ระบาดของเชื้อ
ไวรัสโคโรน่า ทำให้ร้านอาหาร และสถาน
ประกอบการต่าง ๆ ไม่สะดวกในการให้ข้อมูล 
และให้เป็นไปตามนโยบายของจังหวัดปทุมธานี 
2) นักศึกษารวบรวม และจำแนกข้อมูลที่
สามารถใช้ประกอบการพัฒนาเส้นทางการ
ท่องเที่ยวเชิงอาหารภายในตำบลคลองหก 
จังหวัดปทุมธานี  
3) นักศึกษาจัดทำเส้นทางท่องเที่ยวเชิงอาหาร
โดยการประชาสัมพันธ์ทางเพจ เฟซบุ๊คกินเที่ยว
ย่านคลองหก 

2 116110101048-5 กนกวรรณ ไชย

มงคล 

3 116110101035-2 ศิริลักษณ์ 

หอมหวล 

 
 
 
 
 
 
 



 3.2 ผลการนิเทศโดยอาจารยท์ี่ปรึกษาของนักศึกษาสาขาการโรงแรม คณะศิลปศาสตร ์
 ผลการนิเทศโดยอาจารย์ทีป่รึกษาของนักศึกษา สาขาการทอ่งเที่ยว คณะศิลปศาสตร์ ที่ได้
ด าเนินการในโครงการ ระหว่างวันที่ 3 ธันวาคม 2563 – 30 พฤษภาคม 2564  นั้นมีรายละเอียดดังตารางที่ 7 
 
ตารางที่ 7 ผลการนเิทศโดยอาจารย์ทีป่รกึษาของนักศึกษา สาขาการทอ่งเที่ยว คณะศิลปศาสตร ์
 

ท่ี รหัสประจ าตัว
นักศึกษา 

ชื่อ-สกุล กิจกรรมตามแผนการด าเนินการ กิจกรรมท่ีด าเนินการจริง 

1 116230102002-7 ปัทมา ทองคง 1. ค้นหาข้อมูลในสถานการณ์ปัจจุบัน
ของร้านอาหาร  
2.  สืบค้น รวบรวมข้อมูลสูตรอาหาร
และเครื่องดื่มต่างๆ เพื่อน ามาพัฒนา
และต่อยอดเพิ่มเติม 
  2.1) รวบรวม และจ าแนกข้อมูลที่
สามารถใช้ในการจัดท าPower Point 
- เริ่มจัดท าข้อมูลpower point หัวข้อ 
Cost control ให้ตรวจรอบที่2 
- เริ่มจัดท าข้อมูลpower point หัวข้อ 
Food Hygiene ให้ตรวจรอบที่1 
  2.2) ค้นหาข้อมูล และ ทดลองสูตร
เครื่องดื่มต่างๆ 
 3. สืบค้น รวบรวมข้อมูลสูตรอาหาร
ยอดนิยมต่างๆที่ท าเป็นที่นิยมและ
น่าสนใจในปัจจุบัน 
  3.1) รวบรวม และจ าแนกข้อมูลที่
สามารถใช้ในการจัดท าPower Point 
- เริ่มจัดท าข้อมูลpower point หัวข้อ 
Cost control ให้ตรวจรอบที่1 
- เริ่มจัดท าข้อมูลpower point หัวข้อ 
Food Hygiene ให้ตรวจรอบที่1 
4.เลือกสูตรที่ต้องการน าเสนอ 
5.ทดลองสูตรครั้งที่ 1 (เครื่องดื่ม
สมุนไพร) 
   5.1) รวบรวมสูตร 3 สูตร ท าการ
ทดลองสตูรและปรับสูตรครั้งที่3 
       

1. ค้นหาข้อมูลในสถานการณ์ปัจจุบัน
ของร้านอาหาร  
2.  สืบค้น รวบรวมข้อมูลสูตรเครื่องดื่ม
ต่างๆที่ท าจากบัวและสมุนไพร เพื่อ
น ามาพัฒนาและต่อยอดเพิ่มเติม 
  2.1) รวบรวม และจ าแนกข้อมูลที่
สามารถใช้ในการจัดท าPower Point 
- เริ่มจัดท าข้อมูลpower point หัวข้อ 
Cost control ให้ตรวจรอบที่2 
- เริ่มจัดท าข้อมูลpower point หัวข้อ 
Food Hygiene ให้ตรวจรอบที่1 
  2.2) ค้นหาข้อมูล และ ทดลองสูตร
เครื่องดื่มต่างๆ 
 3. สืบค้น รวบรวมข้อมูลสูตรอาหาร
ยอดนิยมต่างๆที่ท าเป็นที่นิยมและ
น่าสนใจในปัจจุบัน 
  3.1) รวบรวม และจ าแนกข้อมูลที่
สามารถใช้ในการจัดท าPower Point 
- เริ่มจัดท าข้อมูลpower point หัวข้อ 
Cost control ให้ตรวจรอบที่1 
- เริ่มจัดท าข้อมูลpower point หัวข้อ 
Food Hygiene ให้ตรวจรอบที่1 
4.เลือกสูตรที่ต้องการน าเสนอ 
5.ทดลองสูตรครั้งที่ 1 (เครื่องดื่ม
สมุนไพร) 
   5.1) รวบรวมสูตร 3 สูตร ท าการ
ทดลองสูตรและปรับสูตรที่สามารถใช้ใน
การจัดท าPower Point 

2 116230102054-8 สุภาวดี แม่นศร 

3 116230102006-7 สมฤทัย สระบุรี 



ท่ี รหัสประจ าตัว
นักศึกษา 

ชื่อ-สกุล กิจกรรมตามแผนการด าเนินการ กิจกรรมท่ีด าเนินการจริง 

       
 
 
 6. เลือกสูตรที่น่าสนใจน ามาปรับสูตร
อีกครั้ง 
     - เตรยีมอุปกรณ์อุปกรณ์และ
วัตถุดิบส าหรับ 
 
7. เตรียมข้อมูล และ จัดท า Power 
Pointที่สามารถใช้ในการจัดท า 
เอกสารต่างๆให้ผู้เข้าร่วมอบรม 
8. ส่งข้อมูลประชาสัมพันธ์ให้กับ
นักศึกษาท่องเที่ยวและสื่อสารฯเพื่อ
ท าสื่อประชาสัมพันธ์ 
9. ประสานงานผู้เข้าร่วมอบรม
จัดเตรียมสถานที่ฝึกอบรม 
10. ประสานงานวันอบรม 
11. สรุปใบประเมินและรายงานผล 

      - ถ่ายภาพอุปกรณ์และวัตถุดิบ  
       - ถ่ายคลิปวีดีโอ สาธิตขั้นตอนการ
ท า 
 6. เลือกสูตรที่น่าสนใจน ามาปรับสูตร
อีกครั้ง 
      - ถ่ายภาพอุปกรณ์และวัตถุดิบ  
       - ถ่ายคลิปวีดีโอ สาธิตขั้นตอนการ
ท า 
7. เตรียมข้อมูล และ จัดท า Power 
Point 
 
8. ส่งข้อมูลประชาสัมพันธ์ให้กับ
นักศึกษาท่องเที่ยวและสื่อสารฯเพื่อท า
สื่อประชาสัมพันธ์ 
9. ประสานงานผู้เข้าร่วมอบรม 
 
10. ประสานงานวันอบรม 
11. สรุปใบประเมินและรายงานผล 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 3.3 ผลการนิเทศโดยอาจารยท์ี่ปรึกษาของนักศึกษาสาขาเทคโนโลยีมลัติมเีดีย คณะเทคโนโลยี
สื่อสารมวลชน 
 ผลการนิเทศโดยอาจารย์ทีป่รึกษาของนักศึกษา สาขาเทคโนโลยีมลัติมีเดีย คณะเทคโนโลยี
สื่อสารมวลชน  ที่ได้ด าเนินการในโครงการ ระหว่างวันที่ 3 ธันวาคม 2563 – 30 พฤษภาคม 2564 นั้นมี
รายละเอียดดังตารางที่ 8 
 
ตารางที่ 8 ผลการนเิทศโดยอาจารย์ทีป่รกึษาของนักศึกษา สาขาเทคโนโลยีมลัติมเีดีย คณะเทคโนโลยี
สื่อสารมวลชน   
 

ท่ี รหัสประจ าตัว
นักศึกษา 

ชื่อ-สกุล กิจกรรมตามแผนการ
ด าเนินการ 

กิจกรรมท่ีด าเนินการจริง 

1 116110805043-5 ภวรัญชน์ โชติ
บัณฑิตย์กุล 

1) ลงพื้นที่เพื่อเก็บข้อมูล
ร้านอาหาร ในการดูแลของ
องค์การบริหารส่วนต าบลคลอง
หก 
2) จัดเตรียมข้อมูลการอบรม,
ติดต่อประสานงานกับวิทยากร
และผู้เข้าร่วมโครงการ บริหาร
ส่วนต าบลคลองหก 
3) ออกแบบสื่อประชาสัมพันธ์ 
สื่อการสอน และถ่ายท าวิดีโอ
ประกอบการสัมมนาออนไลน์ 
 
4) จัดอบรมให้แก่ผู้เข้าร่วม
โครงการ หัวข้อ 
- ทริคการเพิ่มยอดขายให้ปังใน
ยุคโควิด 
- การถ่ายภาพอาหารด้วยมือถือ
เชิงพาณิชย์ 
- แอพลิเคชั่นสั่งอาหารยอดนิยม
ส าหรับผู้ประกอบการ 

1) ลงพื้นที่เพื่อเก็บข้อมูลร้านอาหาร 
ในการดูแลขององค์การบริหารส่วน
ต าบลคลองหก  
 
2) นักศึกษารวบรวม และค้นหา
ข้อมูล เพิ่มเติมประกอบการ
ฝึกอบรม นักศึกษาติดต่อ วิทยากร 
เพื่อเชิญมาเป็นวิทยากรออนไลน์   
3) นักศึกษาออกแบบสื่อ
ประชาสัมพันธ์ สื่อการสอน และ
ถ่ายท าวิดีโอประกอบการสัมมนา
ออนไลน์ 
4) จัดอบรมให้แก่ผู้เข้าร่วมโครงการ 
หัวข้อ 
- ทริคการเพิ่มยอดขายให้ปังในยุคโค
วิด 
- การถ่ายภาพอาหารด้วยมือถือเชิง
พาณิชย์ 
- แอพลิเคชั่นสั่งอาหารยอดนิยม
ส าหรับผู้ประกอบการ 
5) สรุปใบประเมินและรายงานผล 

2 116110805069-0 ณัฐพร พรัดพรม 

3 116110805073-2 สหัสวรรษ บุญ
เทียน 

4 116110805047-6 สิทธิพร รอดเก้ียว 

 

 
 



4. ผลการจัดเวทีถอดบทเรียนเดือนละครั้งและรายงานผ่านระบบฐานข้อมูล G Map 
- 

5. รายงานกิจกรรมรายสัปดาห์ของนักศึกษาที่ด าเนินการทั้งในและนอกพื้นที่ชุมชน (นักศึกษา
จัดท าเป็นรายบุคคล) 
 การรายงานความก้าวหน้าด้านรายงานกิจกรรมรายสัปดาหข์องนักศึกษาที่ด าเนินการทัง้ในและนอก
พื้นที่ชุมชน นั้นเนื่องจากสถานการณ์การแพร่ระบาดของเช้ือไวรัสโคโรน่า 2019 ระลอกใหม่ตลอดช่วงต้นปี 
พ.ศ. 2564 ถึง เดือนมิถุนายน พ.ศ. 2564 รวมทั้งการสนับสนุนงบประมาณที่ล่าช้า ท าให้เกิดผลกระทบต่อการ
ด าเนินการลงพื้นที่เพือ่เกบ็ข้อมลู และการจัดอบรมโครงการตามแผนงานได้ตามทีก่ าหนดเอาไว้ ผู้ปฏิบัติงานจึง
ไดป้รับรูปแบบกจิกรรมจากการอบรมให้ความรูม้าเป็นการจดักิจกรรมในรูปแบบออนไลน์ทัง้หมด และไม่
สามารถแยกการท างานออกเป็นรายสปัดาห์ได้ โดยสามารถรายงานกจิกรรมของนักศึกษาโดยแบง่ตามสาขา
ของนักศึกษา โดยมีรายละเอียดดังนี ้
 5.1 รายงานกิจกรรมของนกัศึกษาสาขาการท่องเที่ยว คณะศิลปศาสตร ์
 รายงานกจิกรรมรายสปัดาห์ของนักศึกษาสาขาการท่องเที่ยว คณะศิลปศาสตร์ ระหว่างวันที่ 3 
ธันวาคม พ.ศ. 2563 ถึง 30 มิถุนายน พ.ศ. โดยมีรายละเอียดดังตารางที่ 9 
 
ตารางที่ 9 รายงานกิจกรรมของนกัศึกษาที่ด าเนินการทัง้ในและนอกพื้นที่ชุมชนของนักศึกษา สาขาการ
ท่องเที่ยว คณะศิลปศาสตร ์
 

ท่ี รหัสประจ าตัว
นักศึกษา 

ชื่อ-สกุล กิจกรรมการเรียนรู้ วัน/เดือน/ปี ท่ีท า
กิจกรรม 

1 116110101109-5 พันธ์ุทิพย์ พล
เนียม 

1) ลงพื้นที่ส ารวจ และเก็บรวบรวมข้อมูลเก่ียวกับ
ร้านอาหารภายในต าบลคลองหก 
 - ลงพื้นที่ร้านอาหารจริงเพื่อเก็บข้อมูล และถ่ายภาพ
ร้านอาหาร ภาพอาหาร และบรรยากาศร้าน 
- ค้นหาข้อมูลร้านอาหาร ภาพร้านอาหาร ภาพอาหาร และ
บรรยากาศร้านผ่านทางอินเทอร์เน็ต 
2) รวบรวม และจ าแนกข้อมูลที่สามารถใช้พัฒนา
เส้นทางการท่องเที่ยวเชิงอาหาร 
- รวบรวม และจ าแนกข้อมูล  
3) จัดท าสื่อ และประชาสัมพันธ์ข้อมูลเก่ียวกับร้านอาหาร
ภายในต าบลคลองหก 

1) วันที่ 3 ธันวาคม 
ถึง 31 มีนาคม พ.ศ. 
2564 
 
 
2) วันที่ 1 เมษายน 
ถึง 15 เมษายน 
พ.ศ. 2564 
 
3)  วันที่ 16 
เมษายน ถึง 31 
พฤษภาคม พ.ศ. 
2564 



ท่ี รหัสประจ าตัว
นักศึกษา 

ชื่อ-สกุล กิจกรรมการเรียนรู้ วัน/เดือน/ปี ท่ีท า
กิจกรรม 

2 116110101048-5 กนกวรรณ ไชย
มงคล 

1) ลงพื้นที่ส ารวจ และเก็บรวบรวมข้อมูลเก่ียวกับ
ร้านอาหารภายในต าบลคลองหก 
 - ลงพื้นที่ร้านอาหารจริงเพื่อเก็บข้อมูล และถ่ายภาพ
ร้านอาหาร ภาพอาหาร และบรรยากาศร้าน 
- ค้นหาข้อมูลร้านอาหาร ภาพร้านอาหาร ภาพอาหาร และ
บรรยากาศร้านผ่านทางอินเทอร์เน็ต 
2) รวบรวม และจ าแนกข้อมูลที่สามารถใช้พัฒนา
เส้นทางการท่องเที่ยวเชิงอาหาร 
- รวบรวม และจ าแนกข้อมูล  
3) จัดท าเส้นทางการท่องเที่ยวเชิงอาหารภายในต าบล
คลองหก 
-คัดเลือกร้านอาหาร 
-พัฒนาเส้นทางการท่องเที่ยวเชิงอาหาร โดยแบ่งตาม
ประเภทอาหาร 

1) วันที่ วันที่ 3 
ธันวาคม ถึง 31 
มีนาคม พ.ศ. 2564
ถึง 31 มีนาคม พ.ศ. 
2564 
 
2) วันที่ 1 เมษายน 
ถึง 15 เมษายน 
พ.ศ. 2564 
3)  วันที่ 16 
เมษายน ถึง 30 
มิถุนายน พ.ศ. 
2564 

3 116110101035-2 ศิริลักษณ์ 
หอมหวล 

1) ลงพื้นที่ส ารวจ และเก็บรวบรวมข้อมูลเก่ียวกับ
ร้านอาหารภายในต าบลคลองหก 
 - ลงพื้นที่ร้านอาหารจริงเพื่อเก็บข้อมูล และถ่ายภาพ
ร้านอาหาร ภาพอาหาร และบรรยากาศร้าน 
- ค้นหาข้อมูลร้านอาหาร ภาพร้านอาหาร ภาพอาหาร และ
บรรยากาศร้านผ่านทางอินเทอร์เน็ต 
2) รวบรวม และจ าแนกข้อมูลที่สามารถใช้พัฒนา
เส้นทางการท่องเที่ยวเชิงอาหาร 
- รวบรวม และจ าแนกข้อมูล  
3) จัดท าสื่อประชาสัมพันธ์เส้นทางการท่องเที่ยวเชิงอาหาร
ภายในต าบลคลองหก 
- จัดท ารปูภาพประชาสัมพันธ์ 
- น าเสนอข้อมูลผ่านทางเฟซบุ๊คแฟนเพจกินเที่ยวย่านคลอง
หก และ Pantip.com 

1) วันที่ 21 
กุมภาพันธ์ ถึง 31 
มีนาคม พ.ศ. 2564 
 
 
 
2) วันที่ 1 เมษายน 
ถึง 15 เมษายน 
พ.ศ. 2564 
3)  วันที่ 16 
เมษายน ถึง 31 
พฤษภาคม พ.ศ. 
2564 
 

 
 
 
 
 
 



 5.2 รายงานกิจกรรมของนกัศึกษาสาขาการจัดการโรงแรม คณะศิลปศาสตร ์
 รายงานกจิกรรมรายสปัดาห์ของนักศึกษาสาขาการจัดการโรงแรม คณะศิลปศาสตร์ ระหว่างวันที่ 3 
ธันวาคม พ.ศ. 2563 ถึง 30 มิถุนายน พ.ศ. โดยมีรายละเอียดดังตารางที่ 10 
 
ตารางที่ 10 รายงานกจิกรรมของนักศึกษาที่ด าเนินการทั้งในและนอกพื้นที่ชุมชนของนักศึกษา สาขาการ
จัดการโรงแรม คณะศิลปศาสตร ์
 

ท่ี รหัสประจ าตัว
นักศึกษา 

ชื่อ-สกุล กิจกรรมการเรียนรู้ วัน/เดือน/ปี ท่ีท ากิจกรรม 

1 116230102002-7 ปัทมา ทองคง 1. นักศึกษารวบรวม และค้นหาข้อมูล 
เพิ่มเติมประกอบการฝึกอบรม 
- เข้าเรียนออนไลน์เพิ่มเติมในรายวิชา 
การจัดเลี้ยงหัวข้อ ต้นทุนอาหาร  
2. ค้นหาข้อมูลในสถานการณ์ปัจจุบันของ
ร้านอาหาร  
3.  สืบค้น รวบรวมข้อมูลสูตรเครื่องดื่ม
ต่างๆที่ท าจากบัวและสมุนไพร เพื่อน ามา
พัฒนาและต่อยอดเพิ่มเติม 
  3.1) รวบรวม และจ าแนกข้อมูลที่
สามารถใช้ในการจัดท าPower Point 
- เริ่มจัดท าข้อมูลpower point หัวข้อ 
Cost control ให้ตรวจรอบที่2 
- เริ่มจัดท าข้อมูลpower point หัวข้อ 
Food Hygiene ให้ตรวจรอบที่1 
  3.2) ค้นหาข้อมูล และ ทดลองสูตร
เครื่องดื่มต่างๆที่ท าจากบัวและสมุนไพร 
4. สืบค้น รวบรวมข้อมูลสูตรอาหารยอด
นิยมต่างๆที่ท าเป็นที่นิยมและน่าสนใจใน
ปัจจุบัน 
     4.1) รวบรวม และจ าแนกข้อมูลที่
สามารถใช้ในการจัดท าPower Point 
   - เริ่มจัดท าข้อมูลpower point หัวข้อ 
Cost control ให้ตรวจรอบที่1 
   - เริ่มจัดท าข้อมูลpower point หัวข้อ 
Food Hygiene ให้ตรวจรอบที่1 
5. เลือกสูตรที่ต้องการน าเสนอ 

วันที่ 3 ธันวาคม ถึง 15 
มกราคม พ.ศ. 2564 
 
 
วันที่ 3 ธันวาคม ถึง 20 
กุมภาพันธ์  พ.ศ. 2564 
วันที่ 21 กุมภาพันธ์ ถึง 15 
มีนาคม พ.ศ. 2564 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
วันที่ 16 มีนาคม ถึง 31 มีนาคม 
พ.ศ. 2564 
 
 
 
 
 
 
 



ท่ี รหัสประจ าตัว
นักศึกษา 

ชื่อ-สกุล กิจกรรมการเรียนรู้ วัน/เดือน/ปี ท่ีท ากิจกรรม 

 
6. ทดลองสูตรครั้งที ่1 (เครื่องดื่มสมุนไพร) 
   6.1) รวบรวมสูตร 3 สูตร ท าการทดลอง
สูตรและปรับสูตรที่สามารถใช้ในการจัดท า
Power Point 
      - ถ่ายภาพอุปกรณ์และวัตถุดิบ  
       - ถ่ายคลิปวีดีโอ สาธิตขั้นตอนการ
ท า 
 7. เลือกสูตรที่น่าสนใจน ามาปรับสูตรอีก
ครั้ง 
      - ถ่ายภาพอุปกรณ์และวัตถุดิบ  
       - ถ่ายคลิปวีดีโอ สาธิตขั้นตอนการ
ท า 
8. เตรียมข้อมูล และ จัดท า Power 
Point 
9. ส่งข้อมูลประชาสัมพันธ์ให้กับนักศึกษา
ท่องเที่ยวและสื่อสารฯเพื่อท าสื่อ
ประชาสัมพันธ์ 
10. ประสานงานผู้เข้าร่วมอบรม 
11. ประสานงานวันอบรม 
12. สรุปใบประเมินและรายงานผล 
 

วันที่ 1 เมษายน ถึง 17 เมษายน 
พ.ศ. 2564 
วันที่ 17 เมษายน ถึง 30 
เมษายน พ.ศ. 2564 
 
 
 
 
 
 
วันที่ 1 พฤษภาคม ถึง 7 
พฤษภาคม พ.ศ. 2564 
 
 
 
วันที่ 7 พฤษภาคม ถึง 14 
พฤษภาคม พ.ศ. 2564 
วันที่ 15 พฤษภาคม  2564 
 
 
วันที่ 16 พฤษภาคม 2564 
วันที่ 18 พฤษภาคม 2564 
วันที่ 18 พฤษภาคม ถึง 30 
พฤษภาคม พ.ศ. 2564 

2 116230102054-8 สุภาวดี แม่นศร 1. นักศึกษารวบรวม และค้นหาข้อมูล 
เพิ่มเติมประกอบการฝึกอบรม 
- เข้าเรียนออนไลน์เพิ่มเติมในรายวิชา 
การจัดเลี้ยงหัวข้อ ต้นทุนอาหาร  
2. ค้นหาข้อมูลในสถานการณ์ปัจจุบันของ
ร้านอาหาร  
3.  สืบค้น รวบรวมข้อมูลสูตรเครื่องดื่ม
ต่างๆที่ท าจากบัวและสมุนไพร เพื่อน ามา
พัฒนาและต่อยอดเพิ่มเติม 
  3.1) รวบรวม และจ าแนกข้อมูลที่
สามารถใช้ในการจัดท าPower Point 

วันที่ 3 ธันวาคม ถึง 15 
มกราคม พ.ศ. 2564 
 
 
วันที่ 3 ธันวาคม ถึง 20 
กุมภาพันธ์  พ.ศ. 2564 
วันที่ 21 กุมภาพันธ์ ถึง 15 
มีนาคม พ.ศ. 2564 
 
 
 



ท่ี รหัสประจ าตัว
นักศึกษา 

ชื่อ-สกุล กิจกรรมการเรียนรู้ วัน/เดือน/ปี ท่ีท ากิจกรรม 

- เริ่มจัดท าข้อมูลpower point หัวข้อ 
Cost control ให้ตรวจรอบที่2 
- เริ่มจัดท าข้อมูลpower point หัวข้อ 
Food Hygiene ให้ตรวจรอบที่1 
  3.2) ค้นหาข้อมูล และ ทดลองสูตร
เครื่องดื่มต่างๆที่ท าจากบัวและสมุนไพร 
4. สืบค้น รวบรวมข้อมูลสูตรอาหารยอด
นิยมต่างๆที่ท าเป็นที่นิยมและน่าสนใจใน
ปัจจุบัน 
     4.1) รวบรวม และจ าแนกข้อมูลที่
สามารถใช้ในการจัดท าPower Point 
   - เริ่มจัดท าข้อมูลpower point หัวข้อ 
Cost control ให้ตรวจรอบที่1 
   - เริ่มจัดท าข้อมูลpower point หัวข้อ 
Food Hygiene ให้ตรวจรอบที่1 
5. เลือกสูตรที่ต้องการน าเสนอ 
 
6. ทดลองสูตรครั้งที ่1 (เครื่องดื่มสมุนไพร) 
   6.1) รวบรวมสูตร 3 สูตร ท าการทดลอง
สูตรและปรับสูตรที่สามารถใช้ในการจัดท า
Power Point 
      - ถ่ายภาพอุปกรณ์และวัตถุดิบ  
       - ถ่ายคลิปวีดีโอ สาธิตขั้นตอนการ
ท า 
 7. เลือกสูตรที่น่าสนใจน ามาปรับสูตรอีก
ครั้ง 
      - ถ่ายภาพอุปกรณ์และวัตถุดิบ  
       - ถ่ายคลิปวีดีโอ สาธิตขั้นตอนการ
ท า 
8. เตรียมข้อมูล และ จัดท า Power 
Point 
9. ส่งข้อมูลประชาสัมพันธ์ให้กับนักศึกษา
ท่องเที่ยวและสื่อสารฯเพื่อท าสื่อ
ประชาสัมพันธ์ 
10. ประสานงานผู้เข้าร่วมอบรม 

 
 
 
 
 
 
วันที่ 16 มีนาคม ถึง 31 มีนาคม 
พ.ศ. 2564 
 
 
 
 
 
 
 
วันที่ 1 เมษายน ถึง 17 เมษายน 
พ.ศ. 2564 
วันที่ 17 เมษายน ถึง 30 
เมษายน พ.ศ. 2564 
 
 
 
 
 
 
วันที่ 1 พฤษภาคม ถึง 7 
พฤษภาคม พ.ศ. 2564 
 
 
 
วันที่ 7 พฤษภาคม ถึง 14 
พฤษภาคม พ.ศ. 2564 
วันที่ 15 พฤษภาคม  2564 
 
 



ท่ี รหัสประจ าตัว
นักศึกษา 

ชื่อ-สกุล กิจกรรมการเรียนรู้ วัน/เดือน/ปี ท่ีท ากิจกรรม 

11. ประสานงานวันอบรม 
12. สรุปใบประเมินและรายงานผล 
 

วันที่ 16 พฤษภาคม 2564 
วันที่ 18 พฤษภาคม 2564 
วันที่ 18 พฤษภาคม ถึง 30 
พฤษภาคม พ.ศ. 2564 

3 116230102006-7 สมฤทัย สระบุรี 1. นักศึกษารวบรวม และค้นหาข้อมูล 
เพิ่มเติมประกอบการฝึกอบรม 
- เข้าเรียนออนไลน์เพิ่มเติมในรายวิชา 
การจัดเลี้ยงหัวข้อ ต้นทุนอาหาร  
2. ค้นหาข้อมูลในสถานการณ์ปัจจุบันของ
ร้านอาหาร  
3.  สืบค้น รวบรวมข้อมูลสูตรเครื่องดื่ม
ต่างๆที่ท าจากบัวและสมุนไพร เพื่อน ามา
พัฒนาและต่อยอดเพิ่มเติม 
  3.1) รวบรวม และจ าแนกข้อมูลที่
สามารถใช้ในการจัดท าPower Point 
- เริ่มจัดท าข้อมูลpower point หัวข้อ 
Cost control ให้ตรวจรอบที่2 
- เริ่มจัดท าข้อมูลpower point หัวข้อ 
Food Hygiene ให้ตรวจรอบที่1 
  3.2) ค้นหาข้อมูล และ ทดลองสูตร
เครื่องดื่มต่างๆที่ท าจากบัวและสมุนไพร 
4. สืบค้น รวบรวมข้อมูลสูตรอาหารยอด
นิยมต่างๆที่ท าเป็นที่นิยมและน่าสนใจใน
ปัจจุบัน 
     4.1) รวบรวม และจ าแนกข้อมูลที่
สามารถใช้ในการจัดท าPower Point 
   - เริ่มจัดท าข้อมูลpower point หัวข้อ 
Cost control ให้ตรวจรอบที่1 
   - เริ่มจัดท าข้อมูลpower point หัวข้อ 
Food Hygiene ให้ตรวจรอบที่1 
5. เลือกสูตรที่ต้องการน าเสนอ 
 
6. ทดลองสูตรครั้งที ่1 (เครื่องดื่มสมุนไพร) 

วันที่ 3 ธันวาคม ถึง 15 
มกราคม พ.ศ. 2564 
 
 
วันที่ 3 ธันวาคม ถึง 20 
กุมภาพันธ์  พ.ศ. 2564 
วันที่ 21 กุมภาพันธ์ ถึง 15 
มีนาคม พ.ศ. 2564 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
วันที่ 16 มีนาคม ถึง 31 มีนาคม 
พ.ศ. 2564 
 
 
 
 
 
 
 
วันที่ 1 เมษายน ถึง 17 เมษายน 
พ.ศ. 2564 
วันที่ 17 เมษายน ถึง 30 
เมษายน พ.ศ. 2564 
 



ท่ี รหัสประจ าตัว
นักศึกษา 

ชื่อ-สกุล กิจกรรมการเรียนรู้ วัน/เดือน/ปี ท่ีท ากิจกรรม 

   6.1) รวบรวมสูตร 3 สูตร ท าการทดลอง
สูตรและปรับสูตรที่สามารถใช้ในการจัดท า
Power Point 
      - ถ่ายภาพอุปกรณ์และวัตถุดิบ  
       - ถ่ายคลิปวีดีโอ สาธิตขั้นตอนการ
ท า 
 7. เลือกสูตรที่น่าสนใจน ามาปรับสูตรอีก
ครั้ง 
      - ถ่ายภาพอุปกรณ์และวัตถุดิบ  
       - ถ่ายคลิปวีดีโอ สาธิตขั้นตอนการ
ท า 
8. เตรียมข้อมูล และ จัดท า Power 
Point 
9. ส่งข้อมูลประชาสัมพันธ์ให้กับนักศึกษา
ท่องเที่ยวและสื่อสารฯเพื่อท าสื่อ
ประชาสัมพันธ์ 
10. ประสานงานผู้เข้าร่วมอบรม 
11. ประสานงานวันอบรม 
12. สรุปใบประเมินและรายงานผล 

 
 
 
 
วันที่ 1 พฤษภาคม ถึง 7 
พฤษภาคม พ.ศ. 2564 
 
 
 
วันที่ 7 พฤษภาคม ถึง 14 
พฤษภาคม พ.ศ. 2564 
วันที่ 15 พฤษภาคม  2564 
 
 
วันที่ 16 พฤษภาคม 2564 
วันที่ 18 พฤษภาคม 2564 
วันที่ 18 พฤษภาคม ถึง 30 
พฤษภาคม พ.ศ. 2564 

 
5.3 รายงานกิจกรรมของนกัศึกษาสาขาเทคโนโลยมีัลตมิีเดีย คณะเทคโนโลยสีื่อสารมวลชน 

 รายงานกจิกรรมรายสปัดาห์ของนักศึกษาสาขาเทคโนโลยีมลัติมีเดีย คณะเทคโนโลยสีื่อสารมวลชน 
ระหว่างวันที่ 3 ธันวาคม พ.ศ. 2563 ถึง 30 มิถุนายน พ.ศ. โดยมีรายละเอียดดงัตารางที่ 11 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ตารางที่ 11 รายงานกจิกรรมของนักศึกษาที่ด าเนินการทั้งในและนอกพื้นที่ชุมชนของนักศึกษา สาขา
เทคโนโลยีมลัติมีเดีย คณะเทคโนโลยสีื่อสารมวลชน 
 

ท่ี รหัสประจ าตัว
นักศึกษา 

ชื่อ-สกุล กิจกรรมการเรียนรู้ วัน/เดือน/ปี ท่ีท ากิจกรรม 

1 116110805043-5 ภวรัญชน์ โชติ

บัณฑิตย์กุล 

1) นักศึกษารวบรวม และค้นหาข้อมูล เพิ่มเติม
ประกอบการฝึกอบรม 
2) ติดต่อเรื่องข้อมูลการอบบรมและ
ประสานงานกับวิทยากร 
3) นำข้อมูลที่ได้รวบรวมมาจัดทำ power 
point 
4) ถ่ายทำคลิปการอบรมภายในโครงการ 
5) จัดอบรมให้แก่ผู้เข้าร่วมโครงการ หัวข้อ 
- ทริคการเพิ่มยอดขายให้ปังในยุคโควิด 
- การถ่ายภาพอาหารด้วยมือถือเชิงพาณิชย์ 
- แอพลิเคชั่นสั่งอาหารยอดนิยมส าหรับ
ผู้ประกอบการ 
6) สรุปผลโครงการ 

1) 1 ธันวาคม 2563 ถึง 20 
กุมภาพันธ์ พ.ศ. 2564 
2) 21 กุมภาพันธ์ ถึง 10 
มีนาคม พ.ศ. 2564 
3) 11 มีนาคม ถึง 31 
มีนาคม พ.ศ. 2564 
4) 1 เมษายน ถึง 30 
เมษายน พ.ศ. 2564 
5) 8 พฤษภาคม ถึง 9 
พฤษภาคม พ.ศ. 2564 
 
 
6) 10 พฤษภาคม ถึง 31 
พฤษภาคม พ.ศ. 2564 

2 116110805069-0 ณัฐพร พรัดพรม 1) นักศึกษารวบรวม และค้นหาข้อมูล เพิ่มเติม
ประกอบการฝึกอบรม 
 
2) ติดต่อเรื่องข้อมูลการอบบรมและ
ประสานงานกับวิทยากร 
3) ออกแบบสื่อในเพจเฟซบุ๊ก “กินเที่ยวย่าน
คลองหก” 
4) ถ่ายท าและตัดต่อคลิปการอบรมภายใน
โครงการ 
5) จัดอบรมให้แก่ผู้เข้าร่วมโครงการ หัวข้อ 
- ทริคการเพิ่มยอดขายให้ปังในยุคโควิด 
- การถ่ายภาพอาหารด้วยมือถือเชิงพาณิชย์ 
- แอพลิเคชั่นสั่งอาหารยอดนิยมส าหรับ
ผู้ประกอบการ 
6) สรุปผลโครงการ 

1) 1 ธันวาคม 2563 ถึง 20 
กุมภาพันธ์ พ.ศ. 2564 
2) 21 กุมภาพันธ์ ถึง 10 
มีนาคม พ.ศ. 2564 
3) 11 มีนาคม ถึง 31 
มีนาคม พ.ศ. 2564 
4) 1 เมษายน ถึง 30 
เมษายน พ.ศ. 2564 
5) 8 พฤษภาคม ถึง 9 
พฤษภาคม พ.ศ. 2564 
 

 

 
 
6) 10 พฤษภาคม ถึง 31 
พฤษภาคม พ.ศ. 2564 



ท่ี รหัสประจ าตัว
นักศึกษา 

ชื่อ-สกุล กิจกรรมการเรียนรู้ วัน/เดือน/ปี ท่ีท ากิจกรรม 

3 116110805073-2 สหัสวรรษ บุญ

เทียน 

1) นักศึกษารวบรวม และค้นหาข้อมูล 
เพิ่มเติมประกอบการฝึกอบรม 
 
2) ถ่ายภาพประกอบการอบรมออนไลน์ 
 
3) ถ่ายท าและตัดต่อคลิปการอบรมภายใน
โครงการ 
4) จัดอบรมให้แก่ผู้เข้าร่วมโครงการ หัวข้อ 
- ทริคการเพิ่มยอดขายให้ปังในยุคโควิด 
- การถ่ายภาพอาหารด้วยมือถือเชิงพาณิชย์ 
- แอพลิเคชั่นสั่งอาหารยอดนิยมส าหรับ
ผู้ประกอบการ 
5) สรุปผลโครงการ 

1) 1 ธันวาคม 2563 ถึง 20 
กุมภาพันธ์ พ.ศ. 2564 
2) 21 กุมภาพันธ์ ถึง  
31 มีนาคม พ.ศ. 2564 
3) 1 เมษายน ถึง 30 
เมษายน พ.ศ. 2564 
4) 8 พฤษภาคม ถึง 9 
พฤษภาคม พ.ศ. 2564 
 
 
 
 
5) 10 พฤษภาคม ถึง 31 
พฤษภาคม พ.ศ. 2564 

4 1161108050476-

6 

สิทธิพร รอดเก้ียว 1) นักศึกษารวบรวม และค้นหาข้อมูล 
เพิ่มเติมประกอบการฝึกอบรม 
2) ถ่ายภาพประกอบการอบรมออนไลน์ 
 
3) ออกแบบสื่อในเพจเฟซบุ๊ก “กินเที่ยวย่าน
คลองหก 
4) เตรียมการจัดการอบรม 
 
5) จัดอบรมให้แก่ผู้เข้าร่วมโครงการ หัวข้อ 
- ทริคการเพิ่มยอดขายให้ปังในยุคโควิด 
- การถ่ายภาพอาหารด้วยมือถือเชิงพาณิชย์ 
- แอพลิเคชั่นสั่งอาหารยอดนิยมส าหรับ
ผู้ประกอบการ 
5) สรุปผลโครงการ 

1) 1 ธันวาคม 2563 ถึง 20 
กุมภาพันธ์ พ.ศ. 2564 
2) 21 กุมภาพันธ์ ถึง 31 
มีนาคม พ.ศ. 2564 
3) 11 มีนาคม ถึง 31 
มีนาคม พ.ศ. 2564 
4) 1 เมษายน ถึง 20
พฤษภาคม พ.ศ. 2564 
5) 8 พฤษภาคม ถึง 9 
พฤษภาคม พ.ศ. 2564 
 
 
 
5) 10 พฤษภาคม ถึง 31 
พฤษภาคม พ.ศ. 2564 

 
 
 
 
 



6. Url ของ webpage ที่แสดงกิจกรรมของแต่ละโครงการ 
 การด าเนินกจิกรรมของโครงการท าการผ่านเฟซบุ๊คแฟนเพจ กินเที่ยวย่านคลองหก ตามลิงก์ : 
https://web.facebook.com/KinTeawKlong6 
 หรือเข้าผ่าน QR Code นี ้

 
 

7. การด าเนินกิจกรรมในโครงการ 
การรายงานความก้าวหน้าด้านรายงานกิจกรรมของนกัศึกษาที่ด าเนินการ นั้นท าการแบง่ตาม

โครงการทีจ่ัด โดยมีรายละเอียดดังนี ้
 1. พัฒนาสื่อสังคมออนไลน์เพ่ือส่งเสริมการท่องเท่ียวเชิงอาหาร 

การพัฒนาสื่อสังคมออนไลนเ์พื่อส่งเสริมการท่องเที่ยวเชิงอาหารในพื้นที่ต าบลคลองหก อ.คลองหลวง 
จ.ปทุมธานี และบริเวณโดยรอบ โดยมผีู้ติดตามมากกว่า 1,300 คน 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://web.facebook.com/KinTeawKlong6


 

 
 

 2. การอบรมการโฆษณาประชาสัมพันธ์ร้านโดยสื่อสังคมออนไลน์ 

 การอบรมการโฆษณาประชาสัมพันธ์ร้านโดยสือ่สงัคมออนไลน์ ในหัวข้อ "ทริคการเพิ่มยอดขายให้ปงั
ในยุคโควิด"  โดย คุณจิตติพล ประยรูเจรญิ Event Marketing ของบริษัท Greatest Pet Care.co.,Ltd 
โครงการได้จัดข้ึนเมือ่วันที่ 9 พฤษภาคม พ.ศ. 2564 ผ่านระบบ MS Team และมีการแพร่ภาพเคลื่อนไหวการ
อบรมผ่านทางเฟซบุ๊คแฟนเพจ กินเที่ยวย่านคลองหก มีผูเ้ข้าร่วมการอบรม 50 ท่าน 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ลิงก์วิดิโอการอบรม : https://www.facebook.com/watch/live/?v=1468451836880410&ref=watch_permalink 

 

 - วิดิโอที่ใช้ประกอบการอบรม เม่ืออบรมเสร็จก็ได้ท าการอัพโหลดลงบน เฟซบุ๊คแฟนเพจ กินเที่ยวย่านคลองหก  
 

 
 

ลิงก์ส าหรับวิดิโอ : https://www.facebook.com/KinTeawKlong6/videos/803738580245966/ 

หรือเข้าทาง QR Code  

 

 
 
 

https://www.facebook.com/watch/live/?v=1468451836880410&ref=watch_permalink


 3. การอบรมการถ่ายภาพเบื้องต้น และการจ าหน่ายสินค้าผ่านระบบออนไลน์ บนแอพลิเคชั่น foodpanda / robin 

hood / grab / lineman 

 โครงการการอบรมการถ่ายภาพเบื้องต้น และการจ าหน่ายสินค้าผ่านระบบออนไลน์ บนแอพลิเคชั่น foodpanda / 

robin hood / grab / lineman โครงการได้จัดขึ้นเม่ือวันที่ 9 พฤษภาคม พ.ศ. 2564 ผ่านระบบ MS Team และมีการแพร่
ภาพเคลื่อนไหวการอบรมผ่านทางเฟซบุ๊คแฟนเพจ กินเที่ยวย่านคลองหก มีผู้เข้าร่วมการอบรม 70 ท่าน 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



- วิดิโอที่ใช้ประกอบการอบรม เม่ืออบรมเสร็จก็ได้ท าการอัพโหลดลงบน เฟซบุ๊คแฟนเพจ กินเที่ยวย่านคลองหก  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



QR Code ส าหรับวิดิโอ การถ่ายภาพอาหารด้วยมือถือในเชิงพาณิชย์ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ลิงก์ส าหรับวิดิโอ การถ่ายภาพอาหารด้วยมือถือในเชิงพาณิชย์ 
https://www.facebook.com/KinTeawKlong6/videos/1118447518656821 

 
 

 - การถ่ายทอดความรู้การจ าหน่ายสินค้าผ่านระบบออนไลน ์บนแอพลิเคช่ัน foodpanda / robin 
hood / grab / lineman 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://www.facebook.com/KinTeawKlong6/videos/1118447518656821
https://www.facebook.com/KinTeawKlong6/videos/1118447518656821


 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 4. การอบรมเพิม่ความรู้เพื่อยกระดับสมรรถนะทางด้านการประกอบอาหารให้มีมาตรฐานในระดับ
สากล 

โครงการได้จัดขึ ้นเมื ่อวันที ่ 15 พฤษภาคม พ.ศ. 2564 ผ่านระบบ MS Team และมีการแพร่
ภาพเคลื่อนไหวการอบรมผ่านทางเฟซบุ๊คแฟนเพจ กินเที่ยวย่านคลองหก มีผู้เข้าร่วมการอบรม 45 ท่าน 
รูปแบบของกิจกรรมคือ การจัดท าสื่อการสอนแบบคลิปวีดีโอสอนเทคนิคในการประกอบอาหารและเครื่องดื่ม
และPowerPointแทนทั้งหมด 3 เมนู พร้อมสอนเทคนิคในการค านวณต้นทุนอาหารเพื่อการบริหารจัดการ
ต้นทุนในร้านอาหาร และเพื่อให้สอดคล้องกับสถานการณ์ที่ไม่สามารถจัดอบรมได้ ผู้จัดท าโครงการจึงเล็งเห็น
ว่า การจัดท าคลิปวิดีโอและPowerPointในการสอนเทคนิคต่างในการบริหารจัดการร้านอาหาร และจะชว่ย
สร้างการรับรู้ให้กับผู้ประกอบการในการพัฒนาและบริหารร้านอาหารของตนเองให้เหมาะสมทั้งคุณภาพและ
ราคา ให้บริการอาหารที่มีคุณภาพในราคาที่เหมาะสม สามารถท าก าไรให้กับผู้ประกอบการได้ ส าหรับรายการ
อาหารที่น าเสนอในคลิปวีดีโอจะเป็นรายการอาหารทีส่ ารวจว่ายังมีขายน้อยและยังไม่มีขายเลยบริเวณคลองหก 
คือ Corn dog cheese 1 ร้านบริเวณสะพานชมพู และ Cream cheese garlic bread ยังไม่มีขาย ซึ่งในแต่
ละเมนูจะมีเทคนิคในการในการท าที่สามารถน าไปปรับใช้กับเมนูอื่นๆได้ ช่วยท าให้ผู้ประกอบการมีแนวทางใน
การน าเทคนิคต่างๆไปพัฒนาสูตรของตนเองที่มีอยู่ที่ร้าน 



 อย่างไรก็ตามเนื่องด้วยข้อจ ากัดในการงดลงพื้นที่ตามนโยบายป้องกันการแพร่ระบาดของเช้ือไวรัสโค
โรน่า ท าให้คณะนักศึกษาและผูป้ระกอบการไมส่ามารถเข้าร่วมอบรมเชิงปฏิบัติการภายในมหาวิทยาลัยได้ 
นักศึกษาจึงมกีารค้นคว้าข้อมูลต่างๆ ปรับสูตรให้ท าได้ง่ายและเหมาะสมเพื่อจัดท าสือ่การสอนดังนี้ 
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เครื่องด่ืม

สมุนไพร 

3 สหาย 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 



 

 โดยการอบรมใช้ระบบของ Microsoft Team และเผยแพรผ่่าน Facebook Live ในเพจกินเที่ยว
ย่านคลองหก 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

ลิง้ก์การอบรม : https://www.facebook.com/KinTeawKlong6/videos/507273510402005/ 

 
 
 
 
 
 



 5. จัดท าเส้นทางท่องเท่ียวเชิงอาหารภายใน ต.คลองหก 
  หลังจากปรับกิจกรรมการอบรมเพิ่มความรู้ด้านคุณภาพการให้บริการทีเ่ป็นเลิศ เป็น กจิกรรมการ
จัดท าเส้นทางท่องเที่ยวเชิงอาหารภายในต าบลคลองหก เพือ่ให้สอดคล้องกับสถานการณ์ที่ไมส่ามารถจัดอบรม
ได้ ผู้จัดท าโครงการจึงเลง็เห็นว่า การจัดท าเส้นทางท่องเที่ยวเชิงอาหารภายในต าบลคลองหก จะช่วยสร้างการ
รับรู้จากนกัท่องเที่ยวภายนอกทอ้งถ่ิน และช่วยดึงดูดใหเ้กิดการเดินทางมาทอ่งเที่ยวที่ต าบลคลองหก จังหวัด
ปทุมธานี ได้ รวมถึงช่วยขยายฐานตลาดลูกค้าไปสู่นกัท่องเทีย่วเชิงอาหารที่มจีุดมุ่งหมายหนึ่งเพื่อการ
รับประทานอาหารได้อีกด้วย โดยร้านอาหารในเส้นทางการท่องเที่ยวเชิงอาหารทีพ่ัฒนาข้ึนเกิดจากการลงพื้นที่ 
และค้นหาข้อมลูร้านอาหารภายในต าบลคลองหก  
 อย่างไรก็ตามเนื่องด้วยข้อจ ากัดในการงดลงพื้นที่ตามนโยบายป้องกันการแพร่ระบาดของเช้ือไวรัสโค
โรน่า ท าให้คณะนักศึกษาลงพื้นทีเ่กบ็ข้อมลูร้านอาหารได้จ านวนไม่มากนัก โดยรายช่ือร้านอาหาร แหล่ง
ท่องเที่ยว ที่สามารถใช้ในการพัฒนาเส้นทางการท่องเที่ยวเชิงอาหารภายในต าบลคลองหกมรีายละเอียดดังนี ้
 
ตารางที่ 13 รายช่ือร้านอาหาร แหล่งทอ่งเที่ยว ที่สามารถใช้ในการพัฒนาเส้นทางการท่องเที่ยวเชิงอาหาร
ภายในต าบลคลองหก 

 
ประเภทธุรกิจ ชื่อธุรกิจ 

1. ร้านอาหารคลองหก ทีป่รากฎใน google maps 
1.1 ร้านประเภทหมูกระทะ / 
ชาบู 

- ร้านย่างเนย  
- ร้านหมูกระทะโชกุน-ละมุนชาบ ู
- ร้านชาบูบู๊ตึ๊ง 

- ร้านพี่เลี้ยง หมูกระทะ 
- ร้านติดมันส์ บุฟเฟตโ์คขุน ทะเล
เผา 
- คิวหมูกระทะ 

1.2 ร้านประเภทอาหารญีปุ่่น - ร้าน Omni sushi blue 
- ร้าน Ani sushi คลอง6 

- ร้าน Wakamama 
- ร้านซูชิมั้ย 

1.3 ร้านอาหาร - ร้านอาหารกรีนแอนด์วินด้ี 
- ร้านอาหารสวนผักแว่น 
- รสนิยม นมสด 
- ร้านอาหารเฮือนอรอ่ย & กาแฟ 

- สถานีจิบชา ชานชาลาคลอง6 
- ร้านอาหารครัวกระดังงา 
- กรีนการ์เด้น 

1.4 ร้านอาหารประเภทย า / 
ส้มต า 
 

- Twenty seafood คลองหก 
- ร้านต ารสซิง่ 
-ร้านโคตรลาบเป็ด 

- ร้านต าสนั่น 

1.5 ร้านประเภทคาเฟ่/ของ
หวาน 

- ผึ้งมิ้มคาเฟ่ต ์ - Coffee Compass 
- สวนพอสุข 



ประเภทธุรกิจ ชื่อธุรกิจ 
- Mini house cafe ร้านกาแฟ&เบ
เกอรี่ คลอง6 
- Ye Café-Hidden Cafe Rangsit 
Klong6 
- Dormday Hostel & Cafe 
- เดอะสตอรี่คาเฟ่ต ์

- Grand coffee boy 
- ไอศกรีม ไข่แข็ง 
- กโูรตีชาชัก 
- โรตีนายหัวคลอง6 

1.6 ร้านอาหารประเภท
ก๋วยเตี๋ยว และอาหารตามสัง่ 

- ร้านพุงโตอาหารตามสัง่ 
- ร้านอาหารตามสั่งป้าฝน 
- ร้านตามสั่ง-ตามสง่ 
- ครัวคุณหมิว  
- พี่รินอาหารตามสั่ง ซอยพร 
- ครัวแตงโมอาหารตามสั่ง 
- ร้านผึ้งเพิม่พูนตามสั่ง  
- ร้านอาหารตามส่งป้าฝน 
- ป้าเพ็ญอาหารตามสั่ง 
- วงในผัดไทยเตม็เครือ่ง 

- ครัวอุ้มบุญ 
- ร้านก๋วยเตี๋ยวเรือแม่ศิรัตน์ 
- ร้านก๋วยเตี๋ยวเรือลุงเก่ง 
- ร้านก๋วยเตี๋ยวเรือสวนป้าหน ู
- ร้านอาหารครัวยุพา 
- ร้านแพกลางน ้าสวนชนบท 
- ร้านชายป่าน่าน่ัง 
- ร้านเจ๊ปานอิม่อรอ่ย 
- ร้านก๋วยเตี๋ยวเรือคลองหกสูตรคุณ
ยาย 

2. แหล่งทอ่งเที่ยวภายในต าบล
คลองหก 

- วัดปัญญานันทาราม 
- พิพิธภัณฑ์บัว 
- พุทธคยาจ าลอง(พทุธมหาเจดีย์) 
- อดุลย์ฟาร์มเห็ด 
- ศูนย์วิทยาศาสตร์เพือ่การศึกษารังสิต 

3. สิ่งอ านวยความสะดวกที่
จ าเป็นภายในต าบลคลองหก 

- มีบริการท่ารถตู ้
- มีบริการรถโดยสารประจ าทาง รบั-ส่ง 
- มีห้องพักรายวันบรกิาร 
- โรงพยาบาลธัญบรุ ี

 
 คณะผู้จัดท าโครงการจงึคัดเลือก และจึงแบ่งเส้นทางท่องเทีย่วเชิงอาหารภายในต าบลคลองหกเป็น 
“เส้นทางสายหวาน@คลองหก” และ “เส้นทางอิม่ท้อง@คลองหก” ซึ่งร้านอาหารที่ทางคณะผูจ้ัดท าโครงการ
ได้แนะน าอยู่ภายในพื้นที่ต าบลคลองหก และบริเวณใกล้เคียงมีสถานทีท่่องเที่ยวที่นักท่องเที่ยวสามารถ
เดินทางทอ่งเที่ยวได้ภายใน 1 วัน อาทิ พิพิธภัณฑ์บัว วัดปัญญานันทาราม วัดมลูจินดาราม พิพิธภัณฑ์พระราม
เก้า และศูนย์วิทยาศาสตร์เพื่อการศึกษารังสิต เป็นต้น  



 1) เส้นทางสายหวาน@คลองหก 
 

 
  



 2) เส้นทางอิ่มทอ้ง@คลองหก 
 

 



 นอกจากนี้คณะผู้จัดท าโครงการยงัท ากจิกรรมการพฒันาสือ่น าเสนอเส้นทางการท่องเที่ยวเชิงอาหาร
ในย่านต าบลคลองหก เผยแพร่เส้นทางท่องเที่ยวเชิงอาหารผ่านเฟซบุ๊คแฟนเพจ “กินเที่ยวย่านคลองหก และ 
Pantip.com” อกีด้วย เพื่อสร้างการรับรู้ ขยายฐานตลาดลกูค้าเป้าหมาย ตลอดจนช่วยกระตุ้นใหบุ้คคลทัง้
ภายใน และภายนอกพื้นที่ เกิดความต้องการใช้บรกิารร้านอาหารภายในต าบลคลองหก จงัหวัดปทุมธานี 
 ตัวอย่างการเผยแพร่ข้อมลูร้านอาหารภายในต าบลคลองหก 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 



 
 การน าเสนอเส้นทางการท่องเที่ยวเชิงอาหารในย่านต าบลคลองหก และเส้นรังสิต-นครนายก ใน 
pantip.com กระทู้ช่ือว่า “พาไปกิน 40 ร้าน แถวคลองหก ธัญบุรี และพาเลาะชิมริมถนนรังสิต-นครนายก” 
https://pantip.com/topic/40757051  หรือแสกน QR Code 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://pantip.com/topic/40757051


 จากการโพสต์กระทู้ดังกล่าว พบว่า ได้รับการตอบรับจากสื่อสังคมออนไลน์เป็นอย่างดี และถูก
คัดเลือกจาก Pantip.com ให้เป็นกระทู้ Pantip pick หน้าแรกของเว็บไซต์ที่แนะน าให้สมาชิกอ่าน 
 

 
  
 นอกจากนีก้ระทู้ดังกล่าวได้ข้ึนเป็นอันดับ 1 ของกระทู้แนะน าโดยสมาชิกทัง้ในห้องก้นครัวทีเ่กี่ยวกับ
อาหาร และห้องบลูแพนเน็ตทีเ่กี่ยวกบัการท่องเที่ยว ซึ่งวัดจากการเข้ามาอ่าน การให้คะแนน การถูกใจ และ
การเข้ามาพูดคุย แสดงให้เห็นว่า มีกลุม่เป้าหมายรับรูร้้านอาหารในต าบลคลองหกมากยิง่ข้ึน จะเห็นได้ว่า มี
กลุ่มเป้าหมายแชร์กระทู้ไปยังเพจ Facebook เครือข่าย เพือ่เพิ่มการมองเห็นและโอกาสในการอ่านกระทู้
ดังกล่าว ซึ่งจะส่งผลให้เกิดการเดินทางตามรอยการรีวิวต่อไป 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 นอกจากนั้นยงัมีการแชร์กระทู้ออกไปยังเพจ Facebook เครือข่าย เพื่อเพิ่มการมองเห็นและได้อ่าน
กระทู้ดงักล่าว 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 ทางเพจ จงกินนี่ ที่มผีู้ติดตามมากกว่า 9,000 คน ได้ท าการโพสต์รีวิวร้านอาหารเป็นรูปภาพอกีครั้ง
ทาง Facebook เพือ่สร้างความสนใจเข้าไปอ่านลิงก์ดังกล่าว 
https://www.facebook.com/120545845257733/posts/837014183610892/ 

 

 

https://www.facebook.com/120545845257733/posts/837014183610892/


8. รายงานผลการเรียนรู้ตาม Learning Outcomes ของนักศึกษาแต่ละคนพร้อมผลการเรียน
ที่ได้รับในวิชาที่ลงทะเบียน 
 8.1 รายงานผลการเรียนรู้ตาม Learning Outcomes ของนักศึกษาสาขาการท่องเท่ียว  
คณะศลิปศาสตร์  
 
ตารางที่ 13 รายงานผลการเรียนรู้ตาม Learning Outcomes ของนกัศึกษาสาขาการท่องเที่ยว  
คณะศิลปศาสตร์  
 

รายวิชา ผลลัพธ์การเรียนรู้ ชื่อ-นามสกุลนักศึกษา ผลการเรียน
ท่ีได้รับ 

สหกิจศึกษา 
(01-000-302) 

1. มีความซ่ือสัตย์สุจริต และทัศนคติที่ดีต่ออาชีพ มีการ
แสดงออกซ่ึงคุณธรรมจริยธรรมในการปฏิบัติงานและการ
ปฏิบัติตนต่อผู้อ่ืน 
2. มีวินัย และความรับผิดชอบในหน้าที่ เป็นสมาชิกที่ดี 
และมีส่วนร่วมในกิจกรรมเพื่อการพัฒนาให้เป็นแบบอย่าง
ที่ดีต่อผู้อ่ืน 
3. มีความรู้ในสาขาวิชาการท่องเที่ยว ทั้งภาคทฤษฎีและ 
ภาคปฏิบัติ 
4. มีความรู้ที่เกิดจากการบูรณาการความรู้ในศาสตร์ต่าง ๆ 
ที่ 
เก่ียวข้อง 
5. มีความสามารถประมวลและศึกษาข้อมูล เพื่อวิเคราะห์
สาเหตุของปัญหา และความขัดแย้งรวมทั้งหาแนวทาง
ป้องกันและแก้ไขปัญหาได้อย่างถูกต้องเหมาะสม 
6. มีความสามารถประยุกต์ใช้ 
ความรู้ ภาคทฤษฎี ภาคปฏิบัติ  
ไปใช้ประโยชน์ในการปฏิบัติงานจริงตามสถานการณ์ได้
อย่างเหมาะสม 
7. มีส่วนร่วมในการช่วยเหลือผู้ร่วมงานและแก้ปัญหากลุ่ม 
8. มีความสามารถในการใช้ภาษาไทย เพื่อการสื่อสาร ทั้ง
การฟัง การพูด การอ่าน การเขียน และสรุปประเด็นได้
อย่างมีประสิทธิภาพ 
.9 มีทักษะการปฏิบัติงานในบริษัทน าเที่ยว 

1) พันธ์ุทิพย์ พลเนียม 
(116110101109-5) 
2) กนกวรรณ ไชยมงคล 
(116110101048-5) 
3) ศิริลักษณ์ หอมหวล 
(116110101035-2) 

S 
 
S 
 
S 

 
 



 8.2 รายงานผลการเรียนรู้ตาม Learning Outcomes ของนักศึกษาสาขาการจัดการโรงแรม  
คณะศลิปศาสตร์  
 
ตารางที่ 14 รายงานผลการเรียนรู้ตาม Learning Outcomes ของนกัศึกษาสาขาการจัดการโรงแรม 
คณะศิลปศาสตร์  
 

รายวิชา ผลลัพธ์การเรียนรู้ ชื่อ-นามสกุล
นักศึกษา 

ผลการเรียนท่ี
ได้รับ 

สหกิจศึกษา 
(01-000-302) 

1. มีความซื่อสัตย์สุจริต และทัศนคติที่ดีต่ออาชีพ มีการ
แสดงออกซึ่งคุณธรรมจริยธรรมในการปฏิบัตงิานและการ
ปฏิบัติตนต่อผู้อื่น 
2. มีวินัย และความรบัผิดชอบในหน้าที่ เป็นสมาชิกที่ดี 
และมสี่วนร่วมในกจิกรรมเพื่อการพฒันาให้เป็นแบบอย่าง
ที่ดีต่อผู้อื่น 
3. มีความรู้ในสาขาวิชาการท่องเที่ยว ทั้งภาคทฤษฎีและ 
ภาคปฏิบัต ิ
4. มีความรู้ที่เกิดจากการบรูณาการความรู้ในศาสตร์ต่าง 
ๆ ที่เกี่ยวข้อง 
5. มีความสามารถประมวลและศึกษาข้อมูล เพือ่
วิเคราะหส์าเหตุของปัญหา และความขัดแย้งรวมทัง้หา
แนวทางป้องกันและแก้ไขปญัหาได้อย่างถูกต้องเหมาะสม 
6. มีความสามารถประยุกต์ใช้ 
ความรู้ ภาคทฤษฎี ภาคปฏิบัติ  
ไปใช้ประโยชน์ในการปฏิบัติงานจรงิตามสถานการณ์ได้
อย่างเหมาะสม 
7. มีส่วนร่วมในการช่วยเหลอืผูร้่วมงานและแก้ปญัหากลุม่ 
8. มีความสามารถในการใช้ภาษาไทย เพื่อการสือ่สาร ทั้ง
การฟัง การพูด การอ่าน การเขียน และสรปุประเด็นได้
อย่างมีประสิทธิภาพ 
9. มีทักษะการปฏิบัติงานในโรงแรม 

1) ปัทมา ทองคง 
(116230102002-7) 
2) สุภาวดี แม่นศร 
116230102054-8 
3) สมฤทัย สระบุรี 
116230102006-7 

S 
 
S 
 
S 

 
 
 



 8.3 รายงานผลการเรียนรู้ตาม Learning Outcomes ของนักศึกษาสาขาเทคโนโลยีมัลตมิีเดีย 
คณะเทคโนโลยสีื่อสารมวลชน 
 
ตารางที่ 15 รายงานผลการเรียนรู้ตาม Learning Outcomes ของนกัศึกษาสาขาเทคโนโลยมีัลตมิีเดีย คณะ
เทคโนโลยีสื่อสารมวลชน 
 

รายวิชา ผลลัพธ์การเรียนรู้ ชื่อ-นามสกุลนักศึกษา ผลการเรียน
ท่ีได้รับ 

การศึกษา
เฉพาะทาง
เทคโนโลยีสื่อ
ประสม(08-
134429-1) 

1.ได้ศึกษาความต้องการของคนในชุมชนเพื่อ
น ามาช่วยเหลือ แก้ไขข้อบกพร่องต่างๆ 
2.ได้เพิ่มความรู้ความสามารถทางด้านการท า
สื่อต่างๆเพื่อประชาสัมพันธ์โครงการอีกด้วย 
3.ฝึกฝนการติดต่อประสานงานกับวิทยากร 
และผูเ้ข้าร่วมโครงการ เพื่อน าความรู้ไปใช้ใน
อนาคต 
4.ฝึกฝนการจัดอบรมสัมมนา เพื่อวิชาการจัด
อบรมสัมมนาในอนาคต 

1. ภวรัญชน์ โชติบัณฑิตย์กุล 
(116110805043-5) 
2. ณัฐพร พรัดพรม 
(116110805069-0) 
3. สหัสวรรษ บุญเทียน 
(116110805073-2) 
4. สิทธิพร รอดเก้ียว 
(1161108050476-6) 

B 
 
B 
 
B 
 
B 

 

9. รายงานผลสัมฤทธิ์ ผลลัพท์ที่เกิดขึ้นในชุมชน 
 จากวัตถุประสงค์โครงการยุวชนอาสายกระดับศักยภาพการท่องเที่ยวเชิงอาหาร ในเขตองคก์าร
บรหิารส่วนต าบลคลองหก ด้วยสื่อสังคมออนไลน์ พบว่า มีกจิกรรมบางส่วนที่ต้องปรบัเปลี่ยนตามความ
เหมาะสม เนื่องด้วยสถานการณ์การแพรร่ะบาดของเช้ือไวรสัโคโรน่า 2019 จึงท าให้ผลผลิตและกิจกรรมของ
โครงการที่ด าเนินการจรงิเป็นดังตารางที่ 16                   
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ตารางที่ 16 แสดงเปรียบเทียบผลผลิตในโครงการที่ตัง้ไว้และผลผลิตที่เกิดข้ึนจรงิ 
 

วัตถุประสงค ์ ผลผลิต (output) ผลผลิตท่ีเกิดขึ้นจริง ผลลัพธ์ (outcome) 
1. เพื่อพัฒนาธุรกิจ
ร้านอาหารในเขตองค์การ
บรหิารส่วนต าบลคลองหก 
ให้เป็นแหลง่ท่องเที่ยวเชิง
อาหารในระดับชุมชน โดย
การใช้สื่อสังคมออนไลน์ใน
การสง่เสรมิ 

1. การอบรมให้ความรู้ในการ
ใช้สื่อสังคมออนไลน์ได้อย่างมี
ประสิทธิภาพ และการสร้าง
เนื้อหาบนสื่อสังคมออนไลน์
ให้มีความน่าสนใจโดดเด่นใน
ทุกองค์ประกอบ จ านวน 2 
ครั้ง 
2. การอบรมเพิ่มความรู้ด้าน
คุณภาพการให้บริการที่เป็น
เลิศ จ านวน 2 ครั้ง 
 
3. นักศึกษาได้ร่วมกันบรหิาร
จัดการโครงการตั้งแต่เริ่ม
วางแผนโครงการ การด าเนิน
โครงการ และการประเมินผล 

ส าเร็จ 
 
 
 
 
 
 
 

ปรับเป็น 
“การจัดท าเส้นทางการ
ท่องเที่ยวเชิงอาหาร
ภายในต าบลคลองหก” 

ส าเร็จ 

ธุรกิจร้านอาหาร
มากกว่า ร้อยละ 80 
สามารถใช้งานสื่อ
สังคมออนไลน์ในการ
ส่งเสริมการตลาด ดังนี ้
1. ความรู้ในการใช้สื่อ
สังคมออนไลน์ได้อย่าง
มีประสิทธิภาพ 
2. ความสามารถใน
การสร้างเนื้อหาบนสือ่
สังคมออนไลน์ใหม้ี
ความน่าสนใจโดดเด่น
ในทุกองค์ประกอบ   
3. เส้นทางการ
ท่องเที่ยวเชิงอาหาร
ภายในต าบลคลองหก 

2. เพื่อยกระดับศักยภาพ
กระบวนการผลิตอาหารของ
ธุรกิจร้านอาหารให้มี
มาตรฐานในระดบัสากล 

การอบรมเพิ่มความรู้เพื่อ
ยกระดับสมรรถนะทางด้าน
การประกอบอาหารใหม้ี
มาตรฐานในระดบัสากล 
จ านวน 4 ครั้ง 
 

ส าเร็จ ธุรกิจร้านอาหาร
มากกว่า ร้อยละ 80 ได้
ทักษะการท าอาหาร 
และมีกระบวนการผลิต
อาหารของธุรกจิ
ร้านอาหารให้มี
มาตรฐานในระดบั
สากลมากขึ้น 

3. เพื่อจัดท าข้อมูลเกี่ยวกับ
ธุรกิจร้านอาหารส าหรบั
เผยแพร่ประชาสัมพันธ์ใน
สื่อสงัคมออนไลน ์

ด าเนินการเผยแพร่
ประชาสมัพันธ์ร้านอาหารใน
พื้นที่ในสื่อสังคมออนไลน์ 
อย่างน้อย 10 ธุรกิจ 

ส าเร็จ ธุรกิจร้านอาหาร
มากกว่า ร้อยละ 80 
เป็นทีรู่้จกัมากข้ึน 

 



 1. รายงานผลสมัฤทธ์ิตามวัตถุประสงค์ข้อที ่1 เพื่อพัฒนาธุรกิจร้านอาหารในเขตองค์การบริหารส่วน
ต าบลคลองหก ให้เป็นแหล่งทอ่งเที่ยวเชิงอาหารในระดับชุมชน โดยการใช้สื่อสงัคมออนไลน์ในการส่งเสริม 

จากวัตถุประสงค์ข้อที่ 1 เพื่อพัฒนาธุรกิจร้านอาหารในเขตองค์การบรหิารส่วนต าบลคลองหก ใหเ้ป็น
แหล่งท่องเที่ยวเชิงอาหารในระดบัชุมชน โดยการใช้สื่อสังคมออนไลน์ในการสง่เสรมิ โครงการได้จัดโครงการ
อบรมเกี่ยวกบั ให้ความรู้ในการใช้สื่อสังคมออนไลน์ได้อย่างมีประสิทธิภาพ และการสร้างเนื้อหาบนสื่อสังคม
ออนไลน์ใหม้ีความน่าสนใจโดดเด่นในทุกองค์ประกอบ จ านวน 2 ครั้ง มีผู้เข้าร่วมอบรมเกิน 45 รายมากกว่า
ที่ตั้งเป้าหมายเอาไว้ ซึ่งผลการประเมินโครงการจากผู้เข้าร่วมอบรมกส็ะทอ้นให้เห็นถึงความพงึพอใจของการ
เข้าร่วมอบรมได้เป็นอย่างดี  
 ส าหรับโครงการอบรมทริคการเพิม่ยอดขายใหป้ังในยุคโควิด ในวันที่ 8 พฤษภาคม พ.ศ. 2564 ผ่าน
ระบบ MS Team นั้นมีผูป้ระมินทัง้สิ้น 51 ราย มีผลการประเมินโครงการ ดังตารางที่ 17 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ตารางที่ 17 ระดับความพงึพอใจตอ่การเข้าร่วมโครงการอบรมทริคการเพิ่มยอดขายให้ปังในยุคโควิด (n = 51) 
 

ประเด็น ระดับความพึงพอใจ ความ
พึง

พอใจ 
(ร้อย
ละ) 

X  SD แปล
ความ มาก

ท่ีสุด 
มาก ปาน

กลาง 
น้อย น้อย

ท่ีสุด 

ด้านความพึงพอใจในกระบวนการจัดโครงการ 
1. ความเหมาะสมของสถานที่ (แอพลิเคชันที่
ใช้) 

16/ 
31.37 

32/ 
62.75 

1/ 
1.96 

2/ 
3.92 

- 
- 

- 
- 4.22 0.67 มากที่สุด 

2. ความเหมาะสมของระยะเวลาในการจัด
งานโดยรวม (จ านวนชั่วโมง) 

33/ 
64.71 

10/ 
19.61 

7/ 
13.73 

1/ 
1.96 

- 
- 

- 
- 4.47 0.81 มากที่สุด 

3. ความเหมาะสมของวัน-เวลาในการจัด
กิจกรรม 

28/ 
54.90 

19/ 
37.25 

4/ 
7.84 

- 
- 

- 
- 

- 
- 4.47 0.64 มากที่สุด 

4. การจัดล าดับขั้นตอนของหัวข้อที่น าเสนอ 25/ 
49.02 

20/ 
39.22 

3/ 
5.88 

3/ 
5.88 

- 
- 

- 
- 4.31 0.84 มากที่สุด 

5. ความรอบรู้ในเน้ือหา และความสามารถ
ในการให้ความรู้ของวิทยากร 

26/ 
50.98 

19/ 
37.25 

4/ 
7.84 

2/ 
3.92 

- 
- 

- 
- 4.35 0.80 มากที่สุด 

6. ความเหมาะสมของจ านวนเน้ือหากับเวลา
ที่ใช้ในการอบรม 

24/ 
47.06 

26/ 
50.98 

- 
- 

1/ 
1.96 

- 
- 

- 
- 4.43 0.61 มากที่สุด 

7. ความพึงพอใจของท่านต่อภาพรวมของ
โครงการ 

25/ 
49.02 

22/ 
43.14 

3/ 
5.88 

1/ 
1.96 

- 
- 

- 
- 4.37 0.77 มากที่สุด 

เฉลี่ย - - - - - 92.16 4.38 0.73 มากที่สุด 

ด้านความพึงพอใจต่อประโยชน์ที่ได้รับ          
1. ท่านได้รับความรู้และแนวคิดใหม่ ๆ ใน
การท าการตลาดออนไลน์จากโครงการน้ี 

25/ 
49.02 

22/ 
43.14 

2/ 
3.92 

2/ 
3.92 

- 
- 

- 
- 4.37 0.75 มากที่สุด 

2. ท่านได้รับทักษะและประสบการณ์ใหม่ ๆ 
จากโครงการน้ี 

26/ 
50.98 

21/ 
41.18 

2/ 
3.92 

2/ 
3.92 

- 
- 

- 
- 4.39 0.75 มากที่สุด 

3. สิ่งที่ท่านได้รับจากโครงการครั้งน้ีตรงตาม
ความคาดหวังของท่าน 

26/ 
50.98 

21/ 
41.18 

2/ 
3.92 

2/ 
2.92 

- 
- 

- 
- 4.39 0.75 มากที่สุด 

เฉลี่ย - - - - - 92.16 4.39 0.75 มากที่สุด 
ด้านความสามารถน าความรู้ที่ได้ไปใช้ประโยชน์ 

1. ท่านสามารถน าสิ่งที่ได้รับจากโครงการน้ี
ไปใช้ในการท าการตลาดออนไลน์ 

26/ 
50.98 

21/ 
41.18 

4/ 
7.84 

- 
- 

- 
- 

- 
- 4.43 0.64 มากที่สุด 

2. ท่านสามารถน าสิ่งที่ได้รับจากโครงการน้ี
ไปใช้ในการปฏิบัติงาน 

24/ 
47.06 

23/ 
45.10 

3/ 
5.88 

1/ 
1.96 

- 
- 

- 
- 4.37 0.69 มากที่สุด 



ประเด็น ระดับความพึงพอใจ ความ
พึง

พอใจ 
(ร้อย
ละ) 

X  SD แปล
ความ มาก

ท่ีสุด 
มาก ปาน

กลาง 
น้อย น้อย

ท่ีสุด 

3. ประโยชน์ของโครงการ/กิจกรรมน้ี
เอ้ืออ านวยต่อการเรียนรู้และพัฒนา
ความสามารถในการท าธุรกิจของท่าน 

22/ 
43.14 

23/ 
45.10 

5/ 
9.80 

1/ 
1.96 

- 
- 

- 
- 

4.27 0.80 มากที่สุด 
เฉลี่ย - - - - - 92.16 4.36 0.71 มากที่สุด 

เฉลี่ยในภาพรวม - - - - - 92.16 4.37 0.73 มากที่สุด 

 
 จากตารางที่ 17 พบว่า จากกลุ่มผู้เข้าอบรม จ านวน 51 คนที่ตอบแบบส ารวจ ส่วนใหญ่มีความพึง

พอใจต่อการเข้าร่วมโครงการอบรมทริคการเพิ่มยอดขายให้ปังในยุคโควิด  โดยรวมนั้นมีค่าเฉลี่ยอยู่ในระดับ
มากที่สุด มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.37 โดยคิดเป็นความพึงพอใจ ร้อยละ 92.16  เมื่อพิจารณาเป็นรายด้านพบว่าอยู่
ในระดับมากที่สุดทุกประเด็น โดยสามารถเรียงลำดับจากมากไปน้อยได้ดังนี้ ด้านความพึงพอใจต่อประโยชน์ที่
ได้รับ มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ  4.39 รองลงมาคือด้านความพึงพอใจในกระบวนการจัดโครงการ มีค่าเฉลี่ยเทา่กับ 
4.38 และด้านความสามารถนำความรู้ที่ได้ไปใช้ประโยชน์  มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.36 ตามลำดับ 

ด้านความพึงพอใจในกระบวนการจัดโครงการ โดยรวมนั้นมีค่าเฉลี่ยอยู่ในระดับมาก มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ   
4.38 โดยคิดเป็นความพึงพอใจ ร้อยละ 92.16   เมื่อพิจารณาเป็นรายด้านพบว่าอยู่ในระดับมากที่ส ุดทุก
ประเด็น โดยสามารถเรียงลำดับจากมากไปน้อยได้ดังนี้ ประเด็นข้อที่ 2 ความเหมาะสมของระยะเวลาในการ
จัดงานโดยรวม (จำนวนช่ัวโมง) และประเด็นข้อที่ 3 ความเหมาะสมของวัน-เวลาในการจัดกิจกรรม มีค่าเฉลี่ย
เท่ากับ 4.47 รองลงมาคือ ประเด็นข้อที่ 6 ความเหมาะสมของจำนวนเนื้อหากับเวลาที ่ใช้ในการอบรม  มี
ค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.43 ประเด็นข้อที่  7 ความพึงพอใจของท่านต่อภาพรวมของโครงการ มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ  4.37 
ประเด็นข้อที่ 5 ความรอบรู้ในเนื้อหา และความสามารถในการให้ความรู้ของวิทยากร มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.35  
ประเด็นข้อที่ 4 การจัดลำดับข้ันตอนของหัวข้อที่นำเสนอ มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.31  และประเด็นข้อที่ 1 ความ
เหมาะสมของสถานที่ (แอพลิเคชันที่ใช้) มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.22 ตามลำดับ 

 ด้านความพึงพอใจต่อประโยชน์ที่ได้รับ โดยรวมนั้นมีค่าเฉลี่ยอยู่ในระดับมากที่สุด มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 
4.39 โดยคิดเป็นความพึงพอใจ ร้อยละ 92.16  เมื ่อพิจารณาเป็นรายด้านพบว่าอยู ่ในระดับมากที่สุดทุก
ประเด็น โดยสามารถเรียงลำดับจากมากไปน้อยได้ดังนี้ ประเด็นข้อที่ 2 ท่านได้รับทักษะและประสบการณ์ใหม่ 
ๆ จากโครงการนี้ กับประเด็นข้อที่ 3 สิ่งที่ท่านได้รับจากโครงการครั้งนี้ตรงตามความคาดหวังของท่าน มี
ค่าเฉลี่ยเท่ากับ  4.39  และประเด็นข้อที่ 1 ท่านได้รับความรู้และแนวคิดใหม่ ๆ ในการทำการตลาดออนไลน์
จากโครงการนี้ มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.37 



 ด้านความสามารถน าความรู้ที่ได้ไปใช้ประโยชน์ โดยรวมนั้นมีค่าเฉลี่ยอยู่ในระดับมากที่สุด มีค่าเฉลี่ย
เท่ากับ 4.36 โดยคิดเป็นความพึงพอใจ ร้อยละ  92.16 เมื่อพิจารณาเป็นรายด้านพบว่าอยู่ในระดับมากที่สุด
ทุกประเด็น โดยสามารถเรียงลำดับจากมากไปน้อยได้ดังนี้  ประเด็นข้อที่ 1 ท่านสามารถนำสิ่งที่ได้รับจาก
โครงการนี้ไปใช้ในการทำการตลาดออนไลน์  มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.43 รองลงมาคือ ประเด็นข้อที่ 2 ท่านสามารถ
นำสิ่งที่ได้รับจากโครงการนี้ไปใช้ในการปฏิบัติงาน มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ  4.37  และประเด็นข้อที่  3 ประโยชน์ของ
โครงการ/กิจกรรมนี้เอื้ออำนวยต่อการเรียนรู้และพัฒนาความสามารถในการทำธุรกิจของท่าน  มีค่าเฉลี่ย
เท่ากับ 4.27  ตามลำดับ 

 
 และโครงการอบรมอบรมการถ่ายภาพอาหารด้วยมือถือในเชิงพาณิชย์ ในวันที่ 9 พฤษภาคม พ.ศ. 

2564 ผ่านระบบ MS Team นั้นมีผู้ประมินทั้งสิ้น 56 ราย มีผลการประเมินโครงการ ดังตารางที่ 18 
 
ตารางที ่18 ระดับความพงึพอใจตอ่การเข้าร่วมโครงการอบรมการถ่ายภาพอาหารด้วยมือถือในเชิงพาณิชย์ (n 
= 56) 

 
ประเด็น ระดับความพึงพอใจ ความพึง

พอใจ 
(ร้อย
ละ) 

X  SD แปล
ความ มาก

ท่ีสุด 
มาก ปาน

กลาง 
น้อย น้อย

ท่ีสุด 

ด้านความพึงพอใจในกระบวนการจัดโครงการ 

1. ความเหมาะสมของสถานที่ (แอพลิเคชัน
ที่ใช้) 

23/ 
41.07 

28/ 
50.00 

2/ 
3.57 

3/ 
5.36 - - 4.27 0.77 

มาก
ที่สุด 

2. ความเหมาะสมของระยะเวลาในการจัด
งานโดยรวม (จ านวนชั่วโมง) 

20/ 
35.71 

22/ 
39.29 

14/ 
25.00 

- 
 - - 4.11 0.78 

มาก
ที่สุด 

3. ความเหมาะสมของวัน-เวลาในการจัด
กิจกรรม 

22/ 
39.29 

27/ 
48.21 

7/ 
12.50 - - - 4.27 0.67 

มาก
ที่สุด 

4. การจัดล าดับขั้นตอนของหัวข้อที่น าเสนอ 25/ 
44.64 

20/ 
35.71 

11/ 
19.64 - - - 4.25 0.77 

มาก
ที่สุด 

5. ความรอบรู้ในเน้ือหา และความสามารถ
ในการให้ความรู้ของวิทยากร 

24/ 
42.86 

31/ 
55.36 

1/ 
1.79 - - - 4.41 0.53 

มาก
ที่สุด 

6. ความเหมาะสมของจ านวนเน้ือหากับเวลา
ที่ใช้ในการอบรม 

25/ 
44.64 

26/ 
46.43 

5/ 
8.93 - - - 4.36 0.64 

มาก
ที่สุด 

7. ความพึงพอใจของท่านต่อภาพรวมของ
โครงการ 

36/ 
64.29 

18/ 
32.14 

2/ 
3.57 - - - 4.61 0.56 

มาก
ที่สุด 

เฉลี่ย - - - - - 98.21 4.32 0.57 
มาก
ที่สุด 



ประเด็น ระดับความพึงพอใจ ความพึง
พอใจ 
(ร้อย
ละ) 

X  SD แปล
ความ มาก

ท่ีสุด 
มาก ปาน

กลาง 
น้อย น้อย

ท่ีสุด 

ด้านความพึงพอใจต่อประโยชน์ที่ได้รับ          

1. ท่านได้รับความรู้และแนวคิดใหม่ ๆ ใน
การท าการตลาดออนไลน์จากโครงการน้ี 

31/ 
55.36 

21/ 
37.50 

4/ 
7.14 - - - 4.46 0.66 

มาก
ที่สุด 

2. ท่านได้รับทักษะและประสบการณ์ใหม่ ๆ 
จากโครงการน้ี 

34/ 
60.71 

18/ 
32.14 

4/ 
7.14 - - - 4.52 0.66 

มาก
ที่สุด 

3. สิ่งที่ท่านได้รับจากโครงการครั้งน้ีตรงตาม
ความคาดหวังของท่าน 

33/ 
58.93 

18/ 
32.14 

5/ 
8.93 - - - 4.48 0.69 

มาก
ที่สุด 

เฉลี่ย - - - - - 96.43 4.49 0.61 มาก
ที่สุด 

ด้านความสามารถน าความรู้ที่ได้ไปใช้ประโยชน์ 
1. ท่านสามารถน าสิ่งที่ได้รับจากโครงการน้ี
ไปใช้ในการท าการตลาดออนไลน์ 

31/ 
55.36 

23/ 
41.07 

2/ 
3.57 - - - 4.46 0.66 

มาก
ที่สุด 

2. ท่านสามารถน าสิ่งที่ได้รับจากโครงการน้ี
ไปใช้ในการปฏิบัติงาน 

31/ 
55.36 

23/ 
41.07 

2/ 
3.57 - - - 4.46 0.66 

มาก
ที่สุด 

3. ประโยชน์ของโครงการ/กิจกรรมน้ี
เอ้ืออ านวยต่อการเรียนรู้และพัฒนา
ความสามารถในการท าธุรกิจของท่าน 

39/ 
69.64 

12/ 
21.43 

5/ 
8.93 - - - 4.55 0.74 

มาก
ที่สุด 

เฉลี่ย - - - - - 96.43 4.49 0.65 มากที่สุด 
เฉลี่ยในภาพรวม - - - - - 100.00 4.40 0.57 มากที่สุด 

 
จากตารางที่ 18 พบว่า จากกลุ่มผู้เข้าอบรม จ านวน 56 คนที่ตอบแบบส ารวจ ส่วนใหญ่มีความพึง

พอใจต่อการเข้าร่วมโครงการอบรมการถ่ายภาพอาหารด้วยมือถือในเชิงพาณิชย์  โดยรวมนั้นมีค่าเฉลี่ยอยู่ใน
ระดับมากที่สุด มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ โดยคิดเป็นความพึงพอใจ ร้อยละ 100 เมื่อพิจารณาเป็นรายด้านพบว่าอยู่ใน
ระดับมากที่สุดทุกประเด็น โดยสามารถเรียงลำดับจากมากไปน้อยได้ดังนี้  ด้านความพึงพอใจต่อประโยชน์ที่
ได้รับ กับ ด้านความสามารถนำความรู้ที่ได้ไปใช้ประโยชน์ มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.49 และด้านความพึงพอใจใน
กระบวนการจัดโครงการ มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.32 ตามลำดับ 

ด้านความพึงพอใจในกระบวนการจัดโครงการ โดยรวมนั้นมีค่าเฉลี่ยอยู่ในระดับมากที่สุด มีค่าเฉลี่ย
เท่ากับ 4.32  โดยคิดเป็นความพึงพอใจ ร้อยละ  98.21 เมื่อพิจารณาเป็นรายด้านพบว่าอยู่ในระดับมากที่สุด
ทุกประเด็น โดยสามารถเรียงลำดับจากมากไปน้อยได้ดังนี้ ประเด็นข้อที่ 7 ความพึงพอใจของท่านต่อภาพรวม
ของโครงการ มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.61 รองลงมาคือ ประเด็นข้อที่ 5 ความรอบรู้ในเนื้อหา และความสามารถใน
การให้ความรู้ของวิทยากร  มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.41 ประเด็นข้อที่ 6 ความเหมาะสมของจำนวนเนื้อหากับเวลาที่



ใช้ในการอบรม มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.36  ประเด็นข้อที่ 3 ความเหมาะสมของวัน-เวลาในการจัดกิจกรรม มี
ค่าเฉลี่ยเท่ากับ  4.27 ประเด็นข้อที่ 1 ความเหมาะสมของสถานที่ (แอพลิเคชันที่ใช้) มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.27  
ประเด็นข้อที่ 4 การจัดลำดับข้ันตอนของหัวข้อที่นำเสนอ มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.25  และประเด็นข้อที่ 2 ความ
เหมาะสมของระยะเวลาในการจัดงานโดยรวม (จำนวนช่ัวโมง) มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.11 ตามลำดับ 

 ด้านความพึงพอใจต่อประโยชน์ที่ได้รับ โดยรวมนั้นมีค่าเฉลี่ยอยู่ในระดับมากที่สุด มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 
4.49 โดยคิดเป็นความพึงพอใจ ร้อยละ  96.43 เมื่อพิจารณาเป็นรายด้านพบว่าอยู่ในระดับมากที่สุดทุก
ประเด็น โดยสามารถเรียงลำดับจากมากไปน้อยได้ดังนี้ ประเด็นข้อที่ 2 ท่านได้รับทักษะและประสบการณ์ใหม่ 
ๆ จากโครงการนี้ มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.52 รองลงมาคือ ประเด็นข้อที่ 3 สิ่งที่ท่านได้รับจากโครงการครั้งนี้ตรง
ตามความคาดหวังของท่าน มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.48 และประเด็นข้อที่ 1 ท่านได้รับความรู้และแนวคิดใหม่ ๆ ใน
การทำการตลาดออนไลน์จากโครงการนี้ มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.46 ตามลำดับ 

 ด้านความสามารถน าความรู้ที่ได้ไปใช้ประโยชน์ โดยรวมนั้นมีค่าเฉลี่ยอยู่ในระดับมากที่สุด มีค่าเฉลี่ย
เท่ากับ 4.49 โดยคิดเป็นความพึงพอใจ ร้อยละ 96.43  เมื่อพิจารณาเป็นรายด้านพบว่าอยู่ในระดับมากที่สุด
ทุกประเด็น โดยสามารถเรียงลำดับจากมากไปน้อยได้ดังนี้ ประเด็นข้อที่ 3 ประโยชน์ของโครงการ/กิจกรรมนี้
เอื ้ออำนวยต่อการเรียนรู ้และพัฒนาความสามารถในการทำธุรกิจของท่าน   มีค่าเฉลี ่ยเท่ากับ 4.55 และ
ประเด็นข้อที่  1 ท่านสามารถนำสิ่งที่ได้รับจากโครงการนี้ไปใช้ในการทำการตลาดออนไลน์  กับประเด็นข้อที่ 2 
ท่านสามารถนำสิ่งที่ได้รับจากโครงการนี้ไปใช้ในการปฏิบัติงาน มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ  4.46 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
 
 
 



 2. รายงานผลสมัฤทธ์ิตามวัตถุประสงค์ข้อที ่2 เพื่อยกระดบัศักยภาพกระบวนการผลิตอาหารของ
ธุรกิจร้านอาหารให้มมีาตรฐานในระดับสากล 
 การก าเนินกิจกรรมตามวัตถุประสงค์ข้อที ่2 เพื่อยกระดับศักยภาพกระบวนการผลิตอาหารของธุรกจิ
ร้านอาหารให้มมีาตรฐานในระดับสากล นั้นทางโครงการได้ท าการการอบรมเพิ่มความรู้เพื่อยกระดับสมรรถนะ
ทางด้านการประกอบอาหารให้มมีาตรฐานในระดับสากล โดยได้อบรมการประกอบอาหารและเครื่องดืม่เพือ่
พัฒนาอาชีพทั้งสิ้น 3 เมนู และมีการอบรมเกี่ยวกับการจัดการต้นทุนและสุขอนามัยในการประกอบอาหาร 
โดยมีผูเ้ข้าร่วมโครงการเกินกว่าที่ตั้งเอาไว้ มีผลการประเมินโครงการ ดังตารางที่ 19 
 
ตารางที่ 2 ระดับความพงึพอใจตอ่การเข้าร่วมโครงการอบรมอาหารและเครื่องดื่มเพื่ออาชีพ 
 

ประเด็น ระดับความพึงพอใจ รวม 

(ร้อย
ละ) 

X  
SD แปล

ความ มาก
ท่ีสุด 

มาก ปาน
กลาง 

น้อย น้อย
ท่ีสุด 

ด้านความพึงพอใจในกระบวนการจัดโครงการ 

1. ความเหมาะสมของสถานที่ (แอพลิเคชันที่
ใช้) 

23/ 

50.00 

22/ 

47.83 

1/ 

2.17 

- - - 
4.48 0.55 มากที่สุด 

2. ความเหมาะสมของระยะเวลาในการจัด
งานโดยรวม (จ านวนชั่วโมง) 

22/ 

47.83 

19/ 

41.30 

5/ 

10.87 

- - - 
4.37 0.68 มากที่สุด 

3. ความเหมาะสมของวัน-เวลาในการจัด
กิจกรรม 

24/ 
52.17 

17/ 
36.96 

5/ 
10.87 

- - - 
4.41 0.69 มากที่สุด 

4. การจัดล าดับขั้นตอนของหัวข้อที่น าเสนอ 26/ 
56.52 

20/ 
43.48 

- - - - 
4.57 0.50 มากที่สุด 

5. ความรอบรู้ในเน้ือหา และความสามารถใน
การให้ความรู้ของวิทยากร 

27/ 

58.70 

19/ 

41.30 

- - - - 
4.59 0.50 มากที่สุด 

6. ความเหมาะสมของจ านวนเน้ือหากับเวลา
ที่ใช้ในการอบรม 

31/ 

67.39 

15/ 

32.61 

- - - - 
4.67 0.7 มากที่สุด 

7. ความพึงพอใจของท่านต่อภาพรวมของ
โครงการ 

30/ 
65.22 

16/ 
34.78 

- - - - 
4.65 0.48 มากที่สุด 

เฉลี่ย 
- - - - - 100.00 4.53 0.41 มากที่สุด 

 

ด้านความพึงพอใจต่อประโยชน์ที่ได้รับ          

1. ท่านได้รับความรู้และแนวคิดใหม่ ๆ ใน
การท าอาหารและเครื่องดื่มจากโครงการน้ี 

30/ 
65.22 

16/ 
34.78 

- - - - 
4.65 0.48 มากที่สุด 

2. ท่านได้รับทักษะและประสบการณ์ใหม่ ๆ 
ในการท าอาหารและเครื่องดื่มจากโครงการน้ี 

28/ 
60.87 

17/ 
36.96 

1/ 
2.17 

- - - 
4.59 0.54 มากที่สุด 



ประเด็น ระดับความพึงพอใจ รวม 

(ร้อย
ละ) 

X  
SD แปล

ความ มาก
ท่ีสุด 

มาก ปาน
กลาง 

น้อย น้อย
ท่ีสุด 

3. สิ่งที่ท่านได้รับจากโครงการครั้งน้ีตรงตาม
ความคาดหวังของท่าน 

26/ 
56.52 

20/ 
43.48 

- - - - 
4.57 0.50 มากที่สุด 

เฉลี่ย - - - - - 100.00 4.60 0.48 มากที่สุด 

ด้านความสามารถน าความรู้ที่ได้ไปใช้ประโยชน์ 

1. ท่านสามารถน าสิ่งที่ได้รับจากโครงการน้ี
ไปใช้ในการท าการประกอบอาชีพได้ 

21/ 
4.65 

22/ 
47.83 

3/ 
6.52 

- - - 
4.39 0.61 มากที่สุด 

2. ท่านสามารถน าสิ่งที่ได้รับจากโครงการน้ี
ไปใช้ในการเพิ่มรายได้ของท่าน 

21/ 
45.65 

20/ 
43.48 

5/ 
10.87 

- - - 
4.35 0.67 มากที่สุด 

3. ประโยชน์ของโครงการ/กิจกรรมน้ี
เอ้ืออ านวยต่อการเรียนรู้และพัฒนา
ความสามารถในการท าอาชีพของท่าน 

27/ 
58.70 

18/ 
39.13 

1/ 
2.17 

- - - 

4.57 0.54 มากที่สุด 

เฉลี่ย - - - - - 100.00 4.43 0.53 มากที่สุด 

เฉลี่ยในภาพรวม - - - - - 100.00 4.53 0.41 มากที่สุด 

 
จากตารางที่ 19 พบว่า กลุ่มผู้เข้าอบรมผู้ตอบแบบส ารวจส่วนใหญ่มีความพึงพอใจต่อการเข้าร่วม

โครงการ  โดยรวมนั้นมีค่าเฉลี่ยอยู่ในระดับมากที่สุด มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.53 โดยคิดเป็นความพึงพอใจ ร้อยละ   
100 เมื่อพิจารณาเป็นรายด้านพบว่าอยู่ในระดับมากที่สดุทุกประเด็น โดยสามารถเรียงลำดับจากมากไปน้อยได้
ดังนี้ ด้านความพึงพอใจต่อประโยชน์ที ่ได้รับ มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.60 รองลงมาคือ ด้านความพึงพอใจใน
กระบวนการจัดโครงการ มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.53 และด้านความสามารถนำความรู้ที่ได้ไปใช้ประโยชน์ มีค่าเฉลี่ย
เท่ากับ 4.43 ตามลำดับ 

ด้านความพึงพอใจในกระบวนการจัดโครงการ โดยรวมนั้นมีค่าเฉลี่ยอยู่ในระดับมากที่สุด มีค่าเฉลี่ย
เท่ากับ 4.53   โดยคิดเป็นความพึงพอใจ ร้อยละ 100  เมื่อพิจารณาเป็นรายด้านพบว่าอยู่ในระดับมากที่สดุทกุ
ประเด็น โดยสามารถเรียงลำดับจากมากไปน้อยได้ดังนี้ ประเด็นข้อที่ 6 ความเหมาะสมของจำนวนเนื้อหากับ
เวลาที่ใช้ในการอบรม มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.67 รองลงมาคือ ประเด็นข้อที่ 7 ความพึงพอใจของท่านต่อภาพรวม
ของโครงการ มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.65 ประเด็นข้อที่ 5 ความรอบรู้ในเนื้อหา และความสามารถในการให้ความรู้
ของวิทยากร มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.59  ประเด็นข้อที่ 4 การจัดลำดับขั้นตอนของหัวข้อที่นำเสนอ มีค่าเฉลี่ย
เท่ากับ 4.57  ประเด็นข้อที่ 1 ความเหมาะสมของสถานที่ (แอพลิเคชันที่ใช้) มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ  4.48 ประเด็น
ข้อที่ 3 ความเหมาะสมของวัน-เวลาในการจัดกิจกรรม มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.41 และประเด็นข้อที่ 2 ความ
เหมาะสมของระยะเวลาในการจัดงานโดยรวม (จำนวนช่ัวโมง มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.37 ตามลำดับ 

 ด้านความพึงพอใจต่อประโยชน์ที่ได้รับ โดยรวมนั้นมีค่าเฉลี่ยอยู่ในระดับมากที่สุด มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 
4.60 โดยคิดเป็นความพึงพอใจ ร้อยละ 100  เมื่อพิจารณาเป็นรายด้านพบว่าอยู่ในระดับมากที่สุดทุกประเด็น 



โดยสามารถเรียงลำดับจากมากไปน้อยได้ดังนี้  ประเด็นข้อที่ 1 ท่านได้รับความรู้และแนวคิดใหม่ ๆ ในการ
ทำอาหารและเครื่องดื่มจากโครงการนี้ มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.65 รองลงมาคือ ประเด็นข้อที่ 2 ท่านได้รับทักษะ
และประสบการณ์ใหม่ ๆ  ในการทำอาหารและเครื่องดื่มจากโครงการนี้ มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.59 และประเด็นข้อ
ที่ 3 สิ่งที่ท่านได้รับจากโครงการครั้งนี้ตรงตามความคาดหวังของท่าน มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.57 ตามลำดับ 

 ด้านความสามารถน าความรู้ที่ได้ไปใช้ประโยชน์ โดยรวมนั้นมีค่าเฉลี่ยอยู่ในระดับมากที่สุด มีค่าเฉลี่ย
เท่ากับ 4.43 โดยคิดเป็นความพึงพอใจ ร้อยละ 100 เมื่อพิจารณาเป็นรายด้านพบว่าอยู่ในระดับมากที่สุดทุก
ประเด็น โดยสามารถเรียงลำดับจากมากไปน้อยได้ดังนี้ ประเด็นข้อที่ 3 ประโยชน์ของโครงการ/กิจกรรมนี้
เอื้ออำนวยต่อการเรียนรู้และพัฒนาความสามารถในการทำอาชีพของท่าน มีค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.57 รองลงมาคือ 
ประเด็นข้อที่ 1 ท่านสามารถนำสิ่งที่ได้รับจากโครงการนี้ไปใช้ในการทำการประกอบอาชีพได้  มีค่าเฉลี่ยเทา่กบั 
4.39 และประเด็นข้อที่ 2 ท่านสามารถนำสิ่งที่ได้รับจากโครงการนี้ไปใช้ในการเพิ่มรายได้ของท่าน  มีค่าเฉลี่ย
เท่ากับ 4.35 ตามลำดับ 
 
 3. รายงานผลสมัฤทธ์ิตามวัตถุประสงค์ข้อที่ 3 เพื่อจัดท าข้อมูลเกี่ยวกับธุรกิจร้านอาหารส าหรบั
เผยแพร่ประชาสัมพันธ์ในสื่อสังคมออนไลน ์
 การด าเนินการตามวัตถุประสงค์ข้อที่ 3 เพื่อจัดท าข้อมลูเกี่ยวกับธุรกิจร้านอาหารส าหรับเผยแพร่
ประชาสมัพันธ์ในสื่อสังคมออนไลน์น้ันทางโครงการได้มีการสร้างเส้นทางท่องเที่ยวทางอาหารเพื่อให้คนต่าง
พื้นที่ได้รู้จกัร้านอาหารในคลองหกมากข้ึนโดยการใช้การเขียนบทความบนเพจกินเที่ยวย่านคลองหก และบน
เว็บไซต์ Pantip.com ก็ได้การตอบรบัเป็นอย่างด ีโดยบทความมีช่ือว่า “พาไปกิน 40 ร้าน แถวคลองหก 
ธัญบุรี และพาเลาะชิมรมิถนนรังสิต-นครนายก” 
 ซึ่งเมื่อเผยแพร่แพร่ไปแล้วก็ได้แชร์ไปยังบล็อกเครอืข่าย ต่าง ๆ จนกระทู้ดังกล่าวได้รับการตอบรับ
จากสือ่สงัคมออนไลนเ์ป็นอย่างดี สื่อได้ถูกคัดเลือกจาก Pantip.com เป็นกระทู้ Pantip pick หน้าแรกของ
เว็บไซต์ที่แนะน าใหส้มาชิกอ่าน 
 

 



 กระทู้ดงักล่าวได้ข้ึนเป็นอันดับ 1 ของกระทู้แนะน าโดยสมาชิกทั้งในห้อง ก้นครัว ที่เกี่ยวกบัอาหาร 
และห้องบลูแพนเน็ต ทีเ่กี่ยวกับการท่องเที่ยว ซึ่งวัดจากการเข้ามาอ่าน การให้คะแนน การถูกใจ และการเข้า
มาพูดคุย แสดงใหเ้ห็นว่ามผีู้คนรับรู้ และช่ืนชอบกระทู้ดังกลา่วเป็นจ านวนมาก  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 ทางร้านอาหารต่าง ๆ เมื่อเห็นว่ามรี้านของตนในเส้นทางท่องเที่ยว ก็ได้ท าการขอบคุณและแชรก์ระทู้
ผ่านทางเพจร้านของตนเอง 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 

10. รายงานการใช้จ่ายงบประมาณ 
 รายงานการใช้จ่ายงบประมาณของโครงการนี้น้ันได้รบัจัดสรรงบประมาณจ านวน 350,000 บาท แต่
เบิกจ่ายจริงที่จ านวน 35,940 บาท เนื่องจากสถานการณ์การแพรร่ะบาดของโควิด-19 จึงท าให้การจัด
โครงการต้องใช้รปูแบบออนไลน์ จึงมกีารเบิกจ่ายหลายรายการไม่สามารถเบิกได้ โดยเฉพาะค่าอาหาร อาหาร
ว่างและเครื่องดื่ม โดยมรีายละเอียดค่าใช้จ่ายดังนี ้
 

รายละเอียด ค่าใช้จา่ย (บาท) 
ค่าตอบแทนวิทยากร 2,100 
ค่าเบี้ยงเลี้ยงนักศึกษาลงพื้นทีเ่ก็บข้อมูล 33,840 

รวม 35,940 
 
 
 



11. ปัญหาและอุปสรรค 
 1. งบประมาณจากกระทรวงอุดมศึกษาฯ จัดสรรล่าช้าจงึท าให้โครงการไมส่ามารถจัดได้ตามที่
วางแผนกิจกรรมไว้ จนท าใหม้าประสบกบัการแพร่ระบาดของโควิด-19 ระลอกสาม ในช่วงเดือนมีนาคมเป็น
ต้นมา 
 2. ระเบียบการเบิกจ่ายของกองคลังในมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบรุีนั้นไมส่อดคล้องกบั
รูปแบบการด าเนินโครงการจงึท าให้ต้องปรับรูปแบบกจิกรรม และรายการเบิกจ่ายบางรายการไม่สามารถเบิก
ได้จึงท าใหก้ารใช้จ่ายงบประมาณไมเ่ป็นไปตามที่ตั้งเอาไว้ 
 3. โควิด-19 ท าให้ต้องจัดการอบรมแบบออนไลน์ และปรบักิจกรรมท าให้การใช้จ่ายงบประมาณไม่
เป็นไปตามที่ตั้งเอาไว้ 
 

12. ข้อเสนอแนะเพื่อเป็นประโยชน์ต่อการบริหารโครงการต่อไป 
 1. การอบรมในลกัษณะนี้เกี่ยวกบัการส่งเสริมการใช้สือ่สงัคมออนไลน์ควรจัด ณ สถานที่ตั้งไม่ควรจัด
ในรูปแบบออนไลนเ์นื่องจากการถ่ายทอดองค์ความรู้นั้นไมส่ามารถท าได้อย่างเต็มประสิทธิภาพ 
 2. ควรศึกษาระเบียบการเบกิจ่ายของกองคลัง มหาวิทยาลัยให้ชัดเจนกอ่นยื่นขอเสนอโครงการ
เนื่องจากงบประมาณบางประเภทไม่สามารถเบิกจ่ายได ้

 


