
สรุปผลงานตีพิมพ์ของอาจารย์ประจ าหลักสูตรวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร ในรอบ 5 ปี 

 
1. ผศ. อัญชลินทร์  สิงห์ค ำ 
มีจ ำนวนผลงำนวิจัยภำยในรอบ 5 ปีย้อนหลัง ทั้งสิ้น 7 ผลงำน โดยแบ่งเป็น ผลงำนวิจัยที่มีกำรตีพิมพ์เผยแพร่ในระดับ
นำนำชำติ (International Publication) จ ำนวน  ผลงำน และรำยงำนกำรประชุมวิชำกำรระดับชำติ (National Proceeding) 
จ ำนวน 7 ผลงำน 
 

ปีที่ตีพิมพ ์ ชื่อผลงำน/แหล่งตีพิมพ์หรือเผยแพร่ 
2563 อินทิรำ ลิจันทร์พร, นันท์ชนก นันทะไชย, ปำลิดำ ตั้งอนุรัตน์, อัญชลินทร์  สิงห์ค ำและประดิษฐ์ ค ำ

ห น อ ง ไ ผ่ .  ผ ล ขอ ง เ พค ติ น จ ำ ก เ ป ลื อ ก แ ต ง โ ม ต่ อ คุ ณ ภ ำ พขอ งแ ย ม ก ร ะ เ จี๊ ย บ แ ด ง 
( HibiscussabdariffaL.). Research Journal Rajamangala University of Technology 
Thanyaburi. Vol 19, Issue 1, 2020ISSN: 1686-8420 (Print), 

2562 ปำลิดำ ตั้งอนุรัตน์และอัญชลินทร์ สิงห์ค ำ.ผลกำรแทนที่น้ ำมันด้วยกล้วยน้ ำว้ ำต่อคุณภำพของ
ผลิตภัณฑ์น้ ำสลัดครีม.กำรประชุมวิชำกำรระดับชำติวิทยำศำสตรและเทคโนโลยีระหวำงสถำบัน 
ครั้งท่ี 7 (The 7th Academic Science and Technology Conference 2019) (หน้ำ 215-220) 
ณ มหำวิทยำลัยรังสิต วันศุกรที่ 7 มิถุนำยน 2562   

2562 อินทิรำ  ลิจันทร์พร. นันท์ชนก นันทะไชย. ปำลิดำ ตั้งอนุรัตน์ และ อัญชลินทร์ สิงห์ค ำ.2562.ผล
ของน้ ำสกัดจำกเปลือกแก้วมังกรต่อคุณภำพทำงเคมี-กำยภำพและประสำทสัมผัสของเครื่องดื่ม
พร้อมบริโภค. กำรประชุมวิชำกำรเสนอผลงำนวิจัยระดับบัณฑิตศึกษำแห่งชำติ ครั้งที่ 20 ณ 
มหำวิทยำลัยขอนแก่น. 662-672. วันท่ี 15 มีนำคม 2562 

2560 นันท์ชนก นันทะไชย. อินทิรำ ลิจันทร์พร.  ปำลิดำ ตั้งอนุรัตน์. อัญชลินทร์ สิงห์ค ำ และภูรินทร์ 
อัครกุลธร. 2561.ผลของกำรคั่วและกำรหมักต่อคุณภำพของชำกลีบดอกบัวฉลองขวัญ.กำรประชุม
วิชำกำรชมรมคณะปฏิบัติงำนวิทยำกำร อพ.สธ. ครั้งที่ 8 “ทรัพยำกรไทย : ศักยภำพมำกล้นมีให้
เห็น”. 545-551. วันท่ี 29 พฤศจิกำยน  
– 1 ธันวำคม 2560 

2560 ปำลิดำ ตั้งอนุรัตน์. อินทิรำ ลิจันทร์พร. นันท์ชนก นันทะไชย. อัญชลินทร์ สิงห์ค ำ และ  ภูรินทร์ 
อัครกุลธร. 2561.กำรสกัดพรีไบโอติกจำกเหง้ำและเมล็ดของบัวหลวง. กำรประชุมวิชำกำรชมรม
คณะปฏิบัติงำนวิทยำกำร อพ.สธ. ครั้งท่ี 8 “ทรัพยำกรไทย : ศักยภำพมำกล้นมีให้เห็น”. 552-558. 
วันท่ี 29 พฤศจิกำยน – 1 ธันวำคม 2560 

2560 อินทิรำ ลิจันทร์พร. นันท์ชนก นันทะไชย.  ปำลิดำ ตั้งอนุรัตน์. อัญชลินทร์ สิงห์ค ำ และ ภูรินทร์ 
อัครกุลธร. 2561.คุณภำพทำงกำยภำพ-เคมีของใบบัวหลวงที่เคลือบผิวด้วยไคโตซำนและกรดอะซิ
ตริก. กำรประชุมวิชำกำรชมรมคณะปฏิบัติงำนวิทยำกำร อพ.สธ. ครั้งที่ 8 “ทรัพยำกรไทย : 
ศักยภำพมำกล้นมีให้”. 559-564. วันท่ี 29 พฤศจิกำยน – 1 ธันวำคม 2560 

2560 อินทิรำ ลิจันทร์พร. นันท์ชนก นันทะไชย. ปำลิดำ ตั้งอนุรัตน์ และ อัญชลินทร์ สิงห์ค ำ. 2561. ผล
ของผงเปลือกมะม่วงต่อคุณภำพทำงกำยภำพ เคมี และประสำทสัมผัสของเค้ก. วำรำรวิทยำศำสตร์
เกษตร (พิเศษ). 49(2): 585-588. วันท่ี 29 พฤศจิกำยน – 1 ธันวำคม 2560 

 
 
 
 
 
 



2. ผศ.ประดิษฐ์  ค ำหนองไผ่ 
จ ำนวนผลงำนวิจัยภำยในรอบ 5 ปีย้อนหลัง ทั้งสิ้น  6 ผลงำน โดยแบ่งเป็นรำยงำนกำรประชุมวิชำกำรระดับชำติ (National 
Proceeding) จ ำนวน 3 ผลงำนรำยงำนกำรประชุมวิชำกำรระดับชำติ (National Proceeding) จ ำนวน 3 ผลงำน    
 
ปีท่ีตีพิมพ ์  ช่ือผลงำน/แหล่งตีพิมพ์หรือเผยแพร่ 

2020 Nanthachai, N., Lichanporn, I., Tangnurat, P, and Khamnongphi, P., Development of 
Pumpkin Powder Incorporated Instant Noodles. Current Research in Nutrition and 
Food Science. ISSN: 2347-467X, Vol. 08, No. (2) 2020, Pg. 524-530 

2020 Khamnongphi, P., Nanthachai, N., Lichanporn, I., and Tangnurat, P. Development of 
Pumpkin Powder Incorporated Instant Noodles. Current Research in Nutrition and 
Food Science. Vol 8, Issue 2, (2020) 

2563 อินทิรำ ลิจันทร์พร, นันท์ชนก นันทะไชย, ปำลิดำ ตั้งอนุรัตน์, อัญชลินทร์  สิงห์ค ำ และประดิษฐ์ 
ค ำหนอง ไผ่ .  ผ ลของ เพคติ นจำก เปลื อกแตง โมต่ อคุณภำพของแยมกระ เจี๊ ยบแด ง 
( HibiscussabdariffaL.). Research Journal Rajamangala University of Technology 
Thanyaburi. Vol 19, Issue 1, 2020ISSN: 1686-8420 (Print), 2651-2289 (Online) (Page,64-
73) 

2562 นันท์ชนก  นันทะไชย.อินทิรำ ลิจันทร์พร.ปำลิดำ ตั้งอนุรัตน์และประดิษฐ์ ค ำหนองไผ่.ผลของสำร
ระเหยจำกสำรสกัดจำกเปลือกส้มโอต่อคุณภำพหลังกำรเก็บเกี่ยวของผลมะม่วงน้ ำดอกไม้.วำรสำร
วิทยำศำสตร์เกษตร.ปีที่ 50 ฉบับท่ี 3 (พิเศษ) กันยำยน - ธันวำคม 2562 

2562 อินทิรำ ลิจันทร์พร. จักรกฤช จันทร์สอน. ไชยวัฒน์ นรสิงห์. ธนพนธ์ นนทมำ.และประดิษฐ์ ค ำ
หนองไผ่.คุณสมบัติทำงกำยภำพ-เคมีและประสำทสัมผัสของทอดมันกุ้งเสริมซังขนุน.กำรประชุม
วิชำกำรระดับชำติวิทยำศำสตรและเทคโนโลยีระหวำงสถำบัน ครั้งที่ 7 (The 7th Academic 
Science and Technology Conference 2019) (หน้ำ 215-220) ณ มหำวิทยำลัยรังสิต วันศุกร
ที่ 7 มิถุนำยน 2562 

2561 ประดิษฐ์  ค ำหนองไผ่ และ นันท์ชนก นันทะไชย. (2561). ผลของใบมะรุมต่อคุณภำพของเค้ก 
สปันจ์. หนังสือประมวลผลกำรประชุมวิชำกำรและน ำเสนอผลงำนกำรประชุมวิชำกำรระดับชำติ 
วิทยำศำสตร์และเทคโนโลยีระหว่ำงสถำบัน ครั้งท่ี 6 “วิทยำศำสตร์ เทคโนโลยี และนวัตกรรม ก้ำว
ตำมศำสตร์พระรำชำ สู่กำรพัฒนำชำติอย่ำงยั่งยืน” ณ มหำวิทยำลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ. 
สมุทรปรำกำร. หน้ำ 405-410 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



3. ผศ. วัฒนำ  วิริวุฒิกร 
มีจ ำนวนผลงำนวิจัยภำยในรอบ 5 ปีย้อนหลัง ทั้งสิ้น  18 ผลงำน โดยแบ่งเป็น รำยงำนกำรประชุมวิชำกำรระดับนำนำชำติ 
(International Proceeding) จ ำนวน 5 ผลงำนรำยงำนกำรประชุมวิชำกำรระดับชำติ (National Proceeding) จ ำนวน 9 
ผลงำน   รำยงำนกำรประชุมวิชำกำรระดับนำนำชำติ (International Proceeding) จ ำนวน  2 ผลงำน  ผลงำนวิจัยที่มีกำร
ตีพิมพ์เผยแพร่ในระดับชำติ (International Publication) จ ำนวน 7 ผลงำน 

 
ปีที่ตีพิมพ ์ ชื่อผลงำน/แหล่งตีพิมพ์หรือเผยแพร่ 

2020 Wirivutthikorn, W. 2020. Appropriate Tomato and Mandarin Ratios on Development 
of Blended Tomato Juice and Mandarin Juice Products. Current Research in Nutrition 
and Food Science. ISSN: 2347-467X, Vol. 08, No. (1) 2020, Pg. 340-348. 

2020 Wirivutthikorn, W. 2 0 2 0 .  APPROPRIATE RATIOS OF OKRA JUICE AND PANDAN LEAF 
JUICE ON SPORT DRINK PROCESSING. International Journal of GEOMATE. (Special Issue 
on Science, Engineering & Environment) Aug., 2020, Vol.19, Issue 72pp. 20 – 27 ISSN: 
2186-2982 (P), 2186-2990 (O) 

2020 Wirivutthikorn, W. 2020. DIFFERENT RATIOS OF RICEBERRY RESIDUES AND WATER ON 
HEALTH DRINK BEVERAGE FORMULATION. International Journal of GEOMATE, (Special 
Issue on Science, Engineering & Environment), March, Vol.18, Issue 67, pp. 128 -134. 

2019 Wirivutthikorn, W. 2019. OPTIMUM RATIOS OF OKRA AND TANGERINE ONPRODUCTION 
OF MIXED JUICE WITH LYCOPENESUPPLEMENTATION. International Journal of 
GEOMATE, (Special Issue on Science, Engineering & Environment), September, Vol.17, 
Issue 61, pp. 8 -13. 

2019 Wirivutthikorn, W. 2019.  Appropriate Carrot and Passion Fruit Ratios on Development 
of Blended Carrot Juice and Passion Fruit Juice. In: The 1st RMUTT Food Innovation 
and Smart Farm International Conference Proceeding (The 1stFISF). July 5-6, 2019 
Rajamangala University of Technology Thanyaburi, Thailand. pp. 1-5. 

2018 Wirivutthikorn, W. 2018b. Effect of ratios of okra gac fruit and passion fruit on color 
and preference of mixed  juice. International J. Food Eng. 4(3) (September 2018): 
212-215. 

2018 Wirivutthikorn, W. 2018c. Effect of lemongrass and pandan leaf ratios on the 
production of mixed juice withlycopene supplementation, International Conference 
of Agriculture and Natural Resources 26-28 April 2018, Proceedings ANRES 2018, 
Bangkok, pp. 378-381. 

2564 วัฒนำ วิริวุฒิกร. 2564. อิทธิพลของปริมำณมอลโทเด็กซ์ตรินและอุณหภูมิลมร้อนขำเข้ำที่มีต่อ
คุณภำพน้ำอินทผลัมท้ำแห้งแบบพ่นฝอย. กำรประชุมวิชำกำรระดับชำติ วิทยำศำสตร์และ
เทคโนโลยีระหว่ำงสถำบัน ครั้งท่ี 8. 26 มีนำคม 2564 หน้ำ 353-361. 

2564 วัฒนำ วิริวุฒิกร. 2564. ผลของชนิดและปริมำณนมแพะและนมวัวต่อคุณภำพเครื่องดื่มน้ ำข้ำว
กล้องงอกไรซ์เบอร์รี่จำกนมแพะผสมนมวัว. รำยงำนสืบเนื่องกำรประชุมวิชำกำรระดับชำติและ
นำนำชำติ ครั้งที่ 4 มหำวิทยำลัยรำชภัฎบุรีรัมย์ น ำเสนอวันท่ี 7 มกรำคม 2564 หน้ำ 1106-1115. 

2563 วัฒนำ  วิริวุฒิกร. 2563. อัตรำส่วนที่เหมำะสมของผงเมือกเมล็ดแมงลักต่อผลิตภัณฑ์ซอสผัดไทย
เสริมเศษปลำหมึก. งำนประชุมวิชำกำรเกษตรนเรศวรครั้งที่ 17 ระหว่ำงวันท่ี 27 กรกฎำคม 2563 
ถึงวันที่ 2 สิงหำคม 2563 คณะเกษตรศำสตร์ ทรัพยำกรธรรมชำติและสิ่งแวดล้อม มหำวิทยำลัย
นเรศวร วำรสำรวิทยำศำสตร์เกษตร 51 : 1 (พิเศษ) : 528-533 



2563 วัฒนำ  วิริวุฒิกร. 2563. ผลของผงชำเขียวต่อกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์ขนมหม้อแกงนมสดเสริมผงชำ
เ ขี ย ว .  Research Journal Rajamangala University of Technology Thanyaburi. Vol 19, 
Issue 2, 2020 ISSN: 1686-8420 (Print), 2651-2289 (Online) (หน้ำ 164-173) 

2563 วัฒนำ วิริวุฒิกร. 2563. อัตรำส่วนที่เหมำะสมของเจลำตินท่ีมีต่อกำรผลิตกัมมี่น้ ำสับปะรดเสริมเยื่อ
หุ้มเมล็ดฟักข้ำว. วำรสำรเกษตรพระจอมเกล้ำ. 2563 : 38 (3) : หน้ำ 400 – 407. 

2562 วัฒนำ  วิริวุฒิกร. 2562. ผลของกำรอบแหงที่มีตอคุณภำพกำรเก็บรักษำผลิตภัณฑชำเขียวผสม
กระเจี๊ยบเขียวและมะลิ. ใน: งำนประชุมวิชำกำร“งำนเกษตรนเรศวร ครั้งที่ ๑๖ (ปีที่ 50 ฉบับท่ี 1 
(พิเศษ) กรกฎำคม – ตุลำคม 2562) (หน้ำ 469-475) ณ คณะเกษตรศำสตร ทรัพยำกรธรรมชำติ
และสิ่งแวดลอม มหำวิทยำลัยนเรศวร จังหวัดพิษณุโลก วันที่ ๒ – ๓ กรกฎำคม ๒๕๖๒ 

2562 วัฒนำ  วิริวุฒิกร. 2562. อัตรำส่วนท่ีเหมำะสมในกำรผลิตเครื่องดื่มข้ำวไรซ์เบอร์รี่ผสมฟักข้ำวและ
กระเจี๊ยบแดง. ใน: รำยงำน สืบเนื่องกำรประชุมวิชำกำรระดับชำติและระดับนำนำชำติ ครั้งที่ 3 
พ.ศ.2562 วันท่ี 1 กุมภำพันธ์ 2562 ณ มหำวิทยำลัยรำชภัฏบุรีรัมย์. 2117-2126. 

2562 วัฒนำ  วิริวุฒิกร. 2562. ผลของสำรให้ควำมหวำนต่อกำรผลิตชำสมุนไพรตะไคร้ผสมใบเตย. แก่น
เกษตร 47 ฉบับพิเศษ 1: งำนประชุมวิชำกำรเกษตรครั้งที่ 20 ระหว่ำงวันท่ี 28-29 มกรำคม 2562 
คณะเกษตรศำสตร์ มหำวิทยำลัยขอนแก่น. 379-384. 

2561 วัฒนำ  วิริวุฒิกร. 2561. ผลของอัตรำส่วนน้ ำเสำวรสและน้ ำอ้อยที่มีต่อกำรผลิตน้ ำเสำวรสผสม
น้ ำอ้อย. วำรสำรวิทยำศำสตร์เกษตร (พิเศษ). 49(3): 229-235. 

2561 วัฒนำ  วิริวุฒิกร. 2561. ผลของชนิดและปริมำณสำรให้ควำมหวำนที่มีต่อกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์น้ ำ
รำกบัวผสมเก๋ำกี้. ใน: กำร ประชุมวิชำกำรระดับชำติวิทยำศำสตร์และเทคโนโลยีระหว่ำงสถำบัน 
ค รั้ ง ที่  6 (The 6th Academic Science and Technology Conference 2018) วั น พุ ธ ที่  6  
มิถุนำยน 2561 ณ มหำวิทยำลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ. 176-180. 

2561 วัฒนำ วิริวุฒิกร. 2561. ผลของกำรอบแห้งกระเจี๊ยบเขียวต่อสำรประกอบฟีนอลิกชำเขียวผสม
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4. ผศ.ดร. ศรินญำ     สังขสัญญำ 
มีจ ำนวนผลงำนวิจัยภำยในรอบ 5 ปีย้อนหลัง ทั้งสิ้น 5 ผลงำน ซึ่งเป็นผลงำนวิจัยที่มีกำรตีพิมพ์เผยแพร่ในระดับนำนำชำติ 
(International Publication) จ ำนวน  ผลงำนรำยงำนกำรประชุมวิชำกำรระดับชำติ (National Proceeding)จ ำนวน 4 
ผลงำน 
 

ปีที่ตีพิมพ ์ ชื่อผลงำน/แหล่งตีพิมพ์หรือเผยแพร่ 
2563 รุ่งอรุณ พรช่ืนชูวงศ์ และ ศรินญำ สังขสัญญำ. กำรประเมินสมบัติทำงกำยภำพ เคมี และสำรหอม

ระเหยในรกจันทน์จำกผลจันทน์เทศในพื้นที่เพำะปลูกจังหวัดนครศรีธรรมรำช. วำรสำรพืชศำสตร์
สงขลำนครินทร์. ปีท่ี7 ฉบับท่ี4 (ตุลำคม-ธันวำคม) : 283-289, 2563 

2563 ช่อลดำ เที่ยงพุก จันทร์เพ็ญ แสงประกำย อภิญญำ จุฑำงกูร ศรินญำ สังขสัญญำ ภำวิณี นวมวิจิตร 
สุดำรัตน์ เผ่ำไทย และ กำญจนัสส์ วรรณปักษ์. 2563. กำรพัฒนำเครื่องดื่มน้ ำส้มจี๊ดผสมสำรสกัด
จำกเปลือกส้มจี๊ดพร้อมดื่ม. วำรสำรวิจัยและพัฒนำ มจธ. 3: 325-335 

2561 ศรินญำ สังขสัญญำ, พิสุทธิ หนักแน่น, อรัญญำ มิ่งเมือง และ สิริฉัตร ชนะดัง. 2561. กำรใช้
เอนไซม์เซลลูเลสในกำรเพิ่มประสิทธิภำพกำรสกัดแคโรทีนอยด์: กรณีศึกษำในเยื่อหุ้มเมล็ดฟักข้ำว. 
วำรสำรวิทยำศำสตร์เกษตร (พิเศษ) 49 (2): 597-600. 

2560 ศรินญำ สังขสัญญำ, อริยำ หำญกร และ ปำริตชำติ เทศมงคล. 2560. กำรส ำรวจคุณภำพของ
ลองกองที่หมดอำยุกำรวำงจ ำหน่ำยจำกตลำดค้ำส่งผลไม้ในเขตกรุงเทพและปริมณฑล. วำรสำร
วิทยำศำสตร์เกษตร (พิเศษ) 48 (3): 233-236. 

2559 ศรินญำ สังขสัญญำ, ขวัญหทัย จันทร์แจ่มใส และ เบญจรัตน์ หลวงชนะ. 2559. ควำมเป็นไปได้ใน 
กำรใช้เปลือกจันทน์เทศเพื่อเป็นแหล่งของสำรออกฤทธิ์ทำงชีวภำพในกำรผลิตผลิตภัณฑ์น้ ำ
จันทน์เทศพร้อมดื่ม. วำรสำรพืชศำสตร์สงขลำนครินทร์. 4: 45-49. 

2559 ศรินญำ สังขสัญญำ และ พิสุทธิ หนักแน่น. 2559. กำรเตรียมน้ ำฟักข้ำวสกัดเข้มข้นพร้อมดื่ม: ผล 
ของระดับกำรท ำเข้มข้นต่อปริมำณสำรออกฤทธิ์ทำงชีวภำพและควำมสำมำรถในกำรต้ำน อนุมูล
อิสระ. วำรสำรวิทยำศำสตร์เกษตร (พิเศษ). 2: 461-464. 

2016 Sarinya Sangkasanya, Phisut Naknaen, Naraphat Suntikul and Saichon Lertpitakthum. 
2016 .  Enhancing extraction efficiency of carotenoids from yellow pulp of Gac fruit 
(Momordica cochinchinensis (Lour.) Spreng) by biological process: Effect of Rapidase 
concentration. The proceeding of the 2 8 th Annual Meeting of the Thai Society for 
Biotechnology and International Conference 2016. November 28-30, 2016, Chiang 
Mai, Thailand 

2016 Sarinya Sangkasanya, Sutthipong Phitukcheepcharoen, Chawanthat Nakphanom and 
Phisut Naknaen. 2 0 1 6 .  Red aril and yellow pulp from Gac fruit (Momordica 
cochinchinensis Spreng) as a source of biologically active ingredients for functional 
drink: Effect of formulation. The proceeding of the 1 8 th Food Innovation Asia 
Conference 2016. June 16-18, 2016, Bangkok,Thailand 

 
 
 
 
 
 
 



5. ดร. นวพร  ลำภส่งผล 
มีจ ำนวนผลงำนวิจัยภำยในรอบ 5 ปีย้อนหลัง ท้ังสิ้น 9 ผลงำน โดยแบ่งเป็น รำยงำนกำรประชุมวิชำกำรระดับชำติ (National 
Proceeding) จ ำนวน 5 ผลงำน   
 

ปีที่ตีพิมพ ์ ชื่อผลงำน/แหล่งตีพิมพ์หรือเผยแพร่ 
2019 Maksonsong, U., and Lapsongphon, N. 2019. Antioxidant activities of Moringa Oleifera 

using ABTS and FRAP methods. In proceedings of 20th National Graduate Research 
Conference, khon kaen university, Khon kaen, Thailand. March 2019, 15. 683-688. 

2019 Lapsongphon, N., and Changso, S. 2019. Development of reduced calories Carissa 
Carandas sherbet  by substitution sugar with stevia extract. Food and Applied 
Bioscience Journal. 7(3): 162-171. 

2018 Lapsongphon, N., Sukkasem, J., Kchentornpak, N. and Changso, S. 2018. Effect of 
Moringa oleifera powder on physicochemical properties of milk ice cream. 
Agricultural Sci. J. (Suppl.) 49(2): 589-592. 

2018 Lapsongphon, N., Duangwongsa, N. and Noijinda, S. 2018. Effect of crude extract from 
Moringa  oleifera on antioxidant properties. Agricultural Sci. J. (Suppl.) 49(2): 489-492 

2018 Lapsongphon, N., Pintong, M., and Sukdee, P. 2018. Antioxidant activity of crude 
extract from raw andheat-treated Moringa oleifera. International Journal of 
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2563 อินทิรำ ลิจันทร์พร. นวพร ลำภส่งผล. ภูรินทร์ อัครกุลธร. และ วีระยุทธ นำคทิพย์. ผลของอุณหภูมิ
อบแห้งใบบัวหลวงและกำรพัฒนำเป็นชำพร้อมดื่มต่อคุณภำพและกำรทดสอบทำงประสำทสัมผัส
ของผู้บริโภค.กำรประชุมวิชำกำรระดับชำติ ครั้งที่ 5 (หน้ำ 1084-1090) ณ วิทยำลัยนวัตกรรมกำร
จัดกำร มหำวิทยำลัยรำชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมรำชูปถัมภ์ จังหวัดปทุมธำนี. วันศุกร์ที่ 1 
พฤษภำคม 2563. 

2562 นวพร ลำภส่งผล. วริสรำ อัศวนันทกำร. และ อติมำพร ผุยนวล. 2562. ผลของกำรทดแทนแป้งข้ำว
เจ้ำด้วยแป้งถั่วแดงหลวงต่อคุณภำพของเส้นก๋วยเตี๋ยว.วำรสำรวิทยำศำสตร์เกษตร. ปีที่ 50 ฉบับที่ 
2 (พิเศษ) กันยำยน - ธันวำคม 2562. หน้ำ 173-176. 

2561 นวพร ลำภส่งผล. ณีรนุช ดวงวงษำ และ สุปรำนี น้อยจินดำ. (2561). ผลของสำรสกัดหยำบจำก
มะรุมต่อควำมสำมำรถในกำรต้ำนออกซิเดชัน.  วำรสำรวิทยำศำสตร์เกษตร ปีที่ 49 ฉบับที่ 2 
(พิเศษ)  มกรำคม-เมษำยน 2561.  (489-492) 

2561 นวพร ลำภส่งผล. จีรนันทน์ สุขเกษม และ ณัฐฑิฌำ คเชนทรพรรค. (2561). ผลของมะรุมผงต่อ
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