
มคอ. 7 

รายงานผลการด าเนินการหลักสูตร 

วิทยาศาสตร์และการจัดการเทคโนโลยีอาหาร 

ประจ าปีการศึกษา 2563 
 

ช่ือสถาบันอุดมศึกษา มหาวิทยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลธัญบุร ี

คณะ/ภาควิชา/สาขาวิชา วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

 

หมวดที1่. ข้อมูลโดยทั่วไป 

1. หลักสตูร  

 วิทยาศาสตร์และการจดัการเทคโนโลยีอาหาร  

2. ระดับคณุวุฒิ  

 ปริญญาตร ี  

3. อาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสูตร  

 

ดร.อารณี โชตโิก ประธานหลักสตูร 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์มโน สุวรรณค า ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.จิราภรณ์ อนันตชัยพัทธนา ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

ดร.กิตติคุณ วรรณณะสวาสดิ ์ ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

นางสาวศิรลิักษณ์ สรุินทร ์ ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
 

 

4. วันท่ีรายงาน  

 31 พฤษภามคม 2564  

5. ปีการศึกษาท่ีรายงาน  

 ปีการศึกษา 2563  

6. สถานท่ีตั้ง  

 อาคารสถาบันวิจยัเคม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี  

หมวดที2่. ข้อมูลเชิงสถิติ 

1. จ านวนนักศึกษาช้ันปีท่ี 1 ที่รับเข้าในปีการศึกษาท่ีรายงาน  

 จ านวน 29 คน  

2. จ านวนนักศกึษาที่ส าเร็จการศึกษาตามหลักสูตรในปีที่รายงาน 

2.1 จ านวนนักศึกษาที่ส าเร็จการศึกษาก่อนก าหนดเวลาของหลักสตูร  

 ไม่ม ี  

2.2 จ านวนนักศึกษาท่ีส าเร็จการศึกษาตามก าหนดเวลาของหลักสตูร  

 ไม่ม ี  



2.3 จ านวนนักศึกษาท่ีส าเร็จการศึกษาหลังก าหนดเวลาของหลักสูตร  

 ไม่ม ี  

2.4 จ านวนนักศึกษาท่ีส าเร็จการศึกษาในสาขาวิชาเอกต่างๆ  

 ไม่มี   

3. รายละเอียดเกี่ยวกับอัตราการส าเร็จการศึกษา 

3.1 ร้อยละนักศึกษาที่ส าเร็จการศึกษาตามก าหนดเวลาของหลักสูตร  

 0.00 %  

3.2 ข้อสังเกตเกี่ยวกับปัจจัยหลัก หรือสาเหตุที่มีผลกระทบอย่างเด่นชัดต่อการส าเร็จการศึกษาของนักศึกษา  

 ไม่ม ี  

4. จ านวนและร้อยละของนักศึกษาท่ีสอบผ่านตามแผนการศึกษาของหลักสูตรในแตล่ะปี  

 

ปริญญาตรี ภาคปกติ 

ช้ันปีท่ี จ านวนนักศึกษาแต่ละชั้นป ี จ านวนนักศึกษาท่ีสอบผ่าน 
ตามแผนการศึกษา 

ร้อยละของนักศึกษาท่ีสอบผ่าน 
ตามแผนการศึกษา 

1  27 25 92.59 
 

 

5. อัตราการเปลี่ยนแปลงจ านวนนักศึกษาในแต่ละปีการศึกษา  

  
 

 

6. ปัจจัยหรือสาเหตุที่มีผลกระทบต่อจ านวนนักศึกษาตามแผนการศึกษา  

 

1. ความสามารถในด้านการเรียนและผลการเรียนของนักศึกษาต่ าจนไม่สามารถผ่านเกณฑ์การวัดและประเมินผลตามประกาศของ
มหาวิทยาลยั  

2. นักศึกษามีความต้องการเปลีย่นสาขาวิชาภายหลังจากท่ีเข้ามาศึกษา  
3. ปัจจัยทางด้านการเงินของนักศึกษาและความต้องการทุนการศึกษาแบบเต็มจ านวน 

4.  

7. ภาวะการได้งานท าของบัณฑติภายในระยะ 1 ปี หลังส าเรจ็การศึกษา  

 ไม่ม ี  

8. การวิเคราะหผ์ลที่ได ้  

 ไม่ม ี  

หมวดที่3. การเปลี่ยนแปลงที่มีผลกระทบต่อหลักสูตร 

1 การเปลีย่นแปลงภายในสถาบัน(ถา้มี) ท่ีมีผลกระทบต่อหลักสตูรในช่วง 2 ปีท่ีผ่านมา  

 ไม่ม ี  

2 การเปลีย่นแปลงภายนอกสถาบัน(ถ้ามี) ที่มีผลกระทบต่อหลักสตูรในช่วง 2 ปีท่ีผ่านมา  

 ไม่ม ี  

หมวดที4่. ข้อมูลสรุปของรายวิชาในหลักสูตร 

1 สรุปผลรายวิชาที่เปิดสอนในภาคการศึกษา/ปีการศึกษา  



 

รายวิชา ประเภท จ านวน
นักศึกษา 

การกระจายระดับคะแนน 

ลงทะ 
เบียน 

สอบ 
ผ่าน 

A B+ B C+ C D+ D F W ไม่
สมบูรณ ์

(I) 

ผ่าน 
(P,S) 

ไม่
ผ่าน 
(U) 

AU อื่นๆ 

ภาคการศึกษาท่ี 1 

00100101-
62:อัตลักษณ์
แห่งราชมงคล
ธัญบุร ี

เฉพาะ
หลักสตูร 

29 29 24 3 - - 1 - 1 - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

3,033 2,941 1,684 698 310 126 77 15 31 84 4 - - - - 4 

00100201-
62:
มหาวิทยาลยั
สีเขียว 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

1,216 1,194 1,036 95 37 10 13 - 3 17 2 - - - - 3 

00100202-
62:การคิดเชิง
ออกแบบ 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

1,367 1,359 505 351 269 146 70 13 5 5 2 - - - - 1 

00100301-
62:ความเป็น
ผู้ประกอบการ 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

241 241 1 94 108 33 5 - - - - - - - - - 

01110012-
62:ปรัชญา
เศรษฐกิจ
พอเพียงเพ่ือ
การพัฒนาท่ี
ยั่งยืน 

เฉพาะ
หลักสตูร 

29 29 2 25 1 - 1 - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

163 159 17 75 34 22 6 4 1 3 - - - - - 1 

01110021-
62:ชีวิตใน
สังคมพหุ
วัฒนธรรม 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

109 100 21 39 11 8 9 12 - 9 - - - - - - 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

 



01110022-
62:มองสังคม
อย่างนักวิจัย 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

168 161 80 35 24 15 3 4 - 5 - - - - - 2 

01210017-
62:การ
ค้นคว้าและ
การเขียน
รายงานเชิง
วิชาการ 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

849 812 152 144 187 185 109 27 8 35 1 - - - - 1 

01210019-
62:การพัฒนา
บุคลิกภาพ 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

849 817 21 105 302 272 94 13 10 30 - - - - - 2 

01210020-
62:จิตวิทยา
ประยุกตเ์พื่อ
การท างาน 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

404 383 18 34 68 93 78 40 52 20 1 - - - - - 

01210024-
62:ทักษะการ
เรียนรูสู้่
ความส าเร็จ 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

669 636 78 177 190 133 54 4 - 33 - - - - - - 

01320001-
62:
ภาษาอังกฤษ
เพื่อการ
สื่อสาร 1 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

4 4 3 - - - - 1 - - - - - - - - 

01320003-
62:สนทนา
ภาษาอังกฤษ 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

60 55 5 8 9 22 10 1 - 4 - - - - - 1 

01610003-
62:
นันทนาการ 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

2,224 2,125 1,546 272 170 91 37 - 9 89 6 - - - - 4 



01610014-
62:ทักษะกีฬา
เพื่อสุขภาพ 

เฉพาะ
หลักสตูร 

29 28 16 2 6 2 - 1 1 1 - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

1,000 944 718 80 80 17 30 6 13 54 1 - - - - 1 

09000001-
62:ทักษะการ
ใช้
คอมพิวเตอร์
และ
เทคโนโลยี
สารสนเทศ 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

1,346 1,277 311 325 307 162 92 39 41 59 4 - - - - 6 

09000002-
62:การใช้งาน
โปรแกรม
ส าเรจ็รูปเพื่อ
งานมัลติมเีดีย 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

698 649 191 202 159 64 20 8 5 39 9 - - - - 1 

09111151-
63:แคลคูลสั 
1 

เฉพาะ
หลักสตูร 

29 26 1 - 1 3 7 8 6 3 - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

29 26 1 - 1 3 7 8 6 3 - - - - - - 

09121002-
62:สถิติ
เบื้องต้น
ส าหรับ
นวัตกรรม 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

105 100 4 6 14 18 23 20 15 4 1 - - - - - 

09210129-
63:เคมี
พื้นฐาน 

เฉพาะ
หลักสตูร 

29 26 - - 2 7 8 6 3 3 - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

29 26 - - 2 7 8 6 3 3 - - - - - - 

09210130-
63:ปฏิบัติการ
เคมีพื้นฐาน 

เฉพาะ
หลักสตูร 

29 28 - - 2 4 13 8 1 1 - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

29 28 - - 2 4 13 8 1 1 - - - - - - 

เฉพาะ
หลักสตูร 

29 28 2 1 8 5 5 4 3 1 - - - - - - 



09311148-
63:หลัก
ชีววิทยา 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

29 28 2 1 8 5 5 4 3 1 - - - - - - 

09311149-
63:ปฏิบัติการ
หลักชีววิทยา 

เฉพาะ
หลักสตูร 

29 29 1 2 8 11 4 - 3 - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

29 29 1 2 8 11 4 - 3 - - - - - - - 

ภาคการศึกษาท่ี 2 

00100101-
62:อัตลักษณ์
แห่งราชมงคล
ธัญบุร ี

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

944 937 734 109 67 15 2 6 4 5 1 - - - - 1 

00100201-
62:
มหาวิทยาลยั
สีเขียว 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

98 97 58 22 16 1 - - - 1 - - - - - - 

00100202-
62:การคิดเชิง
ออกแบบ 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

83 83 15 19 36 11 2 - - - - - - - - - 

01110012-
62:ปรัชญา
เศรษฐกิจ
พอเพียงเพ่ือ
การพัฒนาท่ี
ยั่งยืน 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

174 169 47 49 43 20 5 3 2 4 1 - - - - - 

01110022-
62:มองสังคม
อย่างนักวิจัย 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

58 58 8 11 14 15 10 - - - - - - - - - 

01210019-
62:การพัฒนา
บุคลิกภาพ 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

182 181 19 44 52 42 11 5 8 - - - - - - 1 



01210020-
62:จิตวิทยา
ประยุกตเ์พื่อ
การท างาน 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

326 321 22 53 93 98 36 8 11 5 - - - - - - 

01210024-
62:ทักษะการ
เรียนรูสู้่
ความส าเร็จ 

เฉพาะ
หลักสตูร 

25 24 10 9 3 2 - - - 1 - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

79 75 14 33 25 3 - - - 3 - - - - - 1 

01320001-
62:
ภาษาอังกฤษ
เพื่อการ
สื่อสาร 1 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

1,888 1,808 429 370 332 252 189 131 105 72 6 - - - - 2 

01320002-
62:
ภาษาอังกฤษ
เพื่อการ
สื่อสาร 2 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

58 58 15 12 17 7 6 1 - - - - - - - - 

01320003-
62:สนทนา
ภาษาอังกฤษ 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

26 23 10 4 4 1 1 1 2 - 3 - - - - - 

01320007-
62:
ภาษาอังกฤษ
เพื่อการ
น าเสนอ 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

31 30 5 5 8 5 2 5 - 1 - - - - - - 

01330002-
62:การ
สนทนา
ภาษาจีน
เบื้องต้น 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

93 91 31 20 9 17 13 - 1 - 2 - - - - - 

01610003-
62:
นันทนาการ 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

96 94 72 13 9 - - - - 1 1 - - - - - 



01610014-
62:ทักษะกีฬา
เพื่อสุขภาพ 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

500 491 326 57 51 33 21 3 - 7 1 - - - - 1 

09000001-
62:ทักษะการ
ใช้
คอมพิวเตอร์
และ
เทคโนโลยี
สารสนเทศ 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

510 479 195 78 85 41 31 15 34 28 - 1 - - - 2 

09000002-
62:การใช้งาน
โปรแกรม
ส าเรจ็รูปเพื่อ
งานมัลติมเีดีย 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

100 97 49 24 9 6 6 1 2 2 1 - - - - - 

09121002-
62:สถิติ
เบื้องต้น
ส าหรับ
นวัตกรรม 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

158 155 2 6 10 21 33 59 24 - 1 - - - - 2 

09212102-
63:เคมี
อินทรีย์ 1 

เฉพาะ
หลักสตูร 

25 25 - 2 1 4 6 9 3 - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

26 26 - 2 1 4 6 10 3 - - - - - - - 

09212103-
63:ปฏิบัติการ
เคมีอินทรีย์ 1 

เฉพาะ
หลักสตูร 

25 23 2 6 5 5 2 2 1 2 - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

25 23 2 6 5 5 2 2 1 2 - - - - - - 

09312263-
63:จุล
ชีววิทยาท่ัวไป 

เฉพาะ
หลักสตูร 

25 25 1 5 8 5 4 2 - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

26 26 1 5 9 5 4 2 - - - - - - - - 

09312264-
63:ปฏิบัติการ

เฉพาะ
หลักสตูร 

25 25 8 4 5 5 - 1 2 - - - - - - - 



จุลชีววิทยา
ทั่วไป 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

25 25 8 4 5 5 - 1 2 - - - - - - - 

09410155-
63:ฟิสิกส์
เบื้องต้น 

เฉพาะ
หลักสตูร 

25 23 4 5 8 4 2 - - 2 - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

25 23 4 5 8 4 2 - - 2 - - - - - - 

09410156-
63:ปฏิบัติการ
ฟิสิกส์
เบื้องต้น 

เฉพาะ
หลักสตูร 

25 23 4 5 8 2 3 1 - 2 - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

26 24 4 5 8 2 4 1 - 2 - - - - - - 

09512101-
63:
อุตสาหกรรม
อาหาร 

เฉพาะ
หลักสตูร 

25 25 2 16 6 - - 1 - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

25 25 2 16 6 - - 1 - - - - - - - - 

ภาคการศึกษาท่ี 3 

00100101-
62:อัตลักษณ์
แห่งราชมงคล
ธัญบุร ี

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

215 206 169 22 10 1 3 - 1 6 3 - - - - - 

01320002-
62:
ภาษาอังกฤษ
เพื่อการ
สื่อสาร 2 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

40 40 11 11 8 6 4 - - - - - - - - - 

01320003-
62:สนทนา
ภาษาอังกฤษ 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

50 48 4 7 8 8 10 4 7 2 - - - - - - 

01320007-
62:
ภาษาอังกฤษ
เพื่อการ
น าเสนอ 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

130 128 25 49 20 13 20 1 - 1 - - - - - 1 



01320018-
62:การพัฒนา
ทักษะการ
เขียน 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

29 26 - 6 6 6 5 3 - 2 1 - - - - - 

01610003-
62:
นันทนาการ 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

154 147 131 8 7 - 1 - - 4 3 - - - - - 

01610014-
62:ทักษะกีฬา
เพื่อสุขภาพ 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

55 49 39 6 4 - - - - 6 - - - - - - 

09000001-
62:ทักษะการ
ใช้
คอมพิวเตอร์
และ
เทคโนโลยี
สารสนเทศ 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

62 62 13 24 21 4 - - - - - - - - - - 

09121002-
62:สถิติ
เบื้องต้น
ส าหรับ
นวัตกรรม 

เฉพาะ
หลักสตูร 

- - - - - - - - - - - - - - - - 

ภาพรวม
ทั้งหมด 

26 - - - - - - - - - - - - - - 26 

 

2 การวิเคราะห์รายวิชาที่มีผลการศกึษาไม่ปกต ิ  

 ไม่ม ี  

3 การเปิดรายวิชาในภาคหรือปีการศึกษา 

3.1 รายวิชาที่ไมไ่ด้เปิดสอนตามแผนการศึกษา และเหตผุลทีไ่มไ่ด้เปดิสอน  

 ไม่ม ี  

3.2 วิธีแก้ไขกรณีที่มีการสอนเนื้อหาในรายวิชาไมค่รบถ้วน  

 ไม่ม ี  

หมวดที5่. การบริหารหลักสูตร 

5. การบริการหลักสูตร  



 

ปัญหาในการบริหารหลักสูตร  
ผลกระทบของปัญหาต่อ
สัมฤทธ์ิผล ตาม
วัตถุประสงค์ของหลักสูตร  

แนวทางการป้องกันและแก้ไขปญัหาในอนาคต  

1. ห้องปฏิบัติการและครภุัณฑ์เฉพาะ
ทาง มีจ านวนไม่เพียงพอต่อการเรยีน
การสอนของหลักสูตร และการท าวิจัย 
   

1. นักศึกษาไม่สามารถฝึก
ปฏิบัติได้อย่างเตม็ที ่
2. ทักษะปฏิบัติการเฉพาะ
ทางของนักศึกษาลดลง 
   

การแก้ไข อาจารย์ผูร้ับผดิชอบหลกัสูตรมีการประชุมร่วมกันและมี
มติ  ดงันี ้
1. มอบหมายให้ ดร.กติติคณุ วรรณณะสวาสดิ์ และผศ.ดร.จิราภรณ์ 
อนันต์ชัยพัทธนา ด าเนินการสอบถามใบเสนอราคาจากผู้จ าหน่ายพร้อม
จัดท ารายละเอียดของสิ่งสนับสนนุการเรยีนรู้ เพื่อเสนอของบประมาณ
ตามระเบียบมหาวิทยาลัย 
2. ท าการปรับปรุงห้องบรรยาย และห้องปฏิบตัิการ เมื่อไดร้ับการอนุมัติ
งบประมาณให้เหมาะสมและเพียงพอ  

 

 

หมวดที6่. สรุปการประเมินหลักสูตร 
1. การประเมินจากผู้ที่ก าลังจะส าเร็จการศึกษา 

1.1 ข้อวิพากษ์ที่ส าคัญจากผลการประเมินของนักศึกษาเทอมสุดท้าย  

 ไม่ม ี  

1.2 ข้อเสนอการเปลี่ยนแปลงในหลักสตูรจากผลการประเมินข้อ 1.1  

 ไม่ม ี  

2. การประเมินจากผู้มีส่วนเกี่ยวข้อง 

2.1 ข้อวิพากษ์ที่ส าคัญจากผลการประเมิน  

 ไม่ม ี  

2.2 ข้อเสนอการเปลี่ยนแปลงในหลักสตูรจากผลการประเมินข้อ 2.1  

 ไม่ม ี  

3. การประเมินคุณภาพหลักสุตรตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิฯ 

3.1 ผลการด าเนินงานของหลักสูตร  

 

    

ดชันีบ่งช้ีผลการด าเนินงาน 

(Key Performance Indicators)  

KPI ที่ต้อง
ด าเนินการในปี
การศึกษา 
2562 

(มาจาก มคอ.
2)  

ผลการด าเนินงานและเอกสารอ้างองิ/หลกัฐาน 

เปรียบเทียบผล
การด าเนินงาน
กบัเกณฑ์ 

1.  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสตูร มีการ
ประชุมหลักสูตรเพื่อวางแผน ตดิตาม และ
ทบทวนการด าเนินงานหลักสูตร อย่างน้อย
ปีการศึกษาละ 2 ครั้ง  

   
ในปีการศึกษา 2563 หลักสูตร มกีารประชุมอาจารยผ์ู้รับผิดชอบ
หลักสตูร เพื่อวางแผนการสอน การติดตาม และทบทวนการ
ด าเนินงานของหลักสตูร จ านวน 6 ครั้ง  

ผ่าน    

 



2. มีรายละเอียดของหลักสูตร ตามแบบ 
มคอ. 2 ที่สอดคล้องกับกรอบมาตรฐาน
คุณวุฒิแห่งชาติ หรือมาตรฐานคณุวุฒิ
สาขา/สาขาวิชา 

   
หลักสตูรมีการด าเนินงานตามรายละเอียดของหลักสตูรตามแบบ 
มคอ. 2 และสอดคล้องกับกรอบมาตรฐานคณุวุฒิ  

ผ่าน    

3. มีรายละเอียดของรายวิชา และ
รายละเอียดของประสบการณ์ภาคสนาม 
(ถ้ามี) ตามแบบ มคอ.3 และมคอ. 4 อย่าง
น้อยก่อนการเปิดสอนในแต่ละภาค
การศึกษาให้ครบทุกรายวิชา 

   
หลักสตูรมจีัดท ารายละเอียดของรายวิชา ตามแบบ มคอ.3จ านวน 
17 วิชา ก่อนการเปิดสอนในแต่ละภาคการศึกษา ครบทุกรายวิชา  

ผ่าน    

4. จัดท ารายงานผลการด าเนินการของ
รายวิชา และรายงานผลการด าเนนิการ
ของประสบการณ์ภาคสนาม ตามแบบ 
มคอ. 5 และมคอ. 6 ภายใน 30 วัน หลัง
สิ้นสุดภาคการศึกษาที่เปิดสอนใหค้รบทุก
รายวิชา 

   
หลักสตูรมีการจัดท าผลการด าเนินการของรายวิชาตามแบบ
รายงานผลการด าเนินการของรายวิชา มคอ.5 จ านวน 17 วิชา 
หลังเสร็จสิ้นภาคการศึกษาใน 30 วัน ครบทุกรายวิชา  

ผ่าน    

5. จัดท ารายงานผลการด าเนินการของ
หลักสตูร ตามแบบ มคอ. 7 ภายใน 60 วัน 
หลังสิ้นสุดปีการศึกษา 

   
หลักสตูรมีการจัดท ารายงานผลการด าเนินการของหลักสตูรตาม
แบบรายงานผลการด าเนินการหลกัสูตร มคอ.7 แล้วเสร็จภายใน 
60 วัน หลังสิ้นสุดปีการศึกษา  

ผ่าน    

6. มีการทวนสอบผลสมัฤทธ์ิของนักศึกษา
ตามมาตรฐานผลการเรียนรู้ ท่ีก าหนดใน 
มคอ.3 และ มคอ.4 (ถ้ามี) อย่างน้อยร้อย
ละ 25 ของรายวิชาในหมวดวิชาชีพเฉพาะ 
ที่เปิดสอนในแตล่ะปีการศึกษา 

   

หลักสตูรมีการแต่งตั้งคณะกรรมการทวนสอบผลสมัฤทธ์ิของ
นักศึกษาตามมาตรฐานผลการเรียนรู้ที่ก าหนดใน มคอ.3 จ านวน 2 
วิชา ได้แก่ ปฏิบัติการหลักชีววิทยา และ อุตสาหกรรมอาหาร คิด
เป็นร้อยละ 16.67 ของรายวิชาที่เปิดสอนในปี 2563 เนื่องจาก
หลักสตูรเปดิสอนเป็นปีแรก จึงมีรายวิชาชีพเฉพาะไม่ครบร้อยละ 
25 ทั้ง 2 ภาคการศึกษา  

   
ไม่
ผ่าน 

7. มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจดัการเรยีน
การสอน  กลยุทธ์การสอน หรือ การ
ประเมินผลการเรียนรู้จากผลการประเมิน
การด าเนินงานในรายงาน ใน มคอ. 7 ปีท่ี
แล้ว 

   

ยังไม่มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจัดการเรยีนการสอน กลยุทธ์การ
สอน หรือ การประเมินผลการเรียนรู้ เนื่องจากหลักสูตรเพิ่งเริ่มเปิด
สอนในปีการศึกษา 2563 เป็นปีการศึกษาแรก จึงยังไม่มีผล
ประเมินการด าเนินงานในปีท่ีผ่านมา  

-    

8. อาจารย์ใหม่ทุกคน ได้รับการปฐมนิเทศ
หรือค าแนะน าด้าน การจดัการเรยีนการ
สอน และจดัให้มีระบบอาจารย์พี่เลี้ยง 

   

หลักสตูรมีการแต่งตั้งอาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสูตรใหม่ จ านวน 5 
คน จึงได้จัดอบรมเชิงปฏิบตัิการการเตรียมความพร้อมอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร เมื่อวันท่ี 22 สิงหาคม 2563 ณ คณะ
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี โดยม ีผศ.ดร.สิริแข พงษ์สวสัดิ์ ที่
ปรึกษามหาวิทยาลัยดา้นงานประกันคุณภาพ และอดีตรอง
อธิการบดีมหาวิทยาลัยเทคโนโลยรีาชมงคลธัญบรุี ดูแลงานด้าน
ยุทธศาสตร์เกษตรและอาหาร เปน็วิทยากรอบรม  

ผ่าน    

9. อาจารย์ผูร้ับผดิชอบหลักสตูรและ
อาจารย์ประจ าหลักสตูรทุกคนได้รบัการ
พัฒนาทางวิชาการ และ/หรือวิชาชีพ อย่าง
น้อยปีละ หนึ่งครั้ง 

   
อาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสูตรและอาจารย์ประจ าหลักสตูรทุกคน
ได้รับการพัฒนาในด้านวิชาการและ/หรือวิชาชีพอย่างน้อยปีละ 1 
ครั้ง โดยการเข้าร่วมอบรม หรือการสัมมนา  

ผ่าน    

10. จ านวนบุคลากรสนบัสนุนการจัดการ
เรียนการสอน (ถ้ามี) ไดร้ับการพฒันา

- - - - 



วิชาการ และ/หรือวิชาชีพ อย่างน้อยปีละ
หนึ่งครั้ง 

11. ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปี
สุดท้าย/บัณฑิตใหม่ที่มตี่อคุณภาพ
หลักสตูร เฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.5 จาก
คะแนนเตม็ 5 

   

เนื่องจากหลักสตูรเพิ่งเริ่มสอนในปีการศึกษา 2563 เป็นปี
การศึกษาแรก จึงไม่มีผลการประเมินระดบัความพึงพอใจของ
นักศึกษาปีสุดท้าย โดยหลักสตูรวางแผนส ารวจความพึงพอใจของ
นักศึกษาปีสุดท้าย/บณัฑิตใหม่ เริม่ตั้งแต่ปีการศึกษา 2566  

 -    

12. ระดับความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิตที่มี
ต่อบัณฑติใหม่ เฉลีย่ไม่น้อยกว่า 3.5 จาก
คะแนนเตม็ 5 

   

เนื่องจากหลักสตูรเพิ่งเริ่มเปิดการสอนในปีการศึกษา 2563 เป็นปี
การศึกษาแรก จึงไม่มีผลการประเมินระดบัความพึงพอใจของผู้ใช้
บัณฑิตที่มตี่อบัณฑิตใหม่ โดยหลักสูตรวางแผนจะเริ่มส ารวจความ
พึงพอใจ ตั้งแต่ปีการศึกษา 2567  

 -    

13. กรณีหลักสูตรมีการก าหนดเพิม่              

14. กรณีหลักสูตรมีการก าหนดเพิม่              

รวมตัวบ่งช้ีในปีนี้ 8     8     

จ านวนตัวบ่งช้ีที่ด าเนินการผ่านเฉพาะตัว
บ่งช้ีที ่1-5  

5     5     

ร้อยละของตัวบ่งช้ีที่ 1-5  100     100     

จ านวนตัวบ่งช้ีในปีนี้ท่ีด าเนินการผ่าน 8     7  1  

ร้อยละของตัวบ่งช้ีทั้งหมดในปีนี ้ 100     87.50     
 

3.2 เกณฑ์การประเมิน  

 ตามที่ระบุไว้ใน มคอ. 2 และเกณฑ์การประกันคุณภาพการศึกษาภายในระดับอุดมศึกษา พ.ศ. 2557  

หมวดที7่. คุณภาพของการสอน 

1. การประเมินรายวิชาที่เปิดสอนในปีท่ีรายงาน  

 

รหัสช่ือวิชา (เฉพาะ
วิชาชีพ)  

ภาค
การศึกษา 

ผลการประเมินโดย
นักศึกษา  

แผนการปรับปรุง  

มี (คะแนนเฉลีย่)  ไม่มี     

09-311-148 
รายวิชาปฏิบัติการหลัก
ชีววิทยา  

1/2563  4.11  -  ปรับปรุงสื่อการสอนและเอกสารประกอบการสอนให้ดีขึ้น  

09-512-101         

รายวิชาอุตสาหกรรม
อาหาร  

2/2563  4.25  -  
วางแผนบริหารความเสี่ยงการเกิดโรคระบาดหรือแผนการในการรับมือ/แนวทาง
ปฏิบัติที่ส่งผลใหไ้ม่สามารถลงพื้นที่เพ่ือศึกษาดูงานได้  

 

 

2. ประสิทธิผลของกลยุทธ์การสอน  

 

มาตรฐานผลการเรียนรู้  สรุปข้อคิดเห็นของผู้สอน และข้อมูลป้อนกลับจากแหล่งตา่ง ๆ แนวทางแก้ไขปรับปรุง 

มาตรฐานผลการเรียนรู้  สรุปข้อคดิเห็นของผู้สอน และข้อมูลป้อนกลบัจากแหล่งต่าง ๆ แนวทางแก้ไขปรับปรุง 

คุณธรรมจริยธรรม  
ข้อคิดเห็นของผู้สอน  
- นักศึกษาปฏิบัติตามกฎระเบียบและข้อปฏิบตัิและนักศึกษา
รับผิดชอบต่องานท่ีได้รับมอบหมายและส่งงานตรงเวลา  

-  

 



ข้อเสนอแนะจากนักศึกษา  
ไม่มี  

ความรู้  

ข้อคิดเห็นของผู้สอน  
- นักศึกษายังไม่มีความเข้าใจในความรู้ทางด้านวิทยาศาสตร์และ
คณิตศาสตร์มากพอและไม่สามารถเช่ือมโยงความรูภ้าคปฏบิัติและ
ทฤษฎีได ้
  
ข้อเสนอแนะจากนกัศึกษา  
- นักศึกษามีปัญหาเรื่องการเรยีนรายวิชาแคลคูลสั  

- สาขาวิชาฯ ได้จดักิจกรรม “โครงการพี่ติว
น้อง…เตรียมพร้อมก่อนสอบ” ในรายวิชา
แคลคูลสั จากการสัมภาษณ์นักศึกษาพบว่า 
นักศึกษามีความพร้อมและมั่นใจในการท า
ข้อสอบมากขึ้น  
   

ทักษะทางปัญญา  

ข้อคิดเห็นของผู้สอน  
- นักศึกษายังขาดความคิดวิเคราะห์อย่างเป็นระบบ และยังไม่ขาด
สังเคราะห์ความรู้จากแหล่งข้อมูลต่าง ๆ ได้อย่างถูกต้องเพื่อน าไปสู่
การสร้างสรรค์นวัตกรรม 
ข้อเสนอแนะจากนกัศึกษา 
ไม่มี  

- สาขาวิชาฯ ได้จดักิจกรรมเพื่อส่งเสรมิ
ทักษะการเรยีนรู้และการสรา้งนวัตกรรม 
คือ 
1. กิจกรรมเติมความรู้สู่การเป็น
ผู้ประกอบการด้านอุตสาหกรรมอาหาร  
2. เข้าร่วมการประกวดโครงการ RMUTT 
THE IDOL ด้านนวัตกร 
   

ทักษะความสัมพันธ์
ระหว่างบุคคลและ
ความรับผิดชอบ  

ข้อคิดเห็นของผู้สอน 
- นักศึกษาสามารถท างานเป็นทีมได้ดีและสามารถแก้ไขข้อขัดแย้ง
ภายในทีมได้ดี แต่อย่างไรก็ตามนกัศึกษาจะจับเฉพาะกลุ่มเพื่อนที่มี
ความสนิทกันเท่านั้น  
ข้อเสนอแนะจากนกัศึกษา 
ไม่มี  

- สาขาวิชาฯ จัดกิจกรรม "พิธีบายศรีสู่ขวัญ
และรับเป็นศิษย์"  เพื่อสรา้งความ สัมพันธ์
ระหว่างนักศึกษา โดยมอบหมายให้
นักศึกษาเป็นผู้จดักิจกรรมในครั้งนี้  

ทักษะการวิเคราะห์เชิง
ตัวเลข การสื่อสารและ
การใช้เทคโนโลยี
สารสนเทศ  

ข้อคิดเห็นของผู้สอน 
- นักศึกษายังขาดทักษะในการสืบค้นข้อมูลที่ถูกต้องและยังขาดเทคนิค
การน าเสนอข้อมูล 
ข้อเสนอแนะจากนกัศึกษา  
ไม่มี  

- สาขาวิชาฯ จัดกิจกรรม “การสบืค้น
แหล่งข้อมูลทางวิชาการด้านเทคโนโลยี
อาหาร”  

ทักษะพิสัย  

ข้อคิดเห็นของผู้สอน 
- นักศึกษาสามารถใช้เครื่องมือในการจ าแนก และวิเคราะห์เชิง
คุณภาพและปริมาณสารได้อย่างเหมาะสมสามารถใช้และจัดเก็บ
สารเคมี วัสดุทางเคมี รวมถึงการปฏิบัติตัวในห้องปฏิบตัิการได้อย่าง
ถูกต้องและปลอดภัยผู้เรยีนมีทักษะในการใช้อุปกรณ์และเครื่องมือทาง
วิทยาศาสตร์หรือคณิตศาสตร์ ได้อย่างถูกต้องเหมาะสมและมี
ประสิทธิภาพ 
ข้อเสนอแนะจากนกัศึกษา  
ไม่มี  

-  

 

3. การปฐมนิเทสอาจารย์ใหม ่  

 

มีการปฐมนเิทศอาจารย์ใหม่เพื่อช้ีแจงหลักสตูรภายใต้โครงการอบรมเชิงปฏิบัติการ การเตรียมความพร้อมอาจารยผ์ู้รับผิดชอบ
หลักสตูรสาขาวิชาวิทยาศาสร์และการจัดการเทคโนโลยีอาหาร เมื่อวันที่ 22 สิงหาคม 2563 ,uจ านวนอาจารย์ใหมผู่้รับผิดชอบ
หลักสตูร 5 คน  จ านวนอาจารย์ทีเ่ข้าร่วมปฐมนเิทศ 9 คน 

 



4. กิจกรรมการพัฒนาวิชาชีพของอาจารย์และบุคลากรสายสนับสนุน  

 

  

กจิกรรมที่จัดหรือเข้าร่วม 
จ านวน 

  

สรุปข้อคดิเห็น และประโยชน์ที่ผู้เข้าร่วมกจิกรรมได้รับ 

 อาจารย ์   

โครงการยกระดับสมรรถนะบุคคลตาม
มาตรฐานอาชีพและคณุวุฒิวิชาชีพกลุ่ม
อุตสาหกรรมชีวภาพสาขาวิชาชีพ
เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหาร ช้ัน 5 
จัดโดย: สถาบันคณุวุฒิวิชาชีพ 
สถานท่ี: มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ วิทยา
เขตก าแพงแสน 
วันท่ี: 15 ตุลาคม 2563  

ผศ.ดร.
อารณี โชติ
โก  

   

ได้รับการฝึกอบรมกระบวนการแปรรูปอาหารด้านเทคโนโลยีชีวภาพ กรรมวิธี
การถนอมอาหาร มีทักษะในการประเมินและการวิเคราะห์แผนปฏิบตัิการ
ทางด้านเทคโนโลยีชีวภาพอาหาร และปฏิบตัิตามเกณฑ์การใช้เทคโนโลยีชีวภาพ
ทางอาหาร 

การแต่งและเรยีบเรยีงต ารา/หนังสือ เพื่อใช้
ในการขอต าแหน่งทางวิชาการ ผศ. รศ. และ 
ศ. 
จัดโดย: มทร.ธัญบุร ี
สถานท่ี: ห้องวิทยบงกช คณะวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลย ี
วันท่ี: 5 มกราคม 2564  

ผศ.ดร.
อารณี โชติ
โก  

   

ได้รับการฝึกอบรมกระบวนการแปรรูปอาหารด้านเทคโนโลยีชีวภาพ กรรมวิธี
การถนอมอาหาร มีทักษะในการประเมินและวเิคราะห์แผนปฏิบัติการทางด้าน
เทคโนโลยีชีวภาพอาหาร และปฏบิัติตามเกณฑ์การใช้เทคโนโลยีชีวภาพทาง
อาหาร 

การศึกษาดูงานและอบรมหลักสูตร 
Specialty Coffee Association Green 
Coffee and Coffee processing 
จัดโดย: บริษัทภูเรือ จ ากัด 
สถานท่ี: บ้านป่าเมีย่ง อ.แจ้ซ้อน จังหวัด
ล าปาง 
วันท่ี: 25-28 กุมภาพันธ์ 2564  

ผศ.ดร.
อารณี โชติ
โก  

   
การพัฒนาและสร้างนวัตกรรมการหมักเมล็ดกาแฟ และการพัฒนาหลักสูตร
ระยะสั้น เพื่อ up-skill และ re-skill ส าหรับผูป้ระกอบการ  

กฎหมายและมาตรฐานท่ีเกี่ยวข้องกับวัตถุ
เจือปนอาหาร  
จัดโดย: สถาบันอาหาร 
สถานท่ี: โรงแรมเอส.ดี.อเวนิว กรงุเทพฯ 
วันท่ี: 2 มีนาคม 2564  

ผศ.ดร.
อารณี โชติ
โก  

   

เพิ่มเตมิความรู้ ความเข้าใจ รวมถึงแลกเปลี่ยนประสบการณ์ในเรื่องของ
กฎหมาย และมาตรฐานท่ีเกี่ยวข้องกับวัตถุเจือปนอาหารทั้งของไทย และของ
ต่างประเทศ โดยเฉพาะประเทศท่ีเป็นคู่ค้าส าคัญ และน าความรู้ที่ไดม้าใช้เป็น
แนวทางการจัดการเรียนการสอนให้สอดคล้องกับรายวิชาที่เกี่ยวข้อง  

โครงการ Laser Leveling ช่วยเรือ่งการให้
น้ าในแปลงข้าวอย่างมีประสิทธิภาพและ
ประสิทธิผล 
จัดโดย: กองพัฒนาเกษตรอุสาหกรรมกรม
ส่งเสริมอุสาหกรรมร่วมกับ มทร.ธญับุร ี
สถานท่ี: ศรีพายุหะแทรกเตอร์ จ ากัด อ.
เมือง จ.นครสวรรค ์
วันท่ี: 25 กรกฎาคม 2563  

ผศ.ดร.มโน 
สุวรรณค า  

   
ได้รับความรู้ในการใช้เทคโนโลยีสมัยใหม่มาใช้พัฒนากระบวนการปลูกข้าวอย่าง
มีประสิทธิภาพส าหรับเพิ่มผลผลิตในแปลงนาข้าว และเพื่อเพ่ิมพูนความรู้แก่ชาว
เกษตรกรในการท านาข้าวสมัยใหม่  

โครงการใช้ความรู้เทคโนโลยโีดรนส าหรับ
หว่านปุ๋ยและพ่นสารเคมีก าจดัแมลงศัตรูพืช 
การรดน้ า การให้ฮอร์โมน และถ่ายภาพ

ผศ.ดร.มโน 
สุวรรณค า  

   
ได้รับความรู้ในการใช้เทคโนโลยีสมัยใหม่มาประยุกต์ใช้ในด้านต่าง ๆ เพื่อเพิ่ม
ผลผลติในธุรกิจอาหาร และสามารถน าความรู้ทีไ่ด้มาใช้ประกอบการเรียนการ
สอน  

 



วิเคราะห์/ตรวจโรคพืช 
จัดโดย: กองพัฒนาเกษตรอุสาหกรรมกรม
ส่งเสริมอุสาหกรรมร่วมกับ มทร.ธญับุร ี
สถานท่ี: ศาลาประชาคมหมู่บ้านสมบัติเจริญ 
อ.เสิงสาง จ.นครราชสมีา 
วันท่ี: 1 สิงหาคม 2563  

การศึกษาดูงานและอบรมหลักสูตร 
Specialty Coffee Association Green 
Coffee and Coffee processing 
จัดโดย: บริษัทภูเรือ จ ากัด 
สถานท่ี: บ้านป่าเมีย่ง อ.แจ้ซ้อน จ.ล าปาง 
วันท่ี: 25-28 กุมภาพันธ์ 2564  

ผศ.ดร.มโน 
สุวรรณค า  

   
การพัฒนาและสร้างนวัตกรรมการหมักเมล็ดกาแฟ และการพัฒนาหลักสูตร
ระยะสั้น เพื่อ up-skill และ re-skill ส าหรับผูป้ระกอบการ  

โครงการยกระดับสมรรถนะบุคคลตาม
มาตรฐานอาชีพและคณุวุฒิวิชาชีพกลุ่ม
อุตสาหกรรมชีวภาพสาขาวิชาชีพ
เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหาร ช้ัน 5 
จัดโดย: สถาบันคณุวุฒิวิชาชีพ 
สถานท่ี: มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ วิทยา
เขตก าแพงแสน 
วันท่ี: 15 ตุลาคม 2563  

ผศ.ดร.จิรา
ภรณ ์ 
อนันต์
ชัยพัทธนา  

   

ได้รับการฝึกอบรมกระบวนการแปรรูปอาหารด้านเทคโนโลยีชีวภาพ กรรมวิธี
การถนอมอาหาร มีทักษะในการประเมินและการวิเคราะห์แผนปฏิบตัิการ
ทางด้านเทคโนโลยีชีวภาพอาหาร และปฏิบตัิตามเกณฑ์การใช้เทคโนโลยีชีวภาพ
ทางอาหาร  

หลักสตูรสร้างโอกาสธุรกิจและถอดรหสั
ความส าเร็จ Biotechnology 
จัดโดย: สถาบันพัฒนาวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีแห่งชาต ิ
สถานท่ี: โรงแรมเซนจรูี่พาร์ค กรุงเทพฯ 
วันท่ี: 26-27 พฤศจิกายน2563  

ผศ.ดร.จิรา
ภรณ์  
อนันต์
ชัยพัทธนา  

   
ประโยชน์ต่อการเรียนการสอนและการวิจัยด้านการพัฒนาเทคโนโลยีชีวภาพ
เพื่อตอบโจทย์นโยบายประเทศ  

โครงการทุนส่งเสริมวิชาชีพวิจัยและเตรียม
ตัวเข้าสูต่ าแหน่งทางวิชาการตามประกาศ 
ก.พ.อ. ใหม่ 
จัดโดย: กองบริหารงานบุคคล มทร.ธัญบุรี 
สถานท่ี: ห้องสงค์ธนาพิทักษ์ มทร.ธัญบุร ี
วันท่ี: 14 ธันวาคม 2563  

ผศ.ดร.จิรา
ภรณ์  
อนันต์
ชัยพัทธนา  

   

ได้รับความรูเ้กี่ยวกับกฎเกณฑ์การเข้าสู่ต าแหน่งทางวิชาการตามประกาศ 
ก.พ.อ. ของปี 2560 และ 2563 ว่ามีความแตกต่างกันอย่างไร และในเกณฑ์การ
เข้าสู่ต าแหน่ง ของปี 2563 จะต้องเตรียมตัวในการขอต าแหน่งอย่างไร รวมทั้ง
ได้รับฟังแหล่งทุนส าหรับขอทุนวิจัย เพื่อท่ีจะไดส้่งขอทนุได้ตรงตามกรอบ
เป้าหมายของแหล่งทุน โดยความรู้ที่ไดร้ับจะน าไปใช้ในการเตรียมตวัขอ
ต าแหน่งทางวิชาการ และขอทุนวิจัย  

ระบบการจัดการด้านสุขลักษณะทีด่ีในการ
ผลิตอาหารและอาหารความปลอดภัย (GMP 
& HACCP) 
จัดโดย: คณะวิศวกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลธัญบรุ ี
สถานท่ี:คณะวิศวกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลธัญบรุ ี
วันท่ี: 17 ธันวาคม 2563  

ผศ.ดร.จิรา
ภรณ์  
อนันต์
ชัยพัทธนา  

   
สามารถใช้ความรู้ไปถอดทอดแก่นกัศึกษาให้สอบผ่านสมรรถนะของสาขา
วิชาชีพ  



โครงการยกระดับสมรรถนะบุคคลตาม
มาตรฐานอาชีพและคณุวุฒิวิชาชีพกลุ่ม
อุตสาหกรรมชีวภาพสาขาวิชาชีพ
เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหาร ช้ัน 5 
จัดโดย: สถาบันคณุวุฒิวิชาชีพ 
สถานท่ี: มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ วิทยา
เขตก าแพงแสน 
วันท่ี: 15 ตุลาคม 2563  

ดร.กิตติคุณ 
วรรณณะ
สวาสดิ์  

   

ได้รับการฝึกอบรมกระบวนการแปรรูปอาหารด้านเทคโนโลยีชีวภาพ กรรมวิธี
การถนอมอาหาร มีทักษะในการประเมินและการวิเคราะห์แผนปฏิบตัิการ
ทางด้านเทคโนโลยีชีวภาพอาหาร และปฏิบตัิตามเกณฑ์การใช้เทคโนโลยีชีวภาพ
ทางอาหาร  

โครงการทุนส่งเสริมวิชาชีพวิจัยและเตรียม
ตัวเข้าสูต่ าแหน่งทางวิชาการตามประกาศ 
ก.พ.อ. ใหม่ 
จัดโดย: กองบริหารงานบุคคล มทร.ธัญบุร ี
สถานท่ี: ห้องสงค์ธนาพิทักษ์ มทร.มงคล
ธัญบุร ี
วันท่ี: 14 ธันวาคม 2563  

ดร.กิตติคุณ 
วรรณณะ
สวาสดิ์  

   

ได้รับความรูเ้กี่ยวกับกฎเกณฑ์การเข้าสู่ต าแหน่งทางวิชาการตามประกาศ 
ก.พ.อ. ของปี 2560 และ 2563 ว่ามีความแตกต่างกันอย่างไร และในเกณฑ์การ
เข้าสู่ต าแหน่ง ของปี 2563 จะต้องเตรียมตัวในการขอต าแหน่งอย่างไร รวมทั้ง
ได้รับฟังแหล่งทุนส าหรับขอทุนวิจัย เพื่อท่ีจะไดส้่งขอทุนได้ตรงตามกรอบ
เป้าหมายของแหล่งทุน โดยความรู้ที่ไดร้ับจะน าไปใช้ในการเตรียมตวัขอ
ต าแหน่งทางวิชาการ และขอทุนวิจัย  

การศึกษาดูงานและอบรมหลักสูตร 
Specialty Coffee Association Green 
Coffee and Coffee processing 
จัดโดย: บริษัทภูเรือ จ ากัด 
สถานท่ี: บ้านป่าเมีย่ง อ.แจ้ซ้อน จังหวัด
ล าปาง 
วันท่ี: 25-28 กุมภาพันธ์ 2564  

ดร. กิตติ
คุณ 
วรรณณะ
สวาสดิ์  

   
การพัฒนาและสร้างนวัตกรรมการหมักเมล็ดกาแฟ และการพัฒนาหลักสูตร
ระยะสั้น เพื่อ up-skill และ re-skill ส าหรับผูป้ระกอบการ  

ผู้ควบคุมการผลิตอาหารในภาชนะบรรจุที่
ปิดสนิทที่มีความเป็นกรดต่ าและปรับกรด  
จัดโดย: บริษัท ฟู้ด เซอร์วสิ แอนด์ คอนซัล
แตนท์ จ ากัด 
สถานท่ี: มหาวิทยาลัย เกษตรศาสตร์  
วันท่ี: 3-7 พฤศจิกายน 2563  

ดร.ศิริ
ลักษณ์ 
สุรินทร์  

   

ได้รับความรูเ้กี่ยวกับปัจจยัต่าง ๆ ที่ส่งผลต่อคุณภาพของอาหารในภาชนะปิด
สนิทที่มีความเป็นกรดและชนิดปรบักรด รวมถึงเครื่องฆ่าเช้ือแบบต่าง ๆ ท่ีใช้ใน
โรงงานอุตสาหกรรม การเลือกบรรจุภณัฑ์ให้เหมาะสมส าหรับการฆา่เชื้อ และ
กฎหมายที่เกีย่วข้อง ในการผลติอาหารในภาชนะบรรจุที่ปดิสนิท โดยความรู้ที่
ได้รับจะน าไปประยุกต์ใช้ในการเรยีนการสอนวิชาที่เกี่ยวข้องกับเทคโนโลยแีละ
วิศวกรรมการแปรรูปอาหาร ซึ่งจะเป็นการเพิ่มประสิทธิภาพในการสอนให้
นักศึกษาเข้าใจเนื้อหาได้ดีขึ้น  

โครงการทุนส่งเสริมวิชาชีพวิจัยและเตรียม
ตัวเข้าสูต่ าแหน่งทางวิชาการตามประกาศ 
ก.พ.อ. ใหม่ 
จัดโดย: กองบริหารงานบุคคล มทร.ธัญบุร ี
สถานท่ี: ห้องสงค์ธนาพิทักษ์ มทร.มงคล
ธัญบุร ี
วันท่ี: 14 ธันวาคม 2563  

ดร.ศิริ
ลักษณ์ 
สุรินทร์  

   

ได้รับความรูเ้กี่ยวกับกฎเกณฑ์การเข้าสู่ต าแหน่งทางวิชาการตามประกาศ 
ก.พ.อ. ของปี 2560 และ 2563 ว่ามีความแตกต่างกันอย่างไร และในเกณฑ์การ
เข้าสู่ต าแหน่ง ของปี 2563 จะต้องเตรียมตัวในการขอต าแหน่งอย่างไร รวมทั้ง
ได้รับฟังแหล่งทุนส าหรับขอทุนวิจัย เพื่อท่ีจะไดส้่งขอทุนได้ตรงตามกรอบ
เป้าหมายของแหล่งทุน โดยความรู้ที่ไดร้ับจะน าไปใช้ในการเตรียมตวัขอ
ต าแหน่งทางวิชาการ และขอทุนวิจัย  

ระบบการจัดการด้านสุขลักษณะทีด่ีในการ
ผลิตอาหารและอาหารความปลอดภัย (GMP 
& HACCP) 
จัดโดย: คณะวิศวกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลธัญบรุ ี
สถานท่ี:คณะวิศวกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัย

ดร.ศิริ
ลักษณ์ 
สุรินทร์  

   
สามารถใช้ความรู้ไปถอดทอดแก่นกัศึกษาให้สอบผ่านสมรรถนะของสาขา
วิชาชีพ  



เทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 
วันท่ี: 17 ธันวาคม 2563  

โครงการยกระดับสมรรถนะบุคคลตาม
มาตรฐานอาชีพและคณุวุฒิวิชาชีพกลุ่ม
อุตสาหกรรมชีวภาพสาขาวิชาชีพ
เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหาร ช้ัน 5 
จัดโดย: สถาบันคณุวุฒิวิชาชีพ 
สถานท่ี: มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ วิทยา
เขตก าแพงแสน 
วันท่ี: 15 ตุลาคม 2563  

ดร.อัฏฐพล 
อิสสระ  

   

ได้รับการฝึกอบรมกระบวนการแปรรูปอาหารด้านเทคโนโลยีชีวภาพ กรรมวิธี
การถนอมอาหาร มีทักษะในการประเมินและวเิคราะห์แผนปฏิบัติการด้าน
เทคโนโลยีชีวภาพอาหาร และปฏบิัติตามเกณฑ์การใช้เทคโนโลยีชีวภาพทาง
อาหาร  

โครงการทุนส่งเสริมวิชาชีพวิจัยและเตรียม
ตัวเข้าสูต่ าแหน่งทางวิชาการตามประกาศ 
ก.พ.อ. ใหม่ 
จัดโดย: กองบริหารงานบุคคล มทร.ธัญบุร ี
สถานท่ี: ห้องสงค์ธนาพิทักษ์ มทร.มงคล
ธัญบุร ี
วันท่ี: 14 ธันวาคม 2563  

ดร.อัฏฐพล 
อิสสระ  

   

ได้รับความรูเ้กี่ยวกับกฎเกณฑ์การเข้าสู่ต าแหน่งทางวิชาการตามประกาศ 
ก.พ.อ. ของปี 2560 และ 2563 ว่ามีความแตกต่างกันอย่างไร และในเกณฑ์การ
เข้าสู่ต าแหน่ง ของปี 2563 จะต้องเตรียมตัวในการขอต าแหน่งอย่างไร รวมทั้ง
ได้รับฟังแหล่งทุนส าหรับขอทุนวิจัย เพื่อท่ีจะไดส้่งขอทุนได้ตรงตามกรอบ
เป้าหมายของแหล่งทุน โดยความรู้ที่ไดร้ับจะน าไปใช้ในการเตรียมตวัขอ
ต าแหน่งทางวิชาการ และขอทุนวิจัย  

ระบบการจัดการด้านสุขลักษณะทีด่ีในการ
ผลิตอาหารและอาหารความปลอดภัย (GMP 
& HACCP) 
จัดโดย: คณะวิศวกรรมศาสตร์ มหาวทิยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลธัญบรุ ี
สถานท่ี:คณะวิศวกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลธัญบรุ ี
วันท่ี: 17 ธันวาคม 2563  

ดร. อัฏฐพล 
อิสสระ  

   
สามารถใช้ความรู้ไปถอดทอดแก่นกัศึกษาให้สอบผ่านสมรรถนะของสาขา
วิชาชีพ  

การประเมินความเสีย่งของอาหารปลอม 
(Food Fraud)  
จัดโดย: สถาบันอาหาร 
สถานท่ี: โรงแรมรอยลัริเวอร์ ถ.จรญัสนิท
วงศ์ กรุงเทพฯ 
วันท่ี: 12 มีนาคม 2564  

ดร. อัฏฐพล 
อิสสระ  

   

สามารถด าเนินการประเมินความเสี่ยงวัตถุดิบ ปัจจยัการผลติ สารเคมีตลอดจน
บรรจภุัณฑ์ให้ครอบคลุมอันตรายด้านปลอม ปลอมปน พร้อมท้ังมีการก าหนด
มาตรฐานตรวจติดตาม ควบคุม ป้องกันอย่างถูกต้องเหมาะสมกับระบบ
มาตรฐานที่ทางโรงงานน าไปประยกุต์ใช้ และน าความรู้ที่ไดม้าใช้เป็นแนว
ทางการจัดการเรียนการสอนใหส้อดคล้องกับรายวิชาที่เกี่ยวข้อง  

การศึกษาดูงานและอบรมหลักสูตร 
Specialty Coffee Association Green 
Coffee and Coffee processing 
จัดโดย: บริษัทภูเรือ จ ากัด 
สถานท่ี: บ้านป่าเมีย่ง อ.แจ้ซ้อน จังหวัด
ล าปาง 
วันท่ี: 25-28 กุมภาพันธ์ 2564  

ดร. อัฏฐพล 
อิสสระ  

   
การพัฒนาและสร้างนวัตกรรมการหมักเมล็ดกาแฟ และการพัฒนาหลักสูตร
ระยะสั้น เพื่อ up-skill และ re-skill ส าหรับผูป้ระกอบการ  

โครงการยกระดับสมรรถนะบุคคลตาม
มาตรฐานอาชีพและคณุวุฒิวิชาชีพกลุ่ม
อุตสาหกรรมชีวภาพสาขาวิชาชีพ
เทคโนโลยีชีวภาพทางอาหาร ช้ัน 5 

ดร.วลีวรรณ  
แฉ่ง
ประเสริฐ  

   

ได้รับการฝึกอบรมกระบวนการแปรรูปอาหารด้านเทคโนโลยีชีวภาพ กรรมวิธี
การถนอมอาหาร มีทักษะในการประเมินและการวิเคราะห์แผนปฏิบตัิการ
ทางด้านเทคโนโลยีชีวภาพอาหาร และปฏิบตัิตามเกณฑ์การใช้เทคโนโลยีชีวภาพ
ทางอาหาร  



จัดโดย: สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ 
สถานท่ี: มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ วิทยา
เขตก าแพงแสน 
วันท่ี: 15 ตุลาคม 2563  

โครงการทุนส่งเสริมวิชาชีพวิจัยและเตรียม
ตัวเข้าสูต่ าแหน่งทางวิชาการตามประกาศ 
ก.พ.อ. ใหม่ 
จัดโดย: กองบริหารงานบุคคล มทร.ธัญบุร ี
สถานท่ี: ห้องสงค์ธนาพิทักษ์ มทร.มงคล
ธัญบุร ี
วันท่ี: 14 ธันวาคม 2563  

ดร.วลีวรรณ  
แฉ่ง
ประเสริฐ  

   

ได้รับความรูเ้กี่ยวกับกฎเกณฑ์การเข้าสู่ต าแหน่งทางวิชาการตามประกาศ 
ก.พ.อ. ของปี 2560 และ 2563 ว่ามีความแตกต่างกันอย่างไร และในเกณฑ์การ
เข้าสู่ต าแหน่ง ของปี 2563 จะต้องเตรียมตัวในการขอต าแหน่งอย่างไร รวมทั้ง
ได้รับฟังแหล่งทุนส าหรับขอทุนวิจัย เพื่อท่ีจะไดส้่งขอทุนได้ตรงตามกรอบ
เป้าหมายของแหล่งทุน โดยความรู้ที่ไดร้ับจะน าไปใช้ในการเตรียมตวัขอ
ต าแหน่งทางวิชาการ และขอทุนวิจัย  

ระบบการจัดการด้านสุขลักษณะทีด่ีในการ
ผลิตอาหารและอาหารความปลอดภัย (GMP 
& HACCP) 
จัดโดย: คณะวิศวกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลธัญบรุ ี
สถานท่ี:คณะวิศวกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลธัญบรุ ี
วันท่ี: 17 ธันวาคม 2563  

ดร.วลีวรรณ  
แฉ่ง
ประเสริฐ  

   
สามารถใช้ความรู้ไปถอดทอดแก่นกัศึกษาให้สอบผ่านสมรรถนะของสาขา
วิชาชีพ  

กฎหมายอาหารและการขออนุญาตด้าน
อาหาร (16 มีนาคม 2564) 
จัดโดย: สถาบันอาหาร 
สถานท่ี: โรงแรมเอส.ดี.อเวนิว กรงุเทพฯ 
วันท่ี: 16 มีนาคม 2564  

ดร.วลีวรรณ  
แฉ่ง
ประเสริฐ  

   
เพิ่มเตมิความรู้ ความเข้าใจในเรื่องของการขออนุญาตผลติอาหารและวิธีการขึ้น
ขอทะเบียนต ารบัอาหารและน าความรู้ที่ได้มาใช้เป็นแนวทางการจดัการเรียน
การสอนให้สอดคล้องกับรายวิชาที่เกี่ยวข้อง  

โครงการทุนส่งเสริมวิชาชีพวิจัยและเตรียม
ตัวเข้าสูต่ าแหน่งทางวิชาการตามประกาศ 
ก.พ.อ. ใหม่ 
จัดโดย: กองบริหารงานบุคคล มทร.ธัญบุร ี
สถานท่ี: ห้องสงค์ธนาพิทักษ์ มทร.มงคล
ธัญบุร ี
วันท่ี: 14 ธันวาคม 2563  

อ.ศศิประภา  
อัศวะวิบูลย์  

   

ได้รับความรูเ้กี่ยวกับกฎเกณฑ์การเข้าสู่ต าแหน่งทางวิชาการตามประกาศ 
ก.พ.อ. ของปี 2560 และ 2563 ว่ามีความแตกต่างกันอย่างไร และในเกณฑ์การ
เข้าสู่ต าแหน่ง ของปี 2563 จะต้องเตรียมตัวในการขอต าแหน่งอย่างไร รวมทั้ง
ได้รับฟังแหล่งทุนส าหรับขอทุนวิจัย เพื่อท่ีจะไดส้่งขอทุนได้ตรงตามกรอบ
เป้าหมายของแหล่งทุน โดยความรู้ที่ไดร้ับจะน าไปใช้ในการเตรียมตวัขอ
ต าแหน่งทางวิชาการ และขอทุนวิจัย  

การค านวณต้นทุน และการตั้งราคาเพื่อการ
ส่งออก  
จัดโดย: กรมส่งเสริมการส่งออก 
สถานท่ี: ออนไลน ์
วันท่ี: 4-5 มีนาคม 2564  

อ.ศศิประภา  
อัศวะวิบูลย์  

   
เพิ่มเตมิความรู้ ความเข้าใจในการค านวณต้นทุน และการตั้งราคาเพื่อการ
ส่งออก พร้อมท้ังน าความรู้ที่ได้มาใช้เป็นแนวทางการจัดการเรียนการสอนให้
สอดคล้องกับรายวิชาที่เกี่ยวข้อง  

ความรู้เบื้องต้นในการประกอบธุรกิจส่งออก 
(15-19 มี.ค. 64) 
จัดโดย: กรมส่งเสริมการส่งออก 
สถานท่ี: ออนไลน ์
วันท่ี: 15-19 มีนาคม 2564  

อ.ศศิประภา  
อัศวะวิบูลย์  

   

ได้ท าความรู้จักและสร้างเครือข่าย เพิ่มเติมความรู้ ความเข้าใจ ข้ันตอนการ
ด าเนินธุรกิจน าเข้า-ส่งออก การพฒันาผลติภณัฑ์เพื่อการส่งออก การบรรจุ
ผลิตภณัฑ์ส าหรับการส่งออก รวมถึง Business Canvas และน าความรู้ที่ได้มา
ใช้เป็นแนวทางการจัดการเรียนการสอนให้สอดคล้องกับรายวิชาที่เกี่ยวข้อง  

 

หมวดที8่. ข้อคิดเห็น และข้อเสนอแนะเกี่ยวกับคุณภาพหลักสูตรจากผู้ประเมินอิสระ 



1. ข้อคิดเห็นหรือสาระที่ไดร้ับการเสนอแนะจากผู้ประเมิน  

 ไม่ม ี  

2. แนวทางการแก้ไข/ปรับปรุง  

 ไม่ม ี  

หมวดที่9. แผนการด าเนินงานเพื่อการพัฒนาหลักสูตร 

1. ผลการด าเนินการต่อเนื่องจากรายงานปีท่ีแล้ว  

 ไม่ม ี  

2. ข้อเสนอในการพัฒนาหลักสูตร  

 ไม่ม ี  

3. แผนปฏิบัติการใหมส่ าหรับปีการศกึษา  

 

แผนด าเนินการ 
ก าหนดเวลาที่
แล้วเสร็จ 

ผู้รับผิดชอบ 
ความส าเร็จของแผน/เหตุผลที่ไม่
สามารถด าเนินการได้ส าเร็จ  

สนับสนุนให้อาจารย์ประจ าสาขาฯ เข้ารับศึกษาต่อในระดับปริญญา
เอก จ านวน 1 คน  

30 มิถุนายน 
2564  

อาจารย์
ผู้รับผิดชอบ
หลักสตูร  

   

สนับสนุนให้อาจารยส์ามารถยื่นขอต าแหน่งทางวิชาการเพิ่มขึ้น
จ านวน 1 คน   

30 มิถุนายน 
2564  

อาจารย์
ผู้รับผิดชอบ
หลักสตูร  

   

สนับสนุนและส่งเสริมให้อาจารย์ในสาขาวิชาฯ จ านวน 1 ท่าน 
ได้รับงบประมาณสนับสุนทุนวิจัยจากภายนอกในฐานะหัวหนา้
โครงการ  

30 มิถุนายน 
2564  

อาจารย์
ผู้รับผิดชอบ
หลักสตูร  

   

จัดสรรและจัดหาห้องปฏิบัติการเฉพาะทาง ครุภัณฑ์ และสิ่ง
สนับสนุนการเรยีนรู้เพิม่เตมิให้กับนักศึกษาและอาจารย์  

30 มิถุนายน 
2564  

อาจารย์
ผู้รับผิดชอบ
หลักสตูร  

   

ก าหนดรายวิชาชีพท่ีมีการบรณูาการกับพันธกิจด้านตา่ง ๆ ให้มี
จ านวนเพิ่มขึ้น อย่างน้อย 50% ของรายวิชาที่เปิดสอน  

30 มิถุนายน 
2564  

อาจารย์
ผู้รับผิดชอบ
หลักสตูร  

   

รับปรุงแผนการเรียนเพื่อให้นักศึกษาได้เรียนรูเ้กี่ยวกับรายวิชาชีพ
ตังแต่ช้ันปีท่ี 1  

30 มิถุนายน 
2564  

อาจารย์
ผู้รับผิดชอบ
หลักสตูร  

   

 

 

 

เสนอประธานหลักสูตร/หัวหน้าภาควิชา 

เพื่อทราบผลการด าเนินงานของหลักสูตร และพิจารณาแผนการด าเนินงานปรับปรุงท่ีเสนอ 

 

ลงช่ือ ............................................... 
 
(...........................................) 
 



อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
 
วันท่ีรายงาน ....................................... 

รับทราบและเห็นชอบ ตามแผนด าเนินงานปรับปรุงท่ีเสนอ 

 

ลงช่ือ ............................................... 
 
(...........................................) 
 
ประธานหลักสตูร 
 
วันท่ีรายงาน ....................................... 

รับทราบและเห็นชอบ ตามแผนด าเนินงานปรับปรุงท่ีเสนอ 

 

ลงช่ือ ............................................... 
 
(...........................................) 
 
คณบด ี
 
วันท่ีรายงาน ....................................... 

 


