
 



รายงานการประชุมหลักสูตรอาหารและโภชนาการ 

ครั้งที่ 8 ประจ าปีการศึกษา 2563 

วันที่  5 พฤษภาคม  2564 

เวลา 9:00-12:00 น. 

 

วาระการประชุม 

1. เรื่องประธานแจ้งให้ทราบ 
1.1 การประเมินการประกันคุณภาพการศึกษา และการเตรียมพร้อมส าหรับการตรวจประกันคุณภาพ 

ประจ าปีการศึกษา 2563 
1.2 เตรียมการสอบสัมภาษณ์ TCAS 2 
1.3 ติดตามการทดสอบสมรรถนะส าหรับนักศึกษาชั้นปีที่ 1, 2, 3 และ 4 
1.4 ก าหนดวันปฐมนิเทศนักศึกษา ของคณะฯ และสาขาวิชาฯ และการเตรียมความพร้อมก่อนเรียนของ

สาขาวิชาฯ ประจ าปีการศึกษา 2564 
1.5 ก าหนดวันปฐมนิเทศนักศึกษาสหกิจศึกษา ประจ าปีการศึกษา 2563 
1.6 การเปิดรับสมัครนักศึกษาโครงการ Credit Bank ประจ าปีการศึกษา 2564 

2. เรื่องเพ่ือพิจารณา 
2.1 ก าหนดผู้สอบสัมภาษณ์นักศึกษาโครงการ Credit Bank ประจ าปีการศึกษา 2564 
2.2 ก าหนดผู้สอนประจ าปีการศึกษา 1/2564 
2.3 แผนพัฒนาคุณภาพการศึกษา ประจ าปีการศึกษา 2563 

3. เรื่องอ่ืนๆ   
3.1 ติดตามการเข้าร่วมโครงการเขียนบทความวิจัยของมหาวิทยาลัย 
3.2 ติดตามก าหนดการแข่งขันการประกอบอาหารร่วมกับ บริษัท องุ่น  
3.3 ติดตามการเข้าร่วมอบรมโครงการ Alaska ณ จ.เพชรบุรี 
3.4 ติดตามการเข้าร่วมอบรม ผศ. เพื่อพัฒนา อ. ในหลักสูตรให้มีต าแหน่งทางวิชาการสูงขึ้น 

 

 

 



เริ่มการประชุม  เวลา 9:00 น. 

วาระท่ี 1 เรื่องประธานแจ้งให้ทราบ 

1.1 การประเมินการประกันคุณภาพการศึกษา และการเตรียมพร้อมส าหรับการตรวจประกันคุณภาพ 
ประจ าปีการศึกษา 2563 คือ วันที่ 22 กรกฎาคม 2564 ใช้ระบบออนไลน์ร่วมกับผู้ตรวจภายนอกและภายใน  

1.2 เตรียมการสอบสัมภาษณ์ TCAS 2 ในวันที่ 6 พฤษภาคม 2564 โดยใช้ระบบออนไลน์หรือการ
โทรศัพท์เท่านั้น  

1.3 ติดตามการทดสอบสมรรถนะส าหรับนักศึกษาชั้นปีที่ 1, 2, 3 และ 4 ประจ าปี 2563 เป็นไปด้วย
ความเรียบร้อย โดยหลักสูตรอาหารและโภชนาการได้ท าการจัดสอบสมรรถนะของนักศึกษา ระดับชั้นปีที่ 1-4 ดังนี้   

            สมรรถนะ C06021 11 เลือกวัตถุดิบ อุปกรณ์และประกอบอาหารไทยพ้ืนฐานได้อย่างถูกต้อง 
(ชั้นปีที่ 1)   

            สมรรถนะ C06021 12 ประกอบอาหารอย่างรักษาคุณค่าทางโภชนาการ จัดได้น่ารับประทาน
เหมาะสม (ชั้นปีที่ 1)   

            สมรรถนะ C06021 21 ประกอบอาหารสากลและถนอมอาหาร (ชั้นปีที่ 2)   
            สมรรถนะ C06021 22 ประกอบอาหารเพื่อสุขภาพ (ชั้นปีที่ 2)   
            สมรรถนะ C06021 31 ประกอบอาหารส่วนบุคคล และอาหารเชิงอุตสาหกรรม (ชั้นปีที่ 3)   
            สมรรถนะ C06021 41 การประยุกต์งานอาหาร (ชั้นปีที่ 4)   
      โดยมีการทดสอบสมรรถนะภาคทฤษฎี และภาคปฏิบัติ ในวันที่ 30-31 มีนาคม 2564 โดยท าการ 

ทดสอบสมรรถนะแบบออนไลน์ทั้งภาคทฤษฎี และภาคปฏิบัติ ทั้งนี้ในการทดสอบสมรรถนะมีนักศึกษาที่ต้องเข้า 
รับทดสอบ ดังนี้   

            นักศึกษาชั้นปีที่ 1 จ านวน 160 คน ผลการทดสอบสมรรถนะ มีนักศึกษาผ่านการทดสอบทั้งสิ้น 
จ านวน 158 คน    

            นักศึกษาชั้นปีที่ 2 จ านวน 140 คน ผลการทดสอบสมรรถนะ มีนักศึกษาผ่านการทดสอบทั้งสิ้น 
จ านวน 139 คน     

            นักศึกษาชั้นปีที่ 3 จ านวน 186 คน ผลการทดสอบสมรรถนะ มีนักศึกษาผ่านการทดสอบทั้งสิ้น 
จ านวน 182 คน    

            นักศึกษาชั้นปีที่ 4 จ านวน 99 คน ผลการทดสอบสมรรถนะ มีนักศึกษาผ่านการทดสอบทั้งสิ้น 
จ านวน 99 คน  

       และมีนักศึกษาที่ไม่ท าการเข้าสอบสมรรถนะตามเวลาดังกล่าวท าให้ไม่สามารถ ผ่านการประเมิน
สมรรถนะในปีการศึกษา 2563 ดังมีรายละเอียดดังนี้คือ    

            นักศึกษาชั้นปีที่ 1 มีนักศึกษาไม่เข้าสอบจ านวน 2 คน คือ  นางสาวกัญญารัตน์ ข าโสภา และ 
นางสาว สิริณัฐ สิงห์งอย   

            นักศึกษาชั้นปีที่ 2 มีนักศึกษาไม่เข้าสอบจ านวน 1 คน คือ นางสาวดาวิกา คงทอง   
           นักศึกษาชั้นปีที่ 3 มีนักศึกษาไม่เข้าสอบจ านวน 4 คน คือ นางสาวศิลป์ศุภา แซ่จัง , นายวิชัยยา  

หาญภักดี,  นายยวิษฐ ศรีกนก และนางสาวชนิดา วันจันทร์   



           นักศึกษาชั้นปีที่ 4 ไม่มีนักศึกษาไม่เข้าสอบ   
และเจ้าหน้าที่ที่ได้รับมอบหมายส่งเล่มสรุปการสอบเรียบร้อยแล้ว 
1.4 ก าหนดวันปฐมนิเทศนักศึกษา ของคณะฯ และสาขาวิชาฯ และการเตรียมความพร้อมก่อนเรียนของ

สาขาวิชาฯ ประจ าปีการศึกษา 2564 ดังนี้ 
      ปฐมนิเทศ ม. คือ วันที่ 23 มิถุนายน 2564 
      ปฐมนิเทศคณะ ฯ คือ วันที่ 24 มิถุนายน 2564 
      ปฐมนิเทศสาขาวิชาฯ คือ วันที่ 29 มิถุนายน 2564 

1.5 ก าหนดการประเมินการประกันคุณภาพการศึกษา และการเตรียมพร้อมส าหรับการตรวจประกัน
คุณภาพ ประจ าปีการศึกษา 2563 มอบหมายให้ อ.อรอุมา ค าแดง และทีมงานเป็นผู้รับผิดชอบ 

1.6 ก าหนดวันปฐมนิเทศนักศึกษาสหกิจศึกษา ประจ าปีการศึกษา 2563 คือ วันที่ 30 มิถุนายน 2564  
1.7 การเปิดรับสมัครนักศึกษาโครงการ Credit Bank ประจ าปีการศึกษา 2564 โดย ม. พบวา่ มีนักศึกษา

สนใจเข้าร่วมโครงการจ านวน 2 คน และก าหนดวันสอบสัมภาษณ์ คือ วันที่ 27 มิถุนายน 2564  

มติที่ประชุม รับทราบ 

วาระท่ี 2 เรื่องเพื่อพิจารณา 

           2.1 ก าหนด อ.สอบสัมภาษณ์นักศึกษาโครงการ Credit Bank จ านวน 2 คน โดย คนที่ 1 คือประธาน
หลักสูตร และก าหนดคนที 2 ต่อไป 

มติที่ประชุม รับทราบ และมอบหมายให้ อ.อรอุมา  ค าแดง เป็น อ.สัมภาษณ์ร่วมกับประธาน
หลักสูตร 
          2.2 ก าหนดผู้สอนประจ าปีการศึกษา 1/2564  

1.4.1 นักศึกษาหลักสูตร 4 ปี  

ชั้นปีที่ ล าดับ รายวิชา อาจารย์ผู้รับผิดชอบ อาจารย์ผู้สอน 
1 1 การจัดการครัว อุปกรณ์ และ

การใช้มีดในงานอาหาร 
ผศ.กฤติน  ชุมแก้ว 
 

ผศ.กฤติน  ชุมแก้ว 
อ.เกรียงศักดิ์  สิงห์แก้ว 

 2 โภชนาการเบื้องต้น ผศ.อภิญญา พุกสุขสกุล ผศ.อภิญญา พุกสุขสกุล  
 3 วิทยาการประกอบอาหาร ผศ.อุจิตรชญา  จิตรวิมล 

 
ผศ.อุจิตรชญา  จิตรวิมล 
ผศ.ไชยสิทธิ์  พันธุ์ฟูจินดา 

 4 อาหารไทย ผศ.พงษ์ศักดิ์  ทรงพระนาม ผศ.พงษ์ศักดิ์  ทรงพระนาม 
2 5 อาหารสากล ผศ.มาริน  สาลี ผศ.มาริน  สาลี 
 6 การถนอมและแปรรูปอาหาร  อ.รัตนาภรณ์  มะโนกิจ 

 
อ.รัตนาภรณ์  มะโนกิจ 
ดร.เมทณี  นพคุณ 



 7 การจัดรายการอาหารและ
ควบคุมต้นทุนการผลิต 

ผศ.อุจิตชญา  จิตรวิมล 
 

ผศ.อุจิตชญา  จิตรวิมล 
อ.อรุณวรรณ  อรรถธรรม 

 8 อาหารว่าง ผศ.กฤติน  ชุมแก้ว ผศ.พงษ์ศักดิ์  ทรงพระนาม 
อ.ดุสิต  บุหลัน 
ผศ.กฤติน  ชุมแก้ว 

 9 อาหารจีนร่วมสมัย ผศ.อาภัสรา  กวีวังโส 
 

ผศ.อาภัสรา  กวีวังโส 
อ.อรุณวรรณ  อรรถธรรม 

3 10 โภชนาการบุคคล อ.อภิเดช  พงษ์ประจักษ์ อ.อภิเดช  พงษ์ประจักษ์ 
 11 การวางแผนการทดลองและการ

ประเมินคุณภาพางประสาท
สัมผัส 

ผศ.ดร.อรวัลภ์  อุปถัมภา
นนท์ 

ผศ.ดร.อรวัลภ์  อุปถัมภานนท์ 

 12 ภาษาอังกฤษส าหรับวิชาชีพ
อาหารและโภชนาการ 

ผศ.ดร.พรพิมล  ฮาตระวัง ผศ.ดร.พรพิมล  ฮาตตระวัง 

 13 อาหารภัตตาคารและการจัด
เลี้ยง 

อ.อรอุมา  ค าแดง 
 

อ.อรอุมา  ค าแดง 
ผศ.มาริน  สาลี 

 14 ชีวเคมีทางโภชนาการ ดร.ปพนพัชร์  ภัทรฐิติวัสสา ดร.ปพนพัชร์  ภัทรฐิติวัสส ์
 15 แผนงานพิเศษด้านอาหารและ

โภชนาการ 
อ.เกรียงศักดิ ์ สิงห์แก้ว ผศ.ดร.ชมภู่  ยิ้มโต 

ผศ.ไชยสิทธิ์  พันธุ์ฟูจินดา 
ดร.ณัฐชรัฐ  แพกุล 
ดร.ปพนพัชร์  ภัทรฐิติวัสส ์
อ.ดุสิต  บุหลัน 

4 16 สหกิจศึกษา อ.อรวรรณ  พึ่งค า 
 

อ.อรวรรณ  พึ่งค า 
และอาจารย์ประจ าสาขาวิชาฯ 

 17 ฝึกปฏิบัติด้านวิชาชีพ อ.อรวรรณ  พึ่งค า อ.อรวรรณ  พ่ึงค า 
เรียนรวม 18 อาหารอบ อ.อรอุมา  ค าแดง อ.อรอุมา  ค าแดง 

ผศ.ไชยสิทธิ์  พันธุ์ฟูจินดา 
อ.ดุสิต  บุหลัน 

 
1.4.2. นักศึกษาหลักสูตรเทียบโอน 

ชั้นปีที่ ล าดับ รายวิชา อาจารย์ผู้รับผิดชอบ อาจารย์ผู้สอน 
1 1 สุขาภิบาล จุลชีววิทยาและ

ความปลอดภัยในอาหาร 
 

ผศ.ชมภู่  ยิ้มโต ผศ.ชมภู่  ยิ้มโต 



 2 วิทยาศาสตร์การอาหาร ดร.ปพนพัชร  ภัทรฐิติวัสส ์
 

ดร.ปพนพัชร  ภัทรฐิติวัสส ์
ดร.เมทณี  นพคุณ 

 3 โภชนบ าบัด 1  อ.พรพาชื่น  ชูเชิด อ.พรพาชื่น  ชูเชิด 
2 4 สัมมนางานอาหารแล

โภชนาการ 
อ.ณัฐชรัฐ  แพกุล อ.ณัฐชรัฐ  แพกุล 

 5 การแกะสลักในงานอาหาร อ.เกรียงศักดิ์  สิงห์แก้ว อ.เกรียงศักดิ์  สิงห์แก้ว 
 6 การควบคุมคุณภาพอาหาร อ.รัตนาภรณ์  มะโนกิจ อ.รัตนาภรณ์  มะโนกิจ 
 7 การปฏิบัติการห้องอาหาร ผศ.อภิญญา  พุกสุขสกุล 

 
ผศ.อภิญญา  พุกสุขสกุล 
อ.อภิเดช  พงษ์ประจักษ์ 

 8 ฝึกปฏิบัติด้านวิชาชีพ อ.อรวรรณ  พึ่งค า อ.อรวรรณ  พึ่งค า 
 9 แผนงานพิเศษด้านอาหารและ

โภชนาการ 
อ.เกรียงศักดิ์  สิงห์แก้ว 
 

อ.พรพาชื่น  ชูเชิด 
อ.เกรียงศักดิ์  สิงห์แก้ว 
ดร.เมทณี  นพคุณ 
อ.อรุณวรรณ  อรรถธรรม 
อ.รัตนาภรณ์  มะโนกิจ 

                    
                   1.4.3 รายวิชาขอเปิดเพ่ิมเติม 

ชั้นปีที่ ล าดับ รายวิชา อาจารย์ผู้รับผิดชอบ อาจารย์ผู้สอน 
 1 การจัดการครัวและอุปกรณ์งาน

อาหาร 
ผศ.กฤติน  ชุมแก้ว ผศ.กฤติน  ชุมแก้ว 

 2 อาหารไทย 1 ผศ.พงษ์ศักดิ์  ทรงพระนาม ผศ.พงษ์ศักดิ์  ทรงพระนาม 
 3 ปฏิบัติการการใช้มีด ผศ.ไชยสิทธิ์  พันธุ์ฟูจินดา ผศ.ไชยสิทธิ์  พันธุ์ฟูจินดา 
 4 วิทยาการการประกอบอาหาร ผศ.อุจิตชญา  จิตรวิมล ผศ.อุจิตชญา  จิตรวิมล 
 5 การควบคุมคุณภาพอาหาร

อุตสาหกรรม 
อ.รัตนาภรณ์  มะโนกิจ อ.รัตนาภรณ์  มะโนกิจ 

 6 การแกะสลักในงานอาหาร อ.เกรียงศักดิ์  สิงห์แก้ว อ.เกรียงศักดิ์  สิงห์แก้ว 
 7 โภชนาการเบื้องต้น ผศ.อภิญญา  พุกสุขสกุล ผศ.อภิญญา  พุกสุขสกุล 

 
 
 
 



2.3 สรุปแผนพัฒนาคุณภาพการศึกษา ประจ าปีการศึกษา 2563  

จุดที่ควรพัฒนา
และแนวทางการ

ปรับปรุง (1) 

แผนงาน/โครงการ/กิจกรรม 
เพ่ือพัฒนาคุณภาพการศึกษา

จากข้อเสนอแนะ (2) 

ตัวบ่งชี้และเป้าหมายวัด
ความส าเร็จ 

ผู้รับผิดชอบ 
(5) 

ก าหนดเวลา
แล้วเสร็จ  

(6) 

ผลการด าเนินงาน (7) 

ตัวบ่งชี้ (3) เป้าหมาย (4) 
1. หลักสูตรควร
ส่งเสริมให้
นักศึกษาได้รบัการ
พัฒนาทักษะด้าน
ภาษาต่างประเทศ 
ภาษาอังกฤษ และ
ภาษาที่สาม เช่น 
ภาษาจีน เพื่อ
สร้างโอกาสใน
ประกอบวิชาชีพ
การท างานใน
อนาคต  

แจ้งอาจารย์ที่ปรึกษาน าเสนอ
แผนการเรียนเพื่อเลือกวิชา
เลือกเสรีเป็นภาษาที่สาม 

 

 

 

 

 

อาจารย์ที่
ปรึกษา
รับทราบ
และแจ้ง
นักศึกษา 

นักศึกษาทุก
คน 

อาจารย์ที่
ปรึกษา 

30 มิ.ย. 64 หลักสตูรให้ น.ศ. 
ลงทะเบียนเรียนรายวิชา
ที่เกี่ยวข้องเพิ่มเติมจาก
ภาษาอังกฤษพ้ืนฐาน 
คือ รายวิชา
ภาษาอังกฤษด้าน
อาหารและโภชนาการ 
เพิ่มเตมิ 

จุดที่ควรพัฒนา
และแนวทางการ

ปรับปรุง (1) 

แผนงาน/โครงการ/กิจกรรม 
เพ่ือพัฒนาคุณภาพการศึกษา

จากข้อเสนอแนะ (2) 

ตัวบ่งชี้และเป้าหมายวัด
ความส าเร็จ 

ผู้รับผิดชอบ 
(5) 

ก าหนดเวลา
แล้วเสร็จ  

(6) 

ผลการด าเนินงาน (7) 

ตัวบ่งชี้ (3) เป้าหมาย (4) 
2. หลักสูตรควร
ส่งเสริมการขอ
ต าแหน่งทาง
วิชาการที่สูงขึ้น 
และสนบัสนุนการ
ตีพิมพ์เผยแพร่
ผลงานทาง
วิชาการที่อยู่ใน
ฐาน TCI หรือสูง
กว่า รวมถึงการ
ก าหนดแผนการ
ศึกษาต่อระดับ
ปริญญาเอกของ
อาจารย์
ผู้รับผิดชอบ
หลักสตูร 

-จัดพี่เลี้ยงให้อาจารย์ที่ท า
ต าแหน่งทางวิชาการ 
มีการตดิตามผลเป็นระยะ 

-มีการอบรมการเขียนตีพิมพ์
ผลงานทางวิชาการ 

-จัดตารางสอนของอาจารย์
กลุ่มเป้าหมายใหม้ีเวลาท า
ผลงานของอาจารย ์
-จัดท าแผนความประสงค์ใน
การศึกษาต่อในระดับ
ปริญญาเอก 

 

 

 

 

-อาจารย์ที่
ยังไม่มี
ผลงานทาง
วิชาการ 

-อาจารย์ทุก
ท่าน 

-อาจารย์ที่
จะขอ
ผลงานทาง
วิชาการ 

-อาจารย์ทุก
ท่าน 

 

1 คน -อาจารย์
ผู้รับผิดชอบ
หลักสตูร 

-อาจารย์
ประจ า
หลักสตูร 

30 มิ.ย. 64 - สาขาวิชาส่งเสริมการ
โครงการของคณะฯ คือ 
คลินิควิชาการ 
- สาขาวิชาก าหนดให้ อ.
ในสาขาวิชาเข้าร่วม
กิจกรรมการเขียน
ผลงานเพื่อตีพิมพ์ในฐาน
สูงขึ้น 
- สาขาวิชาก าหนดให้
ตารางการสอน
เหมาะสมกับ อ.ที่มีแผน
ในการส่งผลงานทาง
วิชาการ 
- สาขาวิชาจัดท าแผน
บุคลากรเพื่อจัด อ. ท่ี
ประสงค์ศึกษาให้อยู่ใน
แผนของคณะฯ อย่าง
ต่อเนื่อง 
- อ. 2 คน คือ ผศ.
กฤติน ชุมแก้ว และ ผศ.



 ไชยสิทธ์ิ พันธุ์ฟูจินดา 

3. หลักสูตรควร
ส่งเสริมจัดใหม้ี
อุปกรณ์การเรียน
การสอนให้มีความ
ทันสมัยกับโลกใน
ยุคอนาคต 

มีการส ารวจความต้องการ
ครุภณัฑ์มาใช้ในการเรียนการ
สอนและจดัซื้อครภุณัฑ์ที่
ทันสมัยจากอาจารยผ์ู้สอน
และท าแผนความต้องการ
ครุภณัฑ์เพื่อเสนอคณะฯ ใน
งบประมาณประจ าป ี2563 

เครื่องมือ
ครุภณัฑ์ที ่

ร้อยละ 50 อาจารย์
ผู้สอน 

ปีการศึกษา
2564 

- สาขาวิชาส ารวจความ
ต้องการจาก อ. ผู้สอน 
ทุกปี เพ่ือก าหนดให้ไป
อยู่ในแผนของคณะฯ  
- การขอปรับปรุง
ห้องเรียนบรเิวณช้ัน 1 
อาคาร 4  

           การวางแผนพัฒนาคุณภาพการศึกษา ประจ าปีการศึกษา 2564 มีการก าหนดกิจกรรม ตัวบ่งชี้และ
เป้าหมายวัดความส าเร็จ ผู้รับผิดชอบ และก าหนดเวลาแล้วเสร็จ ดังนี้ 

จุดที่ควรพัฒนาและแนว
ทางการปรับปรุง (1) 

แผนงาน/โครงการ/กิจกรรม 
เพ่ือพัฒนาคุณภาพการศึกษา

จากข้อเสนอแนะ (2) 

ตัวบ่งชี้และเป้าหมายวัด
ความส าเร็จ 

ผู้รับผิดชอบ 
(5) 

ก าหนดเวลา
แล้วเสร็จ (6) 

ผลการ
ด าเนินงาน 

(7) ตัวบ่งชี้ (3) เป้าหมาย 
(4) 

1. พัฒนาอาจารย์ให้มีความ
เชี่ยวชาญเฉพาะ ตามความ
ถนัดในรูปแบบการสัมมนา 
การอบรมการศึกษาดูงานท้ัง
ในด้านวิชาชีพและสื่อการ
เรียนการสอน 

อาจารย์มีความเช่ียวชาญ
เฉพาะด้านท่ีตนถนดัมากข้ึน
ส่งผลใหม้ีการเรียนการสอนที่
มีประสิทธิภาพมากขึ้น 

  อาจารย์ทุก
ท่าน 

30 พ.ค. 65  

2. เชิญผู้เชี่ยวชาญดา้น
อาหารและด้านโภชนาการ
ทั้งในประเทศและ
ต่างประเทศมาเป็นอาจารย์
พิเศษในวิชาที่เกี่ยวข้อง 

อาจารย์และนักศึกษาได้รับ
ประสบการณ์ทางด้านวิชาชีพ
ด้านอาหารและด้านวิชาชีพ
โภชนาการจากผู้เชี่ยวชาญ
เฉพาะทาง 

  อาจารย์
ประจ าวิชา 

30 พ.ค. 65  

3.จัดให้มีการเพิ่มการ
สอดแทรกภาษาอังกฤษใน
รายวิชาและสามารถน าเสนอ
เป็นภาษาอังกฤษได ้

นักศึกษามีความกลา้ที่จะ
แสดงออกในด้านภาษาอังกฤษ 
สื่อสารไดด้ีขึ้นมีความรู้ใน
ภาษาอังกฤษตามสายงานมาก
ขึ้น 

  อาจารย์
ประจ า 
วิชา 

30 พ.ค. 65  

4.สนับสนุนให้นักศึกษาเลือก
วิชาภาษาที่ 3 เช่น ภาษาจีน
เป็นการเสรมิสร้างศักยภาพ
ด้าน 
การสื่อสาร 

นักศึกษามีความรู้ในการ
สื่อสารภาษาท่ี 3 ไดเ้ป็น
แนวทางในการเลือกที่พัฒนา
ต่อไปได ้

  อาจารย์ที่
ปรึกษา 

30 พ.ค. 65  

มติที่ประชุม เห็นชอบ และรับผิดชอบร่วมกันทั้งสาขาวิชาฯ 

วาระท่ี 3 เรื่องอ่ืนๆ   



          3.1 ติดตามการเข้าร่วมโครงการเขียนบทความวิจัยของ ม. พบว่า อ.สาขาวิชาฯที่สนใจ ได้เข้าร่วมฟังการ
เขียนบทความในโครงการดังกล่าวแล้ว 

          3.2 ติดตามก าหนดการแข่งขันการประกอบอาหารร่วมกับ บริษัท องุ่น พบว่า นักศึกษาได้รับรางวัลรอง
ชนะเลิศอันดับ 1  

          3.3 ติดตามการเข้าร่วมอบรมโครงการ Alaska ประเทศไทย ณ จ.เพชรบุรี พบว่า บ. Alaska ประเทศไทย
จะจัดการแข่งขันภายใน ม. จึงขอติดต่อมาภายหลัง 

          3.4 ติดตามการเข้าร่วมอบรม ผศ. เพ่ือพัฒนา อ. ในหลักสูตรให้มีต าแหน่งทางวิชาการสูงขึ้น พบว่า อ.
สาขาวิชาฯ ในโครงการคลีนิควิชาการเข้าร่วมทุกคน 

         มติที่ประชุม รับทราบ 

 

ปิดการประชุม 12:00 น. 


