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เงินทุนยุค Disruption โดย ดร.สรวง สมานหมู่ ประธานเจ้าหน้าที่บริหารฝ่ายเทคโนโลยี บริษัท เอวีเอส อินโนเวชั่น จ ากัด 

ทางคณะกรรมการขอขอบคุณผู้เข้าร่วมประชุมและที่เกี่ยวข้องในการจัดการประชุมในครั้งนี้ และพบกันใหม่กับ 
ASTC คร้ังที่ 9 ที่มหาวิทยาลัยหอการค้าไทย ขอบคุณครับ 

  

 

 

 

(ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ปัณณ์รภัส ถกลภักดี) 
คณบดีคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 

ประธานจัดการประชุมวชิาการระดับชาติวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีระหว่างสถาบนั ครั้งที่ 8 
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สาส์น 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ทรงพลธนฤทธ ์มฤครัฐอินแปลง 

คณบดีคณะเทคโนโลยีการเกษตร 
 

 ในนามของคณะเทคโนโลยีการเกษตร ซึ่งเป็นเจ้าภาพร่วมกับคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลย
อลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ จังหวัดปทุมธานี ร่วมกับเครือข่ายสถาบันการศึกษาด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 8 สถาบัน 11 
หน่วยงาน ซึ่งประกอบด้วย คณะวิทยาศาสตร์ และวิทยาลัยนวัตกรรมดิจิทัลและเทคโนโลยีสารสนเทศ มหาวิทยาลัยรังสิต คณะ
เทคโนโลยีการเกษตร และวิทยาลัยการแพทย์แผนไทย มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ 

คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสยาม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยหอการค้าไทย คณะศิลปศาสตร์
และวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ วิทยาเขตก าแพงแสน และคณะวิทยาศาสตร์ประยุกต์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระ
จอมเกล้า พระนครเหนือ ได้ร่วมกันจัดการประชุมวิชาการระดับชาติ วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีระหว่างสถาบัน ครั ้งที่ 8 
(ASTC2021) ภายใต้หัวข้อ “วิทยาศาสตร์ วิจัย นวัตกรรม น้อมน าศาสตร์พระราชา เพื่อพัฒนาประเทศ” เพื่อเผยแพร่ผลงาน
วิชาการและแลกเปลี่ยนความรู้งานวิจัย และนวัตกรรมของอาจารย์ นักวิชาการ นักวิจัย นักศึกษาระดับปริญญาตรีและระดับ
บัณฑิตศึกษา โดยมีการจัดกลุ่มการน าเสนอผลงานเป็น 5 กลุ่ม ได้แก่ กลุ่มสาขาวิชาวิทยาศาสตร์พื ้นฐาน กลุ ่มสาขาวิชา
วิทยาศาสตร์ประยุกต์ กลุ่มสาขาวิชาวิทยาศาสตร์สุขภาพ กลุ่มสาขาวิชาคอมพิวเตอร์และเทคโนโลยีสารสนเทศ และกลุ่มสาขาวิชา
นวัตกรรม  
 ในการจัดประชุมวิชาการฯ ครั้งนี้ เครือข่ายสถาบันการศึกษา 8 สถาบัน 11 หน่วยงาน ได้รับเกียรติเป็นอย่างสูงจาก 
ศ.ดร.ไพฑูรย์ รัชตะสาคร ศ.ดร.ปิยะ โควินท์ทวีวัฒน์ ศ.นพ.เกียรติ รักษ์รุ่งธรรม อาจารย์ ดร. ชนะกัญจน์ ศรีรัตนบัลล์ และ 
ดร.สรวง สมานหมู่ รวมทั้งผู ้แทนจากทุกหน่วยงาน และคณะกรรมการด าเนินการจัดงานที่เสียสละทั้งแรงกาย แรงใจ เวลา 
ทรัพยากร มาร่วมการด าเนินงานประชุมวิชาการในครั้งนี้ และหวังเป็นอย่างยิ่งว่า จะได้รับความร่วมมือในการท างานร่วมกันใน
โครงการต่อไปในอนาคต และหวังว่าผู้ที่เข้าร่วมประชุมทุกท่านจะได้รับความรู้เพื่อน าไปใช้ประโยชน์ต่อไป 
 
 
 
   

 
 

 
 
 

 

(ผู้ช่วยศาสตราจารย์ทรงพลธนฤทธ์ มฤครัฐอินแปลง) 
คณบดีคณะเทคโนโลยีการเกษตร 

ประธานร่วมจัดประชุมวชิาการระดับชาติวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีระหว่างสถาบนั ครั้งที่ 8 
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รายนามคณะกรรมการการจัดงานประชุมวิชาการ 
 

คณะกรรมการกองอ านวยการ 
 
ศาสตราจารย์ นพ.วรชัย ศิริกุลชยานนท์ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ปัณณ์รภัส ถกลภักดี 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ทรงพลธนฤทธ์ มฤครัฐอินแปลง 
รองศาสตราจารย์ ดร.เชฏฐเนติ ศรีสอ้าน 
อาจารย์ ดร.จ ารูญศรี พุ่มเทียน 
อาจารย์ ดร. สิริภัทร ชมัฒพงษ์ 
อาจารย์ ดร.ลลิตา ศิริวัฒนานนท์ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.กาญจนา มหัทธนทวี 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. สุรพงษ์ พินิจกลาง 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.อนามัย ด าเนตร 
รองศาสตราจารย์ ดร.สุรพันธ์ ยิ้มมั่น 
อาจารย์มัชฌกานต์ เผ่าสวัสดิ์ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.พรรณวิภา แพงศรี 
อาจารย์ ดร.นพรัตน์ ไวโรจนะ 
นางกนกพร สัณห์ฤทัย 
นางสาวพัสตราภรณ์ แสงปัญญา 

คณะกรรมการฝ่ายประสานงานเครือข่าย 
รองศาสตราจารย์ ดร.ธเนศ  พงศ์ธีรัตน์ รองศาสตราจารย์ดวงพร  หัชชะวณิช 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ศิริวรรณ วาสุกรี ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.อินทิรา ลิจันทร์พร 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ภัชร ี สิทธิกิจโยธิน ผู้ช่วยศาสตราจารย์เกศศิริ เหล่าวชิระสุวรรณ 
อาจารย์ ดร.สุรีย์พร หอมวิเศษวงศา อาจารย์ทิพวรรณ จูประจบ 
อาจารย์ ดร.ชัชวาลย์ ช่างท า นางสาวพรทิพย์ ผึ้งแก้ว 
นางสาวชลิตรา วงษ์นุ่ม   

 
คณะกรรมการฝ่ายวิชาการและระบบประชุมวิชาการ (ออนไลน์) 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ปัณณ์รภัส ถกลภักดี ผู้ช่วยศาสตราจารย์คชินทร์ โกกนุทาภรณ์ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.พรรณวิภา  แพงศรี ผู้ช่วยศาสตราจารย์สุนี  ปัจจะเทวคุปต์ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ปุณยนุช  นิลแสง อาจารย์ ดร.ประณมกร อัมพรพรรดิ์ 
รองศาสตราจารย์ ดร.มานะ ขาวเมฆ ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ขนิษฐา ภมรพล 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ณฐกมลวรรณ  ศรีจั่นเพชร ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.เยาวภา แสงพยับ 
อาจารย์จิตติมา กอหรั่งกูล ผู้ช่วยศาสตราจารย์ทักษิณา วิไลลักษณ์ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ณัฏฐิรา สุขไพบูลย์ อาจารย์ลัดดาวัลย์ กงพลี 
อาจารย์ ดร.มัทนภรณ์ ใหม่คามิ อาจารย์ ดร.นพมาศ ประทุมสูตร 
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รายชื่อผู้ทรงคุณวฒุิ ที่อยู่/สังกัด 
รองศาสตราจารย์ ดร.น้ าฝน อัศวเมฆิน คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยหอการค้าไทย 
รองศาสตราจารย์ ดร.ดวงพร หัชชะวณิช คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยหอการค้าไทย 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.เสาวนีย์ เอ้ียวสกุลรัตน์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยหอการค้าไทย 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์เหมือนหมาย อภินทนาพงศ์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยหอการค้าไทย 
อาจารย์ ดร.ปิยะวรรณ เกษมศุภกร คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยหอการค้าไทย 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์สิริธร เจรญิรัตน์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยหอการค้าไทย 
รองศาสตราจารย์ ดร.บังอร ฉางทรัพย์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ 
อาจารย์ ดร.กิตติพัฒน์ โสภิตธรรมคุณ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ 
อาจารย์ ดร.รุจิราลัย พูลทวี คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ 
อาจารย์ ดร.ศิลา เต็มศิริฤกษ์กุล คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ 
อาจารย์ ดร.สุรชัย เตชะเอ้ย วิทยาลัยการแพทย์แผนไทย  

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 
อาจารย์ ดร.สุรีย์พร หอมวิเศษวงศา คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยหัวเฉียวเฉลิมพระเกียรติ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.นันท์ชนก นันทะไชย คณะเทคโนโลยีการเกษตร  

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.อินทิรา ลิจันทรพร คณะเทคโนโลยีการเกษตร  

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 
อาจารย์ ดร.ศิรินันท์ ตรีมงคลทิพย์ วิทยาลัยการแพทย์แผนไทย  

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 
อาจารย์ ดร.วัขระ ค าจุติ วิทยาลัยการแพทย์แผนไทย  

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.วีรนชุ แก้ววิเศษ คณะศิลปศาสตร์และวิทยาศาสตร์ 

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ วิทยาเขตก าแพงแสน 
ดร.พีรญา ธภัทรสุวรรณ คณะศิลปศาสตร์และวิทยาศาสตร์ 

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ วิทยาเขตก าแพงแสน 
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รายชื่อผู้ทรงคุณวฒุิ ที่อยู่/สังกัด 
อาจารย์ ดร.วรัทภพ ธภัทรสุวรรณ คณะศิลปศาสตร์และวิทยาศาสตร์ 

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ วิทยาเขตก าแพงแสน 
อาจารย์ ดร.ณัฏฐิกา ศิลาลาย คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยสยาม 
รองศาสตราจารย์ ดร.ศรีน้อย ชุ่มค า คณะเทคโนโลยีการเกษตร  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
รองศาสตราจารย์ ดร.ศศมล ผาสุข คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
รองศาสตราจารย์ ดร.มานะ ขาวเมฆ   คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
รองศาสตราจารย์ ดร.มนัญญา ค าวชิระพิทักษ์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ปัณณ์รภัส ถกลภักด ี คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.อัณนภา สุขลิ้ม คณะเทคโนโลยีการเกษตร  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.พรรณวิภา แพงศรี คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ปุณยนุช นิลแสง คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.คมกฤษณ์ แสงเงิน คณะเทคโนโลยีการเกษตร  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.กรรณิกา อัมพุช คณะเทคโนโลยีการเกษตร  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.รัตถชล อ่างมณี คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.เยาวภา แสงพยับ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ประภาวรรณ แพงศรี คณะเทคโนโลยีอุตสาหกรรม  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ศักดิ์ชาย นาคนก คณะวิทยาการจัดการ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ดวงเดือน วัฏฏานุรักษ์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์อิงอร วงษ์ศรีรักษา คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
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รายชื่อผู้ทรงคุณวฒุิ ที่อยู่/สังกัด 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์วิวัฒน์ ชินนาทศิริกุล คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์อัจจิมา มั่นทน คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ไพรินทร์ มีศรี คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์กมลมาศ วงษ์ใหญ่ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์เบญจางค์ อัจฉริยะโพธา คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์จุฑารัตน์ โพธิ์หลวง คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
อาจารย์ ดร.นพรัตน์ ไวโรจนะ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
อาจารย์ ดร.ณภัทรจันทร์ ด่านสวัสิด ์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
อาจารย์ ดร.พชรวรรณ รัตนทรงธรรม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
อาจารย์ ดร.สินีนาถ สุขทนารักษ์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
อาจารย์ ดร.สุภาวิณี ขันค า คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
อาจารย์ ดร.ณัฐกาญจน์ น าพันธุ์วิวัฒน์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
อาจารย์ ดร.นพมาศ ประทุมสูตร คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
อาจารย์ ดร.นุชรัฐ บาลลา คณะเทคโนโลยีการเกษตร  

มหาวิทยาลัยราชภัฏวไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์ 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ชูเกียรติ โพนแก้ว คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบูรณ์ 
รองศาสตราจารย์ ดร.ภญ. นริศา  ค าแก่น คณะเภสัชศาสตร์ มหาวิทยาลัยรังสิต 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.สุมามาลย์ บรรเทิง คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยศิลปากร 
อาจารย์ ดร.อัจฉรา ใจดี คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏก าแพงเพชร  
รองศาสตราจารย์ ดร.พัชราณี ภวัตกุล คณะสาธารณสุขศาสตร์ มหาวิทยาลัยมหิดล  
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รายชื่อผู้ทรงคุณวฒุิ ที่อยู่/สังกัด 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.สุดาทิพย์ จันทร คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยธรรมศาสตร์  
ผู้ช่วยศาสตราจารย์พุฒพัณณิน ค าวชิระพิทักษ์ มหาวิทยาลัยธรรมศาสตร์  
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.นัฐพล ตั้งสุภูม ิ สถาบันโภชนาการ มหาวิทยาลัยมหิดล  
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.เอกราช บ ารุงพืชน์ วิทยาลัยการแพทย์บูรณาการ มหาวิทยาลัยธุรกิจบัณฑิตย์  
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.วิชุดา กล้าเวช คณะวิทยาศาสตร์และศิลปศาสตร์  

สถาบันเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน  
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ธนภัทร เดชาภิรมณ์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏบ้านสมเด็จเจ้าพระยา  
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ฌาน ปัทมะ พลยง คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏบ้านสมเด็จเจ้าพระยา  
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ชยารตัน์ ศรีสุนนท ์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏบ้านสมเด็จเจ้าพระยา  
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.หนึ่งฤทัย เอกธรรมทัศน์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏบ้านสมเด็จเจ้าพระยา  
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.สุนทรยีา กาละวงศ์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏบ้านสมเด็จเจ้าพระยา 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.กัมปนาท คูศิริรัตน์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏบ้านสมเด็จเจ้าพระยา 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.พิษณุ แก้วตะพาน สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง  
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.มะลิวัลย์ คุตะโค คณะเทคโนโลยีทางทะเล มหาวิทยาลัยบูรพา  
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ยศพร พลายโถ โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยสวนดุสิต              
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.วิมลพรรณ รุ่งพรหม คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนครศรีอยุธยา 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.พิทยา ใจค า คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนครศรีอยุธยา 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ประดินันท์ เอ่ียมสะอาด คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนครศรีอยุธยา 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.นงเยาว์ ในอรุณ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนครศรีอยุธยา 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.สุจิตกัลยา มฤครัฐอินแปลง คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  
มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนครศรีอยุธยา 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ยุพิน พวกยะ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  
มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนครศรีอยุธยา 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์สาโรช ปุรสิังคหะ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  
มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนครศรีอยุธยา 
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รายชื่อผู้ทรงคุณวฒุิ ที่อยู่/สังกัด 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.พวงชมพู หงษ์ชัย คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนครศรีอยุธยา 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์วชิรา ปูชตรีรัตน์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนครศรีอยุธยา 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.สุวนิตย์ รุ่งราตรี คณะครุศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนครศรีอยุธยา  
อาจารย์ ดร.ยุพาภรณ์ วิริยะนานนท์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพระนครศรีอยุธยา 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.คมสันต์ คีรีวงศ์วัฒนา มหาวิทยาลัยศิลปากร  
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.นัทธพงศ์ นันทส าเริง คณะเทคโนโลยีอุตสาหกรรม  

มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี  
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.กุลชญา ลอยหา คณะสาธารณสุขศาสตร์  

มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์เอกรินทร์ วทัญญูเลิศสกุล  คณะเทคโนโลยีอุตสาหกรรม  

มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี  
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.สายใจ แก้วอ่อน คณะอุตสาหกรรมเกษตร   

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย (ทุ่งใหญ่) 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ศรีสุดา สมัยใหม่ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยสวนดุสิต  
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ประวรดา โภชนจันทร ์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยสวนดุสิต  
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ณัฏฐา ผิวมา คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยสวนดุสิต  
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.วิชชา ฉิมพลี คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยสวนดุสิต  
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ปเนต หมายมั่น คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยสวนดุสิต 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์จุฑาวุฒิ จันทรมาลี คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยสวนดุสิต 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์นิพัฒน์ มานะกิจภิญโญ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยสวนดุสิต 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์วัจนา ขาวฟ้า คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยสวนดุสิต 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.อรศิริ ศิลาสัย คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยสวนดุสิต 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์นภัสศรัณย์ ชัชวาลานนท ์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยสวนดุสิต 
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บทคัดย่อ 
 ศึกษาผลของสารเคลือบผิวอัลจิเนตต่อการยดือายุการเก็บรักษาผลกล้วยน้ำว้า โดยนำกล้วยน้ำว้าไปเคลือบผิวด้วยอัลจิเนต
ที่ระดับความเข้มข้น 0 (ชุดควบคุม), 1, 3 และ 5 เปอร์เซ็นต์ เปน็เวลา 1 นาที แล้วนำไปเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส 
ความช้ืนสัมพัทธ์ 90-95 เปอร์เซ็นต์ นาน 28 วัน ผลการทดลองพบว่าการใช้สารเคลือบผิวอัลจิเนตชะลอการเปลี่ยนแปลงสีเหลือง 
(b*) และความสว่าง (L*) ความแข็ง การสูญเสียน้ำหนัก ปรมิาณกรดที่ไทเทรตได้ คลอโรฟลิลเ์อ และบีแตกต่างจากชุดควบคมุอย่าง
มีนัยสำคญั ผลกล้วยน้ำว้าที่เคลือบด้วยอัลจิเนต 5 เปอร์เซ็นต์ แสดงการสูญเสียน้ำหนักน้อยกว่าอย่างมีนัยสำคญัทางสถิต ิ (3.74 
เปอร์เซ็นต์) เมื่อเปรียบเทยีบกับชุดควบคุม (5.74 เปอร์เซ็นต์) ผลกล้วยท่ีเคลือบด้วยอัลจิเนต 5 เปอรเ์ซ็นต์ มีคา่ b* L* ปริมาณกรด
ที่ไทเทรตได้ ปริมาณคลอโรฟลิลเ์อและบสีูงสุด ส่วนคา่ความแข็งของผลกล้วยที่เคลือบผิวอัลจิเนต 5 เปอร์เซ็นต์มีค่าสูงกว่าสิ่ง
ทดลองอื่น จากผลการทดลองพบว่าการเคลือบอัลจิเนตที่ 5 เปอร์เซ็นต์มีประสิทธิภาพในการยืดอายกุารเก็บรักษาผลกล้วย ดังนั้น
การเคลือบผิวอัลจเินตที่ 5 เปอร์เซ็นต์ จึงเป็นวิธีการที่ไม่ใช้สารเคมีที่มีแนวโน้มในการเพิ่มคณุภาพหลังการเก็บเกี่ยวและการเกบ็
รักษาผลกล้วยน้ำว้าได ้
 
คำสำคัญ:  กล้วยน้ำว้า อัลจิเนต คลอโรฟลิล ์
  
Abstract 

The effect of alginate coating on extending shelf life of ‘Namwa’ banana were also evaluated. Banana 
fruit coated with 0 (control), 1, 3 and 5% of alginate coating for 1 min and stored at 4 ºC and 90-95% relative 
humidity (RH) for 28 days. The results indicate that alginate coating significantly showed the delay of color (b*) 
and L*, hardness, weight loss, titratable acidity, chlorophyll a and b comparing with the control fruit. The banana 
fruit treated with 5% alginate coating did show a statistically significant weight loss low (3.74%) compared to 
these treated with control (5.74%). Banana coating with 5% alginate had highest b*, L*, titratable acidity, 
chlorophyll a and b. Hardness of banana coating with 5% alginate had higher than other treatment. It was found 
that 5% alginate coating was the most effective treatment to prolong storage life of banana. Thus, 5% alginate 
coating can emerge as a promising non-chemical approach towards extending postharvest quality and shelf life 
of ‘Namwa’ banana. 

 
Keywords:  ‘Namwa’ Banana, alginate, chlorophyll 
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บทนำ 
  กล้วยน้ำว้า มีชื่อวิทยาศาสตร์ว่า Musa ABB cv. อยู่ในวงศ์ Musaceae เป็นผลไม้พื้นเมืองของประเทศในกลุ่มอาเซียนที่
สามารถปลูกและให้ผลผลิตตลอดทั้งปี สำหรับประเทศไทยสามารถปลูกได้ในทุกภาคของประเทศและมีพื้นที่ปลูกกล้วยน้ำว้า 
457,555 ไร่ มีผลผลิต 665,860 ตัน(1) ส่วนต่าง ๆ ของกล้วยน้ำว้าประกอบด้วยหัวปลีซึ่งมีธาตุเหล็กสูง และส่วนของรากมไีตรเทอ
ปีน (Triterpene) หรือ สเตียรอยด์ (Steroid) ผลกล้วยทุกชนิดประกอบด้วย น้ำ แป้ง โปรตีน ไขมัน เส้นใย เกลือแร่ต่าง ๆ 
(โดยเฉพาะแคลเซียม เหล็ก และโปรแตสเซียม) วิตามิน และเอนไซม์ต่าง ๆ นอกจากน้ียังมี เซโรโทนิน (Serotonin) นอร์อะดีนาลนี 
(Noradrenaline) และโดพามีน (Dopamine)(2) กล้วยเป็นผลไม้ที่ยังคงมีอัตราการหายใจสูงหลังการเก็บเกี่ยวจึงสุกเร็ว และเมื่อสุก
งอมเปลือกผลกล้วยจะเกิดจุดสีดำ และหลุดร่วงจากขั้วได้ง่าย จึงมีอายุการเก็บสั้น เน่าเสียได้ง่าย ทำให้ราคาตกต่ำ เมื่อผลไม้ถูกเก็บ
เกี่ยวจะเกิดความเครียดขึ้นภายในเนื่องจากผลไม้ยังคงมีชีวิตอยู่แต่ถูกตัดขาดจากแหล่งอาหาร และน้ำจึงต้องมีการนำเอาอาหาร
และน้ำท่ีสะสมอยู่มาใช้ส่งผลให้เกิดการเปลี่ยนแปลงต่าง ๆ เช่น การหายใจ  ซึ่งอาจส่งผลใหร้สชาติเปลี่ยนไป  การสูญเสียน้ำทำให้
น้ำหนักและคุณภาพของผลลดลง การเปลี่ยนแปลงในด้านสีของผล การเปลี่ยนแปลงองค์ประกอบเคมีที่สะสม เช่น แป้ง กรด
อินทรีย์ ไขมัน การสูญเสียวิตามิน การสร้างกลิ่นเฉพาะตัวของผล (3) การยืดอายุของผลไม้ทำได้โดยการควบคุมกระบวนการ
เปลี่ยนแปลงผลผลิตที่นำไปสู่ความเสื่อมสลาย โดยการควบคุมอัตราการหายใจของผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยวให้เกิดขึ้นน้อยที่สุด ซึ่ง
สามารถทำให้ยืดอายุได้นาน โดยการจัดการปัจจัยภายนอกให้เหมาะสม การยืดอายุผลไม้สามารถทำได้หลายวิธี เช่น การเก็บรักษา
ในห้องเย็น การควบคุมสภาพของบรรยากาศ และการใช้สารเคลือบผิว โดยเฉพาะการใช้สารเคลือบผิวทีเ่ป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อมซึ่ง
สามารถใช้ในผลิตภัณฑ์อาหารหลายชนิดโดยทำหน้าที่ป้องกันการผ่านเข้าออกของก๊าซในระดับต่ำและสัมพันธ์กับขบวนการออกซิ
เดช่ัน(4) สารเคลือบผิวอัลจิเนต หรืออัลจินซึ่งเป็นสารที่สกัดได้จากสาหร่ายทะเลสีน้ำตาล (Phaeophyceae) เป็นสารเคลือบที่ช่วย
ชะลอการสุก และมีประสิทธิภาพเป็นสารต้านอนุมูลอิสระ และสารต้านจุลินทรีย์ได้ อัลจิเนตมีคุณสมบัติในด้านความหนืด และคง
ตัว มีประสิทธิภาพในการเป็นสารเคลือบและแผ่นฟิล์มนำมาใช้ในการยืดอายุของสเตอบอรี่ (5) ส้ม(6) องุ่น(7) มะเฟือง(8) รวมทั้งมี
รายงานว่าโซเดียมอัลจิเนตมีประสิทธิภาพในการรักษาคุณภาพของมะเขือเทศ (9) และท้อ(10) ดังนั้นงานวิจัยนี้จึงมีวัตถุประสงค์เพื่อ
ศึกษาผลของอัลจิเนตต่อการยืดอายุการเก็บรักษาผลกล้วยน้ำว้าซึ่งอาจเป็นแนวทางหนึ่งที่ช่วยยืดอายุการเก็บรักษาผลกล้วยน้ำว้า
ไว้ได้นานขึ้น 
 
วิธีดำเนินการวิจัย  

1. การเตรียมวสัดุพืช 
กล้วยน้ำว้าซื้อจากตลาดสี่มมุเมือง ลักษณะของกล้วยที่ใช้คือกล้วยท่ีมีระยะแก่ทางการค้า (70-80 เปอร์เซ็นต์) ผลมีสเีขียว 

คัดเลือกหวีท่ีมคีวามสม่ำเสมอกัน ไม่มโีรค จากนั้นนำมาแยกเป็นลูก และล้างทำความสะอาดด้วยโซเดยีมไฮโปคลอไรท์ความเขม้ขน้ 
200 ppm นาน 2 นาที  ผึ่งให้แห้ง  

2. ศึกษาผลของโซเดียมอลัจิเนตต่อคณุภาพทางกายภาพ และเคมีของผลกล้วยน้ำว้า 
เตรียมสารเคลือบผิวอัลจิเนตโดยนำผงโซเดียมอลัจิเนตที่ความเข้มข้น 0, 1, 3 และ 5 เปอรเ์ซ็นต์ ละลายในน้ำกลั่นท่ี

อุณหภูมิ 70 องศาเซลเซียส และกวนจนกว่าสารละลายโซเดียมอัลจิเนตใส เติมกลีเซอรอล (11.6 กรัม/ลิตร) และน้ำมันทานตะวนั 
(0.25 กรัม/ลิตร) ปั่นผสมใหเ้ป็นเนื้อเดียวกันนาน 5 นาที จากนั้นศึกษาผลของอัลจิเนตต่อคณุภาพและปริมาณคลอโรฟลิล์ของกล้วย
น้ำว้าโดยแยกเป็นสิ่งทดลองดังนี้ สิ่งทดลองที่ 1 จุ่มผลกล้วยในน้ำกลั่น (ชุดควบคุม) สิ่งทดลองที่ 2 -4 จุ่มผลกล้วยในสารเคลือบ
ผิวอัลจิเนต 1 3 และ 5 เปอร์เซ็นต์ ตามลำดับ เป็นเวลา 1 นาที และผึ่งให้แห้งนาน 30 นาที ท่ีอุณหภมูิ 25 องศาเซลเซยีส หลังจาก
ผลกล้วยน้ำว้าแห้งนำไปใส่ในถุงโพลีโพไพลีนขนาด 6x9 นิ้ว เก็บรกัษาที่อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 28 วัน นำมาตรวจ
วิเคราะหผ์ลในวันท่ี 0 7 14 21 และ 28 วัน ตรวจวิเคราะห์การเปลีย่นแปลงสีเปลือกโดยแสดงเป็นค่า L* (ค่าความสว่าง) และ b* 
(ค่าสีเหลือง) ค่าความแข็ง (Hardness) โดยใช้เครื่อง fruit hardness tester  ปริมาณกรดที่ไทเทรตได้(11) การสูญเสียน้ำหนัก และ
ปริมาณคลอโรฟิลล์ของเปลือกผลกล้วยน้ำว้า12)  
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3. สถิติที่ใช้ในการทดลอง 
วางแผนการทดลองแบบสุ่มสมบรูณ์ (completely randomized design; CRD) วิเคราะห์ขอ้มูลความแปรปรวน 

(Analysis of Variance, ANOVA) ทดสอบความแตกต่างของค่าเฉลีย่โดยใช้ Duncan’ s  New  Multiple  Range  Test  (DMRT)  
จากโปรแกรมสำเร็จรูป IBM SPSS Statistics version 21  ที่ระดบัความเชื่อมั่นร้อยละ 95 

 
ผลการวิจัยและอภิปรายผล 

จากการเคลือบผิวของกล้วยน้ำว้าด้วยโซเดียมอัลจิเนตที่ความเข้มข้นต่าง ๆ พบว่ากล้วยน้ำว้าท่ีไม่ได้เคลือบผิวมีค่า b* (สี
เหลือง) สูงกว่าผลกล้วยน้ำว้าที่เคลือบผิวด้วยอัลจิเนตซึ่งสอดคล้องกับค่า L* (ความสว่าง) แสดงถึงการเปลี่ยนจากสีเขียวไปเป็นสี
เหลืองมากกว่ากล้วยน้ำว้าที่เคลือบผิวด้วยอัลจิเนตอย่างมีนัยสำคัญทางสถิติ (p<0.05) (ภาพที่ 1) ทั้งนี้สอดคล้องกับงานวิจัย
ของวรรณฑการณ์ และคณะ(13) พบว่าการใช้สารเคลือบผิวอัลจิเนตร่วมกับว่านหางจระเข้ อัตราส่วน 85:15 ส่งผลให้มะนาวมีอายุ
การเก็บรักษา 6 วัน เมื่อเทียบกับชุดควบคุมซึ่งสามารถช่วยชะลอการเปลี่ยนแปลงสีเขียวและมคีา่สีแดง (a*) สูงกว่าชุดควบคุม สาร
เคลือบผิวที่ใช้กับผักและผลไม้ปกคลุมไขที่เคยมีอยู่และปิดช่องเปิดตามธรรมชาติ เช่น ปากใบ หรือ รอยแตกบริเวณผิวของลำต้น 
(lenticel) ทำให้การสูญเสียน้ำหนักและการแลกเปลี่ยนก๊าซลดน้อยลง ปริมาณออกซิเจนภายในผลลดลงเนื่องจากถูกใช้ไปในการ
หายใจ ปริมาณคาร์บอนไดออกไซด์เพิ่มสูงขึ้น(14) จากการทดลองเห็นได้ว่ากล้วยน้ำว้าที่ไม่ได้เคลือบผิวด้วยอัลจิเนตมีการสูญเสีย
น้ำหนักมากกว่ากล้วยน้ำว้าที่เคลือบผิวอัลจิเนตซึ่งกล้วยน้ำว้าที่เคลือบผิวอัลจิเนตความเข้มข้น 5 เปอร์เซ็นต์ มีค่าการสูญเสีย
น้ำหนักน้อยที่สุด 3.74 เปอร์เซ็นต์ (ภาพที่ 2) ในงานวิจัยของ จิตตา และคณะ(15) พบว่าการใช้สารเคลือบผิวเจลว่านหางจระเข้
ความเข้มข้น 5 เปอร์เซ็นต์ เคลือบผิวชมพู่พันธุ์ทับทิมจันทร์ มีการสูญเสียน้ำหนักน้อยท่ีสุดเท่ากับ 2.38 เปอร์เซ็นต์ ในขณะผลชมพู่
ทับทิมจันทร์ที่ไม่เคลือบผิวมีการสูญเสียน้ำหนักเท่ากับ 4.35 เปอร์เซ็นต์ นอกจากน้ียังมีรายงานว่ามีการใช้สารเคลือบผิวโซเดียมอัล
จิเนตในเมล่อนตัดแต่งพร้อมบริโภค ลดการสูญเสียน้ำหนักเมื่อใช้ที่ 1.0 และ 2.0 กรัมต่อกรัมโซเดียมอัลจิเนต(16) เนื่องจากสาร
เคลือบนี้จะไปจำกัดปริมาณก๊าซให้ลดการสูญเสียน้ำหนักได้ อีกทั้งเกิดการฟอร์มตัวของแคลเซียมแลคเตทโดยแคลเซียมจะไปจบักบั
ผนังเซลล์ เช่น เพคตินจึงทำให้โครงสร้างของผนังเซลล์แข็งแรง(17) จึงลดการสูญเสียน้ำหนักได้ ผลกล้วยน้ำว้าท่ีไม่ได้เคลือบอัลจิเนต
มีค่าความแข็งลดลงอย่างรวดเร็วและต่ำกว่าผลกล้วยน้ำว้าท่ีเคลือบอัลจิเนตความเข้มข้น 1, 3 และ5 เปอร์เซ็นต์ ตามลำดับ (ภาพที่ 
2) นอกจากน้ียังมีรายงานว่าการใช้สารไคโตแซนเคลือบผิวผลพุทรา(18) และหน่อไม้ฝรั่ง(19) สามารถรักษาความแน่นเนื้อได้ ทั้งนี้สาร
เคลือบผิวมีผลต่อองค์ประกอบของก๊าซภายในผลพุทราและลดอัตราการหายใจและเอนไซม์อะไมเลส ในที่สุดก็จะไปต้านการลดลง
ของความแน่นเนื้อได้ นอกจากนี้ผลการทดลองมีความสอดคล้องกับงานวิจัยของ จิตตา และคณะ (15) ศึกษาเกี่ยวกับการใช้เจลวา่น
หางจระเข้เคลือบผิวเพื่อยืดอายุการเก็บรักษาชมพู่พันธุ์ทับทิมจันทร์ รายงานว่าชมพูพันธุ์ทับทิมจันทร์ที่เคลือบด้วยว่านหางจระเข้
ความเข้มข้น 5 เปอร์เซ็นต์ มีความหนาแน่นเนื้อดีที่สุดเท่ากับ 40.92 กิโลกรัม แตกต่างจากชมพูพันธุ์ทับทิมจันทร์ที่ไม่ได้เคลือบผิว
ซึ่งมีค่าความหนาแน่นเนื้อต่ำที่สุด เท่ากับ 27.76 กิโลกรัม จากผลการทดลองปริมาณกรดที่ไทเทรตได้ของกล้วยน้ำว้าเคลือบอัลจิ
เนตมีปริมาณกรดที่ไทเทรตได้มากกว่าผลกลว้ยน้ำว้าที่ไมไ่ดเ้คลือบผวิ โดยเฉพาะที่ความเข้มข้น 5 เปอร์เซ็นต์ (ภาพที่ 3) ทั้งนี้ตามที่ 
Sadler และ Murphy(20) พบว่ากรดในผลไม้มีปริมาณลดลงเมื่อผลไม้สุกขณะที่ปริมาณน้ำตาลเพิ่มขึ้น อย่างไรก็ตามปริมาณกรดที่
ไทไทรตได้ของกล้วยน้ำว้าทั้งเคลือบผิวและไม่ได้เคลือบผิวไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติ  ดังนั้นการเคลือบผิวจึงอาจไม่ใช่สาเหตุ
ของปริมาณกรดที่ไทเทรตได้ คลอโรฟิลล์เป็นรงควัตถุสีเขียวมีหลายชนิด ได้แก่ คลอโรฟิลล์เอ บี ซี และดี การเปลี่ยนแปลงสีผิว
เปลือกเป็นปัญหาสำคัญหลังการเก็บเกี่ยวของผลกล้วย การสลายตัวของคลอโรฟิลล์ในผลิตผลสดส่วนใหญ่ถูกกระตุ้นในการย่อย
หรือทำลายโครงสร้างโดยเอนไซม์ เช่น chlorophyllase นอกจากนี้ยังเป็นผลมาจากอุณหภูมิและวิธีการเก็บรักษา (14) จากการ
ทดลองพบว่าคลอโรฟิลล์เอของกล้วยน้ำว้าเคลือบอัลจิเนตเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส มีปริมาณลดลงอย่างรวดเร็วใน
วันที่ 7, 14 และ 21 อย่างมีนัยสำคัญทางสถิติ (p<0.05) (ภาพที่ 3) โดยผลกล้วยน้ำว้าที่เคลือบผิวด้วยอัลจิเนตความเข้มข้น 5 
เปอร์เซ็นต์ ซึ่งปริมาณคลอโรฟิลล์สัมพันธ์กับค่าสี b* และ L* ที่มีปริมาณสูงกว่าสิ่งทดลองอื่นแสดงว่าผลกล้วยน้ำว้ามีการเปลี่ยน
จากสีเขียวเป็นสีเหลือง ซึ่งผลการทดลองมีความสอดคล้องกับงานวิจัยของ สุทธิวัลย์ และคณะ(21) ได้ศึกษาเกี่ยวกับผลของการ
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เคลือบผิวด้วยไคโนซานต่อการชะลอการสุกของกล้วยหอมพันธุ์คาเวนดิช รายงานว่ากล้วยหอมที่เคลือบด้วย ไคโตแซนที่ความ
เข้มข้นร้อยละ 1.5 และ 2.0 เปอร์เซ็นต์ สามารถชะลอการลดลงของปริมาณคลอโรฟิลล์ได้ การวิเคราะห์คลอโรฟิลล์บีของกล้วย
น้ำว้าเคลือบอัลจิเนตเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส ที่ความเข้มข้น 5 เปอร์เซ็นต์ มีค่าคลอโรฟิลล์บีมากที่สุด (p<0.05) เมื่อ
เปรียบเทียบกับชุดควบคุม (ภาพที่ 3) Tiecher และคณะ(22) รายงานว่าการสลายตัวของคลอโรฟิลล์นั้นส่วนหนึ่งมาจากการผลิตเอ
ทิลีน โดยกล้วยที่เปลี่ยนสีเขียวเป็นสีเหลืองมาจากกระบวนการสุกซึ่งมีเอทิลีนไปกระตุ้นให้เกิดการสุกทำให้คลอโรฟิลล์ลดลงและ
การเคลือบผิวด้วยอัลจิเนตจะส่งผลให้ปริมาณออกซิเจนที่จะเข้าไปทำปฏิกิริยาในกระบวนการสลายคลอโรฟิลล์ถูกจำกัด จึงทำให้
ปริมาณคลอโรฟิลล์ในผลกล้วยที่เคลือบผิวด้วยอัลจิเนตเปลี่ยนสีช้ากว่าผลกล้วยที่ไม่เคลือบผิว ดังนั้นการใช้สารเคลือบผิวอลัจเินต
จึงเป็นทางเลือกหนึ่งในการยืดอายุการเก็บรักษาของผลไม้ชนิดอื่นและยังสามารถนำไปใช้ประโยชน์ร่วมกับสารป้องกันการเกิดสี
น้ำตาลได้  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ภาพที่ 1  ค่าสี b* และ L* ของกล้วยน้ำว้าที่เคลือบด้วยอลัจิเนตทีค่วามเข้มข้น 0, 1, 3 และ 5 เปอร์เซ็นต์ เก็บรักษาท่ีอณุหภมูิ 4 
องศาเซลเซยีส 
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ภาพที่ 2  การสูญเสยีน้ำหนัก และค่าความแข็งของกล้วยน้ำว้าท่ีเคลือบด้วยอัลจิเนตที่ความเข้มข้น 0, 1, 3 และ 5 เปอร์เซ็นต์ เกบ็

รักษาท่ีอุณหภมูิ 4 องศาเซลเซยีส 
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ภาพที่ 3  ปริมาณกรดที่ไทเทรตได้ คลอโรฟิลล์ เอ และบี ของกล้วยน้ำว้าที่เคลือบด้วยอลัจิเนตทีค่วามเข้มข้น 0, 1, 3 และ 5 

เปอร์เซ็นต์ เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส 
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สรุป 
จากการศึกษาการปรับปรุงคุณภาพและอายุการเก็บรักษาของผลกล้วยน้ำว้าด้วยสารเคลือบผิวอัลจิเนตพบว่าการใชส้าร

เคลือบผิวอัลจิเนตความเข้มข้น 5 เปอร์เซ็นต์ สามารถชะลอการสุก คงความแน่นเนื้อ และลดการสูญเสียน้ำหนักของผลกล้วยน้ำว้า
ได้ ดังนั้นสารเคลือบผิวอัลจิเนตสามารถนำไปใช้กับผลไม้ชนิดอื่นที่ต้องการยืดอายุการเก็บรักษาหรือใช้ร่วมกับสภาพบรรยากาศ
ดัดแปลงเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพของสารเคลือบผิว 
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ขอสงวนสิทธิ์ 

 ผลงานที่นำเสนอในการประชุมวิชาการน้ีเปนผลงานของนักวิจัยเอง ไมลอกเลียนผลงานของ

ตนเองและผูอื ่นและมีการอางอิงตามหลักวิชาการ นอกจากนี้ผลงานที่เผยแพรไมอยูระหวาง

ขอรับการพิจารณาหรือเคยนำเสนอผลงานเรื่องเดยีวกันน้ีมาแลว 

 

 บทความที่ไดตีพิมพในเอกสารสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการระดับชาติวิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีระหวางสถาบัน ครั้งที่ 8 เปนลิขสิทธิ์ของเครือขายการประชุมวิชาการระดับชาติ

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีระหวางสถาบัน ครั้งที่ 8  
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